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Liebe Kundin, lieber Kunde,

vielen Dank, dass du dich fur einen Gasgrill von LANDMANN entschieden hast.
Diese Montage- und Gebrauchsanleitung hilft dir Schritt fur Schritt, deinen gerade
erworbenen LANDMANN-Grill startklar zu machen. Weiter geben wir dir wichtige
Hinweise zum richtigen Gebrauch, zum sicheren Umgang und zur Pflege.
Nimm dir die Zeit, dich mit den Details deines neuen Equipments vertraut zu machen.
Denn wir wiinschen dir nicht nur einen glatten Einstieg, sondern auch lange Freude an —
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deinem LANDMANN-Grill. -
Wenn du Fragen zu deinem Grillmodell hast oder weitere Unterstutzung benétigst,
T e g hilft dir unser Service-Team gerne weiter. Die entsprechenden Kontaktdaten findest du
auf dem Umschlag dieser Montage- und Gebrauchsanleitung.

Viel Spal und eine leckere Grillzeit wiinscht dir
dein LANDMANN-Team.

DIESE MONTAGE- UND GEBRAUCHS-
ANLEITUNG VOR INBETRIEBNAHME LESEN!

Ein Nichtbeachten der aufgefihrten Sicherheitshinweise,
Vorsichtsmafsnahmen und Arbeitsschritte kann zu schweren
oder gar todlichen Verletzungen oder zu Sachschaden durch
Brand oder Explosion flihren.

Bewahre diese Montage- und Gebrauchsanleitung fiir
spatere Fragen und weitere Nutzer auf. Sie gehort zum
Gerat. Hersteller und Importeur ibernehmen keine Haftung,
wenn die Angaben in dieser Montage- und Gebrauchs-
anleitung nicht beachtet werden.

WARNUNG:
Nur im Freien verwenden.

Die Montage- und Gebrauchsanleitung vor Inbetriebnah-
me des Gerates lesen.

m  ACHTUNG: Zugangliche Teile kénnen sehr heif3 sein.
Kinder fernhalten.
Das Gerat wahrend des Betriebs nicht bewegen.
Nach Gebrauch die Gaszufuhr an der Gasflasche schlief3en.
Das Gerat muss wahrend des Betriebs von brennbaren
Materialien ferngehalten werden.

m Keine Veranderungen am Gerat vornehmen.

Symbole

Gefahrenzeichen: Dieses Symbol zeigt mogliche
Gefahren an. Lies die dazugehorenden Sicherheitshin-
weise aufmerksam und befolge sie.

@ Erganzende Informationen

|LJ| Montage- und Gebrauchsanleitung vor Benutzung
lesen!

Il
Qf Fir Lebensmittel geeignet.

Weitere Erlduterungen
Legendennummern werden folgendermafen dargestellt: (1)
Bildverweise werden folgendermaf3en dargestellt: (Bild A)
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TECHNISCHE DATEN

Gerdtebezeichnung:

Modellnummer:
Land:

Gaskategorie:
Gasart:

Gasdruck in mbar:
Verbrauch:

@ Diise Hauptbrenner:
@ Diise Seitenbrenner:
Warmeleistung:
Ziindung:
Druckminderer:
Gasschlauch:
Abmessungen (LxHxB):
Gewicht:

Gasflasche:

Hersteller:

Hergestellt in China.

Gasgrill
DJ230118

BG, CY, CZ, DK, EE, FI, HU, HR, IS, IT,
LT, LV, MT, NL, NO, RO, SE, SI, SK', TR

[38/p 30)

G30 (Butan), G31 (Propan)
oder deren Gemisch

30

G30:982 g/h
G31: 965 g/h
0.86mm

0.82mm

PL

[38/p 37)
G30 (Butan), G31 (Propan)
oder deren Gemisch
37
G30: 982 g/h
G31: 965 g/h
0.81mm
0.77mm

13.5kW(3 x 3.5kW Hauptbrenner + 1 x 3,0kW Seitenbrenner)

Piezo

nach EN 16129; Die nationalen Bestimmungen sind einzuhalten.
nach EN 16436-1; max. 1,5m; Die nationalen Vorschriften zur maximalen Verwendbarkeitsdauer sind zu beachten.

Grill: ca. 132.5x54.5x119cm

ca. 37 kg

AT, CH, CZ, DE

138/ (50)

G30 (Butan), G31 (Propan)
oder deren Gemisch
50
G30: 982 g/h
G31: 965 g/h
0.75mm
0.70mm

Handelsiibliche Gasflasche, Abmessungen siehe nebenstehende Abbildung.

DongJie Hardware Apparatus CO., LTD No.7 Jingui South Road Xicheng street,Yongkang City,

Zhejiang Province,China.

LIEFERUMFANG

(Bild A, siehe Ausklappseite)

Pos. Bezeichnung

1 Grilleinheit (vormontiert)
2 Warmbhalterost

3 Grillrost

4 Brennerabdeckung

5 Seitentisch links

6 Hoch oben auf dem tisch
7 Fettauffangtopf

8 Fettauffangtopf-Halter

9 Seitenwand links

10 Querstrebe

" Tar, links

12 Tur, rechts

13 Turklinke

14 Turanschlag mit Magnet
15 Bodenplatte

16 Feststellbare Rolle

17 Gasflaschenhalterung oben
18 Gasflaschenhalterung unten
19 Seitenwand rechts

20 Ruckwand

21 Schlauchhalter

22 Seitenbrenner (cooK-Zone)
23 Seitenbrenner-Rost

24 Fettauffangblech

Montage- und Gebrauchsanleitung
Anleitung zum Druckminderer

2575-25
PIN 2575DL27984

BE, CH, CZ, ES, FR, GR, IE,

IT, LT, LU, LV, PT, SK, SI
13+ (28-3037)

G30 (Butan) G31 (Propan)

28-30 |37
982g/h | 965gh

0.86mm | 0.86mm
0.82mm | 0.82mm

=

max. 600 mm

===

—_—
max. @ 300 mm

ANz Du bendétigst noch:
1 + LP-Gasflasche (siehe Kapitel ,Technische Daten”), 1x
1 +  Werkzeug fiir die Montage
5 Diese sind nicht im Lieferumfang enthalten.
3
BEACHTE!
1 «  Uberpriife den Lieferumfang auf Vollstandigkeit und die Be-
2 standteile auf Transportschaden. Sollten Teile fehlen oder be-
1 schadigt sein, wende dich an den Kundenservice (siehe Um-
schlag dieser Montage- und Gebrauchsanleitung). Kleinere
1 technische Anderungen, z.B. in Bezug auf das Montagemate-
1 rial, behalten wir uns vor.
1
1
1
2
1
1
4
1
1
1
1



+ Entferne eventuelle Folien, Aufkleber oder Transportschutz
vom Gerat, jedoch niemals das Typenschild und eventuelle
Warnhinweise!

GERATEUBERSICHT
(Bild B)

25 Reglerknopf Hauptbrenner

26 Reglerknopf Seitenbrenner
27 Unterschrank

BESTIMMUNGSGEMASSER
GEBRAUCH

m Dieser Gasgrill ist zum Zubereiten von grillbaren Lebensmit-
teln konzipiert. Er wird mit Flissiggas betrieben und ist zur
Verwendung im Freien bestimmt.

m  Der Grill und die Gasflasche miissen gemafs den geltenden
Vorschriften verwendet und gelagert werden.

m  Der Grill ist fUr den privaten Gebrauch, nicht fur eine gewerb-
liche Nutzung bestimmt.

m  Eine andere Verwendung ist nicht zulassig. Dies gilt insbeson-
dere fir folgende vorhersehbare Fehlanwendungen:

o Betreibe den Grill nicht mit Holz, Holzkohle oder sonstigem
Brennmaterial, das nicht Flissiggas (Propan/Butan) ist.

o SchlieSe den Grill niemals an das Erdgasnetz (Stadtgasnetz)
an! Die Ventile und Dusen sind ausschliefSlich fur Flussiggas-
flaschen ausgelegt.

o Verwende den Grill nicht als Heizung.

o Verwende den Grill nicht zum Erhitzen von anderen Stoffen
und Materialien als Lebensmitteln.

o Benutze den Grill niemals als Einbaugerat.

m  Nutze den Grill ausschlief3lich fiir den angegebenen Zweck und
nur wie in dieser Montage- und Gebrauchsanleitung beschrie-
ben. Jede weitere Verwendung gilt als bestimmungswidrig.
Falsche Bedienung und unsachgemalf3e Behandlung kénnen
eine Beeintrachtigung der Funktion oder Sach- sowie Perso-
nenschaden zur Folge haben.

m Von der Gewahrleistung ausgeschlossen sind alle Mangel,
die durch unsachgemafe Behandlung, Beschadigung oder
Reparaturversuche entstehen. Dies gilt auch flr den norma-
len Verschleild sowie Fettablagerungen und Verfarbungen am
Grill und Zubehor.

SICHERHEITSHINWEISE

A Verletzungsrisiken

m  Der Grill ist nicht daftr bestimmt, von Kindern und Personen
mit eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und/oder mangeln-
dem Wissen benutzt zu werden.

m  Kinder durfen nicht mit dem Grill spielen. Stelle sicher, dass
Kinder keinen unbeaufsichtigten Zugang zum Grill haben,
auch wenn er ausgeschaltet ist. Falsche Benutzung kann
gefahrlich sein.

m  ACHTUNG: Zugangliche Teile kdnnen sehr heif3 sein.
Kinder fernhalten! Lasse den Grill niemals unbeaufsichtigt,
wenn er in Betrieb oder noch heifs ist. Passe insbesondere
auf, dass keine Kinder oder Personen, die nicht in der Lage
sind, mogliche Gefahren richtig zu erkennen oder auf sie zu
reagieren, in die Nahe des heifen Grills gelangen.

m Trage Grillhandschuhe, die nach der Verordnung (EU)
2016/425 fir personliche Schutzausristung gemafd
DIN EN 407 (Hitzeschutzkategorie Il) gepruft sind.

m  BerUhre wahrend und nach der Benutzung des Grills keine
aufgeheizten Teile! Berthre ausschlielich die Griffe und Reg-
ler wahrend der Grill in Betrieb ist oder unmittelbar nach dem
Ausschalten. Warte, bis sich der Grill abgekuhlt hat, bevor er
transportiert, gereinigt oder verstaut wird.

m Den Grill wahrend des Betriebes nicht bewegen!

Das Konsumieren von Alkohol oder Drogen kann sich negativ
auf die Fahigkeit auswirken, den Grill ordnungsgemaf und si-
cher zu montieren, zu bewegen, zu lagern oder zu bedienen.

A Risiken von Ersticken, Brand und Explosion

Gas ist sehr leicht entziindlich und verbrennt explosions-
artig. Es kann zu schweren Personen- oder Sachschaden
kommen, wenn sich ausstromendes Gas unkontrolliert
entziindet.

Fliissiggas ist schwerer als Sauerstoff. Es lagert sich daher

am Boden ab und verdrangt dort den Sauerstoff. Wenn

sich eine entsprechende Gaskonzentration bildet (z.B. bei
einer beschadigten Gasflasche), kann es zur Erstickung
infolge von Sauerstoffmangel kommen.

m  Verwende ausschlieflich die in dieser Montage- und
Gebrauchsanleitung angegebenen Gasarten, Gasflaschen,
Druckminderer und Gasschlauche (siehe Kapitel , Anforderun-
gen an die gasfuhrenden Komponenten”).

m Benutze den Grill nur oberhalb der Erdgleiche (d.h. nicht in
Vertiefungen unterhalb des Erdniveaus) .

m  Nur im Freien verwenden. Betreibe den Grill nicht in
Gebauden, Garagen, Uberdachten Durchgangen, Zelten,
in anderen geschlossenen Bereichen, unter Markisen oder
brennbaren Konstruktionen.

m  Benutze den Grill nicht in oder auf einem Fahrzeug. Dies
betrifft auch Wohnmobile, Wohnwagen und Boote.

m  Verwende den Grill nicht, wenn sich in der Luft bzw. Umge-
bung leichtentzlindliche oder explosive Substanzen befinden.
Lagere keinen Kraftstoff oder andere entflammbare Dampfe
oder Flussigkeiten in der Nahe des Grills und verwende der-
artige Stoffe nicht mit dem Grill. Spriihe keine Sprays in der
Nahe des Grills.

m Verwende den Grill niemals ohne einen Druckminderer (siehe
Kapitel , Anforderungen an die gasfiihrenden Komponen-
ten” — ,Druckminderer”)!

m Stelle sicher, dass der Druckminderer ordnungsgemaf ange-
schlossen und funktionsfahig ist sowie keine Beschadigungen
aufweist.

m  Fuhre nach jedem AnschlieRen der Gasflasche oder wenn der
Grill langere Zeit nicht benutzt wurde, eine Dichtigkeitspru-
fung aller gasfiihrenden Komponenten durch (siehe Kapitel
.Dichtigkeitspriifung”). Bei einem Gasleck darf der Grill
nicht benutzt werden.

m Dieses Gerat muss wahrend des Betriebs von brenn-
baren Materialien ferngehalten werden. Es besteht
Gefahr von Feuer. Folgende Mindestabstande zu brennbaren
Materialien mussen eingehalten werden: 2 m oberhalb und
1 m seitlich des Grills. Der Abstand zu schwer entflammbaren
Materialien, z. B. Hauswanden, muss mindestens 0,6 m be-
tragen.

Auch im Unterschrank dirfen wahrend des Betriebs weder
die Wetterschutzhaube noch sonstige brennbare Materialien
gelagert werden.

m In der Nahe des Grills dlrfen sich beim AnschlieSen der Gas-
flasche keine Zundquellen befinden.

m VerschlieRe niemals die Belliftungsdffnungen der Grilleinheit
sowie des Gasflaschenaufstellraumes und stelle sicher, dass
sie stets frei sind.

m Decke keine Offnungen des Grills ab und stelle sicher, dass
sie nicht verstopft sind, bevor der Grill in Betrieb genommen
wird. Wie die meisten Gerate, die im Freien verwendet wer-
den, ist der Grill ein moglicher Unterschlupf fir Spinnen und
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Insekten. Verstopfungen der gasfihrenden Komponenten
kénnen den Gasfluss behindern, was die Leistung vermindern
oder sogar einen gefahrlichen Flammenruckschlag zur Folge
haben kann. Entferne Verstopfungen wie im Kapitel ,Reini-
gung und Wartung” beschrieben.

m Lasse den Grill nie unbeaufsichtigt, wenn er in Betrieb ist.
Sollte eine Flamme erldschen, ziinde sie sofort erneut oder
schlieBe die Gasflasche.

m SchliefRe bei Gasgeruch die Gaszufuhr an der Gasflasche und
|6sche alle Flammen. Schalte keine elektrischen Gerate ein.
Ermittle und behebe vor erneuter Inbetriebnahme des Grills
die Ursache des Gasaustritts.

m Achte darauf, dass 6l- und fettreiche Speisen nicht Uberhitzt
werden. Stelle keine mit Ol gefiillten GefaRe auf den Grill.

m  Lbsche einen Fettbrand nicht mit Wasser! SchlieSe sofort
die Gaszufuhr an der Gasflasche. Schalte sofort samtliche
Brenner aus und lasse den Deckel geschlossen, bis das Feuer
erloschen ist.

m SchlieBe nach Gebrauch sofort die Gaszufuhr an der
Gasflasche.

Decke den Grill nicht ab, solange er heif3 ist.
Keine Verdnderungen am Gerit vornehmen! Jede Ande-
rung des Gerates kann gefahrlich sein.

m  An Bauteilen, die vom Hersteller oder seinem Vertreter
versiegelt wurden, diirfen keine Manipulationen vor-
genommen werden.

m Reparaturen diirfen ausschlieBlich vom Hersteller bzw.
Kundenservice durchgefiihrt werden, um Gefahrdungen
zu vermeiden. Solltest du einen Schaden bemerken oder im
Falle einer Stérung, kontaktiere den Kundenservice (siehe
Umschlag dieser Montage- und Gebrauchsanleitung). Der Grill
darf bis zur Instandsetzung nicht benutzt werden, da eine
Fehlfunktion des Grills die Verletzungsgefahr erhéhen kann.

m Verwende nur Original-Zubehorteile des Herstellers, um die
Funktionsweise des Grills nicht zu beeintrachtigen und even-
tuelle Schaden oder Gefahren zu vermeiden.

m Demontiere niemals einen Reglerknopf, die Gasflasche oder
eines der gasfuhrenden Elemente wahrend des Betriebes.

m Transportiere den Grill nie mit einer angeschlossenen Gasfla-
sche. Grill und Gasflasche miissen immer getrennt voneinan-
der transportiert werden.

m  Reinige den Grill regelmaRig wie im Kapitel ,,Reinigung und
Wartung” beschrieben.

A Gefahrdungen durch Gasflaschen

m Beachte die Vorgaben des Herstellers oder Verleihers

der Gasflasche!

Eine Gasflasche darf nicht in Kinderhdnde gelangen!

Verwende niemals eine verbeulte oder rostige Gasflasche.

Verwende niemals eine Gasflasche mit beschadigtem Ventil.

Lege eine Gasflasche niemals auf die Seite. Installiere, trans-

portiere und lagere Gasflaschen (auch leere) immer in einer

aufrechten, sicheren Position.

m Lasse eine Gasflasche niemals fallen. Setze sie keinen Stof3en
aus und beschadige sie nicht.

m  Gasflaschen kénnen bei Erwarmung explodieren. Verbrenne
niemals eine Gasflasche. Setze sie auch keiner extremen Hitze
(Uber 50°C) aus. Lasse eine Gasflasche nicht an einem heil3en
Tag im Auto. Achte darauf, dass weder die Gasflasche noch
der Gasschlauch den Grill wahrend des Betriebes beriihren.

m  Gasflaschen dlrfen nur im Freien bei guter Bellftung (d. h.
nicht in z. B. Treppenhausern, Fluren, Durchgangen und
Durchfahrten) und nur oberhalb der Erdgleiche (d. h. nicht in
Vertiefungen unterhalb des Erdniveaus) angeschlossen, be-
nutzt und gelagert werden.

m Stelle eine undichte Gasflasche sofort auf eine gut bellftete
Flache im Freien, lasse das Gas ausstromen und warte, bis es

sich verfllchtigt hat. Gib die leere Gasflasche dann an den
Hersteller mit dem Hinweis auf Undichtigkeit zurlck.

Bei Schwindelgefihl oder Ubelkeit atme frische Luft ein und
nimm ggf. medizinische Hilfe in Anspruch.

m SchlieSe immer zuerst das Ventil der Gasflasche, bevor du
den Druckminderer von der Gasflasche trennst.

m Gasflaschen (auch leere), die nicht fir die unmittelbare Ver-
wendung angeschlossen sind, dirfen nicht direkt neben
einem in Betrieb befindlichen Gerat, das mit Gas oder Strom
angetrieben wird, gelagert werden.

m  Auch scheinbar leere Gasflaschen kénnen noch Flissiggas
enthalten und mussen daher mit der gleichen Sorgfalt wie
eine volle Gasflasche behandelt werden.

ANFORDERUNGEN AN DIE
GASFUHRENDEN KOMPONENTEN

Der Grill wird mit Flussiggas (Liquefied Petroleum Gas, LPG oder
LP-Gas) betrieben. Die Flussiggase Propan, Butan sowie deren
Gemische bleiben bei Raumtemperatur und geringer Kompres-
sion (< 10 bar) in einer Gasflasche flussig. Wird die Gasflasche
gedffnet, entweicht der Druck, die Flussigkeit expandiert und
geht in einen gasférmigen Zustand Uber.

Gasflasche

« Verwende ausschliefRlich Gasflaschen mit Propan- oder
Butangas oder eine Mischung der beiden Gase. Die Gas-
flaschen mussen den nationalen Bestimmungen entsprechen
und durfen nicht groRer sein als im Kapitel , Technische
Daten” angegeben.

Druckminderer

Der Druckminderer sorgt dafir, dass der Grill immer mit einem

gleichmaRigen Gasdruck versorgt wird.

+ Verwende den mit dem Grill gelieferten Druckminderer.
Dieser ist gepruft und CE-zertifiziert. Er entspricht der Euro-
paischen Norm EN 16129.

+ Sollte der Grill ohne einen Druckminderer ausgeliefert wor-
den sein, beschaffe einen zur Gasflasche passenden Druck-
minderer. Achte darauf, dass er den nationalen Bestimmun-
gen entspricht.

Gasschlauch

+ Benutze den mit dem Grill gelieferten Gasschlauch. War kein
Gasschlauch im Lieferumfang, beschaffe einen Gasschlauch,
der den nationalen Bestimmungen entspricht.

+ Der Gasschlauch (bzw. die Schlauchleitung) darf nicht langer
als 1,5m sein und muss die Vorgaben der Norm EN 16436-1
erfillen.

+ Beachte die nationalen Bestimmungen und tausche den
Gasschlauch aus, wenn sie es erfordern oder wenn der Gas-
schlauch das maximale Verwendungsdatum uberschritten hat.

 Stelle vor jeder Nutzung sicher, dass der Gasschlauch keine
Knickstellen oder Risse hat und nicht abgenutzt ist. Bei einem
pordsen oder defekten Gasschlauch darf der Grill nicht in
Betrieb genommen werden.



HINWEISE ZUR MONTAGE

BEACHTE!

Halte Verpackungsmaterial von jungen Kindern und Tieren
fern! Es besteht Erstickungsgefahr.

Die Montageschritte sind am Ende dieser Montage- und
Gebrauchsanleitung abgebildet. Befolge sie in der richtigen
Reihenfolge. Eine unsachgemafie Montage kann gefahr-
lich sein.

Verwende nur einwandfreies und gut passendes Werkzeug.
Mit abgenutztem oder nicht passendem Werkzeug kannst du
die Schrauben nicht fest genug anziehen, aber auch so be-
schadigen, dass sie sich nicht mehr drehen lassen.

Achte auf ausreichend Platz fur die Montage und verwende
ggf. eine Unterlage, um den Grill oder empfindliche Béden
vor Kratzern zu schitzen.

Baue den Grill auf einem waagerechten, ebenen Untergrund
auf, damit er nicht schief wird.

Wende beim Zusammenbau keine Gewalt an.

Ziehe die Schraubverbindungen zunachst handfest und nach
erfolgreichem Montageschritt nochmals fest an. Ansonsten
kann es zu unerwinschten Spannungen kommen.

Ziehe die Muttern an, bis sie fest anliegen, und drehe dann
eine Vierteldrehung weiter. Ziehe sie nicht zu fest an!

GASFLASCHE ANSCHLIESSEN

Befestigungsart hangt von der landerspezifischen Ausfiihrung
des Gasschlauches ab.

SchlieBe den Druckminderer wie in der zugehdrigen An-
leitung beschrieben an. Fir den Fall, dass keine Anleitung
zum Druckminderer vorhanden ist, werden nachfolgend
einige der verschiedenen Anschlussvarianten beschrieben.
ANMERKUNG: Die Abbildungen kénnen leicht abweichen.
Flhre nach dem AnschlieRen der Gasflasche eine Dichtig-
keitsprifung durch (siehe Kapitel , Dichtigkeitsprifung”).

BEACHTE!

Beachte vor dem AnschlieBen der Gasflasche die Kapitel
,Sicherheitshinweise” und , Anforderungen an die gasfihren-
den Komponenten”.

Alle Verbindungsstiicke mussen frei von Schmutz und un-
beschadigt sein.

Die Gasflasche darf weder heifse Teile des Grills berlihren
noch von der Warmestrahlung erreicht werden.

Der Gasschlauch darf nicht unter Spannung stehen, verdreht
oder geknickt sein und nicht den Grill berthren.

Stelle nach dem AnschliefSen der Gasflasche sicher, dass

alle Verbindungen dicht sind (siehe Kapitel , Dichtigkeits-
prifung”). Schraube den Druckminderer nur handfest an!
Verwende kein Werkzeug, damit die Dichtung des Ventils
nicht beschadigt wird und dadurch die Dichtheit nicht mehr
gewahrleistet ist.

Waurde dein Grill ohne einen Druckminderer und ggf. Gas-
schlauch geliefert, beschaffe diese. Berlicksichtige dabei die
nationalen Bestimmungen und die Vorgaben im Kapitel ,, Anfor-
derungen an die gasfihrenden Komponenten” -, Druckminde-
rer” bzw. ,,Gasschlauch”.

1.

Platziere den fertig montierten Grill im Freien auf einem
stabilen, waagerechten und ebenen Untergrund. Sorge fur
ausreichend Freiraum zu allen Seiten. Beachte bei der Wahl
des Aufstellortes das Kapitel , Sicherheitshinweise”.

Arretiere ggf. die feststellbaren Rollen durch Drehen der
Flugelmuttern.

Alle Reglerkndpfe missen sich auf Aus-Position (Pfeil auf dem
Reglerknopf zeigt nach oben) befinden. Sollte dies nicht der
Fall sein, driicke den Reglerknopf und drehe ihn auf Aus-Posi-
tion.

Stelle die Gasflasche aufrecht im sicheren Stand auf den
Boden neben den Grill. Das Ventil der Gasflasche muss ge-
schlossen sein.

Sorge dafir, dass der Bereich um den Grill und die Gasflasche
frei zuganglich und frei von Gegenstanden ist.

Falls der Gasschlauch nicht bereits am Grill montiert ist,
befestige ein Ende des Gasschlauches am Gasanschluss

des Grills und ggf. das andere Ende am Druckminderer. Die

®

Wir empfehlen, die Gasflasche wahrend der Benutzung
neben dem Grill zu platzieren (Bild B).

Die Gasflasche kann jedoch wahrend und nach der Be-
nutzung im Unterschrank aufbewahrt werden, sofern sie
die angegebenen MaximalmalSe (siehe Kapitel , Techni-
sche Daten”) nicht Uberschreitet. Stelle die Gasflasche in
die dafur vorgesehene Vertiefung in der Bodenplatte.

‘ E —

Druckminderer anbringen

Druckminderer mit Linksgewinde
(Bild €)

1.

Schraube den Druckminderer handfest auf das Ventilgewinde
der Gasflasche. Beachte, dass es ein Linksgewinde ist und
gegen den Uhrzeigersinn gedreht werden muss.

Damit das Gas ausstromt und du den Grill in Betrieb nehmen
kannst, drehe das Ventil (a) an der Gasflasche gegen den
Uhrzeigersinn. Um das Ventil zu schliefSen, drehe es im Uhr-
zeigersinn.

Druckminderer mit Hebel
(Bild D)

1.
2.

Bewege den Hebel des Druckminderers (b) auf Aus-Position.
Dricke den Druckminderer auf das Gasflaschenventil, bis er
deutlich einrastet.

Damit das Gas ausstromt und du den Grill in Betrieb nehmen
kannst, bewege den Hebel auf Ein-Position. Zum Stoppen der
Gaszufuhr bewege den Hebel auf Aus-Position.

Druckminderer mit Manschette
(Bild E)

1.
2.

Bewege den Hebel des Druckminderers (b) auf Aus-Position.
Schiebe die Manschette des Druckminderers nach oben und
halte sie dort.

Drucke den Druckminderer auf das Gasflaschenventil und
schiebe die Manschette zum Schlieffen nach unten.

Falls der Druckminderer nicht einrastet, wiederhole den Vor-
gang.

Damit das Gas ausstromt und du den Grill in Betrieb nehmen
kannst, bewege den Hebel auf Ein-Position. Zum Stoppen der
Gaszufuhr bewege den Hebel auf Aus-Position.

Druckminderer entfernen

1.

Stelle sicher, dass das Ventil der Gasflasche bzw. des Druck-
minderers geschlossen ist.

Drehe den Reglerknopf des Grills auf, sodass das restliche Gas
aus dem System entweichen kann.

Um den Druckminderer zu entfernen, fuhre die Montage-
schritte in umgekehrter Reihenfolge durch.

DE
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DICHTIGKEITSPRUFUNG

BEACHTE!
Suche niemals mit einer Flamme nach Gaslecks! Stelle vor
der Uberprifung auf Lecks sicher, dass sich in der Nahe
keine Flammen befinden und sich keine Funken bilden
kdénnen. Funken oder Flammen kénnen eine Explosion
ausldsen, die zu schweren oder gar todlichen Verletzun-
gen bzw. Sachschaden fuhren kann.

Nach dem Erstanschluss, nach jedem Wechsel der Gasflasche
oder wenn der Grill langere Zeit nicht benutzt wurde, muss die
Dichtigkeitsprifung aller gasfuhrenden Komponenten erfolgen,
um sicherzustellen, dass aus keiner Verbindung Gas entweicht.
Befolge die Anweisungen in der Anleitung zum Druckminderer,
um eine Dichtigkeitsprifung durchzufiihren. Ansonsten verwen-
de daflr ein Lecksuchmittel aus dem Fachhandel und befolge die
Herstelleranweisungen. Eine Dichtigkeitspriifung nach Gehor
ist nicht sicher!

BENUTZUNG

Grill in Betrieb nehmen

BEACHTE!

m  Brenne den Grill mit den Grillrosten bzw. allen Zubehorteilen,
die in direkten Kontakt mit Lebensmitteln kommen, vor dem
ersten Gebrauch aus, um eventuelle Produktionsriickstan-
de zu entfernen. Erhitze dazu den Grill bei geschlossenem
Deckel mindestens 20 Minuten lang auf der hochsten Stufe.
Nach dem Abkuhlen reinige die Zubehorteile. Beachte hierzu
auch das Kapitel ,Reinigung und Wartung”.

m  Verwende den Grill nur dann, wenn sich samtliche Teile an
ihrem Platz befinden und der Grill ordnungsgemaf$ und in
Ubereinstimmung mit den Montageschritten in dieser Monta-
ge- und Gebrauchsanleitung montiert wurde.

m Stelle vor jeder Benutzung sicher, dass der Grill unbeschadigt
sowie richtig aufgestellt ist. Beachte bei der Wahl des Auf-
stellortes das Kapitel , Sicherheitshinweise”.

m Stelle vor jeder Benutzung sicher, dass die Gasflasche sowie
der Druckminderer richtig angeschlossen und alle gasfuhren-
den Teile dicht sind (siehe Kapitel ,Gasflasche anschliefen”
und , Dichtigkeitsprifung”).

m  Kontrolliere den Grill vor jedem Gebrauch auf Fettablagerun-
gen. Entferne Uberschussiges Fett und entleere und reinige
alle Teile des Fettauffangsystems, um Fettbrande zu vermei-
den (siehe Kapitel ,Reinigung und Wartung”).

m Lege das Fettauffangsystem oder die Grillkammer nicht mit
Alufolie oder einer anderen Folie aus.

m  Beim Zindvorgang muss der Deckel gedffnet sein. Ziinde
jeden Brenner einzeln.

m  Beuge dich beim Ziinden der Gasflamme nicht tber die Grill-
flache, da es zu einer Verpuffung kommen kann, wenn sich
Gas in der Grillkammer staut.

m  Sollte die Flamme erléschen oder ein Brenner nicht ge-
zundet haben, drehe den entsprechenden Reglerknopf auf
Aus-Position. Warte ca. 2 bis 5 Minuten, bevor du es erneut
versuchst, damit sich das Gas verfliichtigen kann. Ansonsten
kénnte es zu einer Verpuffung kommen.

m Schitte niemals Wasser auf den heifsen Grill, um Verbrennun-
gen und Verbriihungen zu vermeiden.

1. Offne den Deckel.

2. Stelle sicher, dass sich alle Reglerkndpfe auf Aus-Position (Pfeil
auf dem Reglerknopf zeigt nach oben) befinden. Falls nicht,
driicke den Reglerknopf und drehe ihn auf Aus-Position.

3. Offne die Gaszufuhr an der Gasflasche.

4. Jeder Brenner ist mit einem eigenen Zindsystem ausgestattet
und lasst sich somit einzeln ziinden: Dricke den Reglerknopf
des gewdunschten Brenners und drehe ihn auf Position Max
(maximale Leistung) (Bild F). Die Gaszufuhr wird aktiviert.

Bei einer Piezo-Ziindung wird gleichzeitig ein Funke erzeugt.

5. Kontrolliere, ob der Brenner geziindet wurde: Schaue vorsich-
tig nach, ob Flammen aus dem Brenner schlagen.

Sollte der Brenner nicht geziindet haben, drehe den Regler-
knopf auf Aus-Position und versuche es noch einmal.
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6. Zlnde auf diese Weise auch die Ubrigen Brenner.

Bei einer Piezo-Zundung lasse den Reglerknopf erst einige
Sekunden nach erfolgter Ziindung los, damit die Flamme
nicht erlischt.

Grillen

BEACHTE!

m Beim Offnen des Deckels kann heier Dampf entweichen.
Halte Kopf und Hande daher aus der Gefahrenzone fern. Es
besteht Verbriihungsgefahr.

m Erhitze keine ungedffneten Lebensmittelbehalter, da ein
Druckaufbau zum Platzen der Behalter fihren kann.

m Benutze Grillbesteck mit langen, hitzebestandigen Griffen.

1. Heize den Grill nach dem Ziinden der Brenner vor: Schlief3e
den Deckel und warte, bis das Deckelthermometer die ge-
wiinschte Temperatur anzeigt.

Nach dem Vorheizen kannst du die Brenner, die du nicht be-
notigst, ausschalten. Drehe dazu die entsprechenden Regler-
knopfe auf Aus-Position.

2. Offne den Deckel und lege das Grillgut auf den Grillrost oder
ein sonstiges Zubehorteil, das du benutzt.

3. Wenn eine hohe Temperatur in der Grillkammer erzielt und
das Grillgut von allen Seiten gleichmaRiger gegart werden
soll, schlieBe den Deckel.

4. Reduziere bei Bedarf die Brennleistung, indem du den Regler-
knopf weiter zur Position Min (geringste Leistung) drehst.

5. Sobald das Grillgut die gewUlnschte Braunung hat, wende es
mit einer Grillzange.

Kochen auf dem Seitenbrenner (cooK-Zone)

BEACHTE!

m  Nutze auf dem Seitenbrenner ausschlieSlich Kochgeschirr,
welches fir Gaskochstellen geeignet ist.

m Der Durchmesser des Kochgeschirrs muss 12—-24cm betra-
gen, damit es sicher auf dem Seitenbrenner steht.

+ Klappe die Abdeckung des Seitenbrenners hoch und benutze
ihn wie einen Gaskocher, um z.B. Beilagen und Sof3en direkt
am Grill zuzubereiten.

Grill auBer Betrieb nehmen

1. SchlieSe die Gaszufuhr an der Gasflasche.

2. Drehe alle Reglerknopfe auf Aus-Position.

3. Lasse den Grill abkihlen, bevor du ihn bewegst.

4. Reinige den Grill nach dem Abkihlen (siehe Kapitel ,Rei-
nigung und Wartung”). Ubermaflige Ansammlungen von
Lebensmittelriickstanden und Speisefett kdnnen zu einem
sogenannten Fettbrand flhren.



GRILLTIPPS

1. Bevor du mit dem Grillen beginnst, lege alles bereit, was du
dazu bendtigst. Beim Grillen solltest du den Grill und das Grill-
gut stets im Blick haben und nicht immer wieder in die Kiche
gehen mdssen.

2. Vor der Zubereitung sollte das Fleisch Raumtemperatur ha-
ben, damit eine gute und gleichmafSige Garung erzielt wird.

3. Benutze saubere Grillroste. An Rickstanden auf dem Grill-
rost bleibt dein neues Grillgut haften.

4. Leicht eingedltes Grillgut wird gleichmaRiger gebraunt und
klebt weniger am Grillrost fest.

5. Reibe Gussroste vor dem Grillen mit Ol ein, damit das Grill-
gut nicht anhaftet.

6. Heize den Grill immer bei geschlossenem Deckel vor, damit
das Grillgut nicht am Grillrost haften bleibt und ein scharfes
Anbraten moglich ist. Zudem werden so Rickstande vom
letzten Grillen abgebrannt. Auch wenn du bei einer mittleren
oder niedrigen Hitzestufe grillen mdchtest, solltest du den
Grill vorheizen.

7. Lege nicht zu viel Grillgut auf den Grillrost. Lasse ausrei-
chend Platz zwischen den Stlicken, um sie bequem greifen
und bewegen zu kénnen.

8. Bei Verwendung einer Marinade, Sof3e oder Glasur mit
hohem Zuckeranteil oder anderen, leicht brennbaren
Zutaten streiche diese erst in den letzten 10 bis 15 Minu-
ten des Grillvorganges auf.

9. Wir empfehlen, beim Grillen den Deckel geschlossen zu
halten. Dadurch wird die Gefahr von Stichflammen reduziert
und dein Grillgut schneller und gleichméaRiger gegart. Offne
ihn nicht zu oft, um nach dem Grillgut zu sehen, damit nicht
unnétigerweise zu viel Luft eindringt und Warme und Rauch
austreten.

10. Damit dein Steak ein tolles Grillmuster und eine leckere
Kruste bekommt, darfst du es nicht zu oft wenden. In den
meisten Fallen sollte das Grillgut nur ein einziges Mal gewen-
det werden, und zwar erst dann, wenn es die gewiinschte
Farbe erreicht hat. Dadurch wird auch ein zu haufiges Offnen
des Deckels vermieden.

11. Gares Grillgut kannst du auf dem Warmhalterost ablegen,
um es warmzuhalten, wahrend du weiter grillst. Beachte,
dass es dabei weiter nachgart. Daruber hinaus kannst du auf
dem Warmbhalterost Burger-Brotchen rosten oder Gemuse,
Meeresfriichte usw. schonend garen, wahrend du z.B. Fleisch
bei starker Hitze auf dem Grillrost zubereitest.

Direktes vs. indirektes Grillen

Direkt grillen

Dies ist die klassische Variante, bei der das Grillgut direkt tber
dem Brenner liegt. Entsprechend grof3 ist die Hitze. Deshalb
eignet sich diese Methode gut fur Grillgut mit kiirzeren Garzei-
ten bis maximal 30 Minuten und, um beispielsweise Burger oder
Steaks kurz und scharf anzugrillen. Auf diese Weise entsteht eine
kostliche Kruste, wahrend das Innere saftig bleibt.

Indirekt grillen

Hier kommt die Hitze von Brennern neben dem Grillgut, der
Brenner direkt darunter bleibt ausgeschaltet. Gleichzeitig ist der
Deckel geschlossen, damit die Hitze nicht entweichen kann. Die-
se Grillmethode empfehlen wir fur Grillgut mit langen Garzeiten
wie Spareribs, Pulled Pork oder ganzes Geflugel. Aber auch Fisch
und Gemdse lassen sich auf diese Weise schonend zubereiten.

Du kannst auch beide Grillmethoden miteinander kombinieren:
erst heild anbraten und dann sanft fertiggaren.
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REINIGUNG UND WARTUNG

BEACHTE!

m Lass alle Teile vor dem Reinigen so weit abkuhlen, dass sie
nicht mehr heifs sind und berthrt werden kénnen.

m  Nimm keine Reinigungstatigkeiten am Ventil des Druckmin-
derers vor! Es enthalt sehr empfindliche Bauteile, die schon
bei leichtem Kontakt mit anderen Gegenstanden beschadigt
werden kénnten. Tauche den Druckminderer nicht in Wasser.

m Das Gassystem darf nur von einer qualifizierten Fachkraft ge-
reinigt werden. Zerlege auf keinen Fall die Reglereinheit.

Das Innere eines Brenners darf nicht nass werden!

Tauche den Grill nicht in Wasser und spritze ihn nicht mit
einem Wasserschlauch ab. Es darf keine Flussigkeit in die gas-
flhrenden oder elektrischen Komponenten gelangen.
Klemme die Gasflasche vor dem Reinigen des Grillgehduses ab.
Schitte niemals kaltes Wasser auf heif3e Teile. Dies kann zu
Verbrennungen und Beschadigungen des Materials fihren.

m  Benutze niemals Spiritus oder sonstige entziindbare oder
atzende Reiniger.

m Das mitgelieferte Zubehor ist nicht fur die Spulmaschine
geeignet.

m  Alle Teile mussen vor der Benutzung oder dem Verstauen
trocken sein.

Damit du lange Freude an deinem Grill hast, solltest du ihn
sauber halten. Wird er nicht gereinigt und gewartet, kann seine
Leistung im Laufe der Zeit abnehmen. Niedrige Temperaturen
und eine ungleichmafRige Hitzeverteilung sind Anzeichen daftr,
dass gasfiihrende Komponenten gereinigt werden sollten. Durch
Speiserlickstande am Grillrost bleibt das Grillgut haften. Fettabla-
gerungen kénnen zu einem Fettbrand fihren.

Fettauffangsystem reinigen (nach jeder

Benutzung)

m Benutze keine scheuernden Reinigungsmittel.

+ Entleere und reinige alle Teile des Fettauffangsystems (Fett-
auffangblech, Fettauffangtopf oder Fettauffangschale) nach
bzw. vor jeder Nutzung. Spule die Teile mit warmem Wasser,
Spulmittel und einem Schwamm ab. Am einfachsten ist die
Reinigung nach dem Gebrauch in lauwarmem (nicht heiSem!)
Zustand.

Grillroste und Grillplatte aus Gusseisen reinigen

(nach jeder Benutzung)

Die Grillplatte reinigst du auf die gleiche Weise wie den Grillrost:

1. Lasse den Grillrost im Grill und entferne grobe Riickstande
mit einer Grillrost-Reinigungsburste oder einem Spachtel.

2. Die verbleibenden Rickstande brennst du wie folgt ab: Schal-
te den Grill fir ca. 30 Minuten auf héchster Stufe (mindestens
300°C) ein und schlief3e den Deckel.

3. Lasse den Grillrost soweit abkihlen, dass du ihn anfassen
kannst und birste die Reste ab. Wische ihn dann ggf. mit
feuchtem Kiichenpapier sauber.

4. Wir empfehlen, den sauberen Grillrost zur Pflege und Vorbe-
reitung fr das nachste Grillen mit Pflanzendl einzureiben.

Emaillierte Grillroste, Warmhalteroste, Brenner-

abdeckungen und sonstige emaillierte Teile

reinigen

m Benutze keine scheuernden Reinigungsmittel und keine
Biirsten mit Stahlborsten.

+ Reinige Grill- und Warmhalteroste nach jeder Benutzung, die
anderen Komponenten bei Bedarf.

+ Schabe grobe Ruckstande mit einem Kunststoffspachtel ab
oder weiche sie in warmem Wasser ein.
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+ Verwende anschliefSend zum Reinigen warmes Wasser mit
etwas Spulmittel und einen Schwamm oder einen weichen
Lappen.

Edelstahlroste reinigen (nach jeder Benutzung)

+ Reinige Edelstahlroste mit warmem Wasser, Spllmittel und
einem Schwamm oder rostfreien Putzkissen.

Grillkammer reinigen (bei Bedarf)

Wahrend der Nutzung entsteht aus verdampftem Fett und Rauch

Kohlenstoff, der sich in der Grillkammer ablagert.

m Benutze keine scheuernden Reinigungsmittel.

1. Entferne in der gesamten Grillkammer alle Speisereste und
Fettansammlungen. Dazu kannst du z. B. einen Kunststoff-
spachtel benutzen.

2. Wische anschlieSend die Oberflachen mit einem weichen
Tuch sauber. Sollten starkere Verschmutzungen vorhanden
sein, kannst du diese mit warmem Wasser, Spllmittel und
einem Schwamm abwaschen und mit einem nicht scheuern-
den Tuch trocken wischen.

AuB3enseiten reinigen (bei Bedarf)

Die Aufenseiten des Grills bestehen aus unterschiedlichen Ma-
terialien und Oberflachen. Daher empfehlen wir je nach Art der
Oberflache unterschiedliche Reinigungsmethoden.

Edelstahl-Oberflachen

« Verwende einen nicht-scheuernden Edelstahlreiniger und
befolge die Herstelleranweisungen. Benutze keine scheu-
ernden Pasten!

« Ansonsten kannst du zum Reinigen warmes Wasser, einen
Haushaltsreiniger und einen Schwamm verwenden. Spule die
Oberflachen anschlieRend mit klarem Wasser ab und trockne
sie mit einem weichen Tuch.
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Wird der Grill einer besonders rauen Umgebung ausge-
setzt, muss die Auf3enseite des Grills haufiger gereinigt
werden. In chlorid- und sulfid-haltiger Umgebung, ins-
besondere in Kustenregionen, kann auch rostfreier Stahl
oxidieren oder Flecken aufweisen. Salzwasser, saurer
Regen, die nahere Umgebung von Pools und Whirlpools
und andere extreme Bedingungen, die von hoher Warme
und Luftfeuchtigkeit gekennzeichnet sind, konnen zur
Fleckenbildung fuhren. Diese Flecken werden manchmal
mit Rost verwechselt.

Sie kénnen einfach entfernt und vermieden werden:
Wasche die Flecken mit warmem Wasser und einem
Haushaltsreiniger ab, splle die Oberflache mit klarem
Wasser ab und trockne sie. Reibe alle rostfreien Stahlfla-
chen alle 3 bis 4 Wochen mit Leitungswasser und einem
Reinigungsmittel fur rostfreien Stahl ab, um die Entste-
hung von Flecken zu vermeiden.

Lackierte, emaillierte Oberflachen und Kunststoffteile

m Benutze keine scheuernden Reinigungsmittel.

+ Verwende zum Reinigen nur warmes Wasser mit etwas
Haushaltsreiniger sowie Klichentlcher oder einen weichen
Lappen. Reinige die Oberflache, spule sie ab und wischen sie
trocken.

Gasfiihrende Komponenten reinigen (bei Bedarf)

Gasfuhrende Komponenten sind ggf. verstopft und missen

gereinigt werden, wenn

+ Gasgeruch bei sehr gelber und schwacher Brennerflamme
wahrgenommen wird.

+ die gewunschte Temperatur nicht erreicht wird.

« der Brenner ungleichmafig heizt bzw. die Flamme flackert.

Gehe bei der Reinigung wie folgt vor:

+ Reinige die komplette duSere Oberflache der Brenner mit
einer sauberen DrahtbUrste, um Speisertickstande und
Schmutz zu entfernen. Achte beim Reinigen darauf, nicht
die Ziindelektrode zu verbiegen oder zu beschadigen.
Burste vorsichtig um die Zindelektrode herum.

« Stelle insbesondere sicher, dass an jedem Brennerrohr die
Gasaustritts- und Lufteinlassoffnungen bzw. das Venturi-Rohr
frei sind. Reinige sie bei Bedarf z. B. mit einem Pfeifenreiniger
oder mit Druckluft.

« Den Gasanschluss sowie die Anschllsse am Gasschlauch
kannst du bei Bedarf mit einem weichen Pinsel reinigen.

Wartungstatigkeiten

BEACHTE!
m Die DUsen darf nur eine Fachkraft austauschen.

Der Grill ist wartungsfrei, wenn er regelmafSig gereinigt wird.
Trotzdem missen in Intervallen Kontrollen durchgefiihrt werden.
Richte die Intervalle nach der Nutzungshaufigkeit und den Um-
gebungsbedingungen, denen der Grill ausgesetzt ist.

« Kontrolliere, ob alle Teile des Grills vorhanden und montiert
sind (Sichtkontrolle).

« Kontrolliere, ob alle Verbindungen vorhanden und fest an-
gezogen sind. Ziehe sie ggf. nach.

« Das Gassystem muss jedes Mal gepruft werden, wenn eine
Gasflasche angeschlossen wird (siehe Kapitel , Dichtigkeits-
prifung”).

« Der Gasschlauch muss ersetzt werden, wenn er porése oder
beschadigte Stellen aufweist bzw. das maximale Verwendungs-
datum (siehe Kapitel , Technische Daten”) Uberschritten hat.

AUFBEWAHRUNG

BEACHTE!

m Schitze den Grill vor starkem Wind, lang anhaltender Feuch-
tigkeit, Regen, Schnee, Hagel oder anderen Witterungsein-
flissen.

m Vor einem langeren Nichtgebrauch des Grills trenne die
Gasflasche vom Grill und lagere sie ordnungsgemaf3 (siehe
Kapitel , Sicherheitshinweise” — ,Gefahrdungen durch Gas-
flaschen”).

« Bewahre den Grill im Freien an einem trockenen Platz auf.
Decke ihn (mit einer Wetterschutzhaube) ab, um die Bauteile
vor Feuchtigkeit, Staub, Insekten oder Spinnen zu schutzen,
die in das Gehause des Grills gelangen und sich dort nieder-
lassen konnten.

+ Reinige den Grill vor dem Einlagern (siehe Kapitel ,Reinigung
und Wartung”).

«  Wird der Grill im Innenbereich gelagert, muss er von der
Gasflasche getrennt werden. Verschlief3e diese ordnungsge-
maf mit Verschlussmutter und Schutzkappe (je nach Ausfiih-
rung) und bewahre sie im Freien oberhalb der Erdgleiche (d. h.
nicht in Vertiefungen unterhalb des Erdniveaus) an einem gut
belufteten Ort auf.



PROBLEMBEHEBUNG

Sollte es trotz hinreichender Sorgfalt und Pflege zu einer Stérung
kommen, kann dir dieses Kapitel helfen, diese zu beheben.

Lasst sich mit den nachfolgenden Schritten das Problem nicht
|6sen, kontaktiere den Kundenservice (sieche Umschlag dieser
Montage- und Gebrauchsanleitung).

A Versuche nicht, das Gassystem selbst zu reparieren!

Gasgeruch

Leckage im Gassystem.

1. SchlieRe sofort die Gasflasche.

2. Ziehe alle Verschraubungen des Gassystems nach.

3. Uberpriife alle gasfiihrenden Teile auf duere Beschadigun-
gen; tausche defekte Teile gegen Original-Ersatzteile.

4. Kontrolliere die Dichtigkeit (siehe Kapitel , Dichtigkeitsprifung”).

Brenner ziindet nicht.

Die Gasflasche ist leer.
» Tausche die Gasflasche.

Der Brenner ist verstopft.
» Reinige ihn wie im Kapitel ,Reinigung und Wartung” -, Gas-

flihrende Komponenten reinigen (bei Bedarf)” beschrieben.

Beim Seitenbrenner: Das Ziindkabel steckt nicht auf der Zundung.
» Sichtkontrolle. Stecke das Ziindkabel ggf. auf.

Die Dise des Einstellglieds (hinter der Frontblende) ist verstopft.
» Lasse den Grill von einer Fachkraft reinigen.

Die Zundung ist defekt.

» Lasse die Zundung von einer Fachkraft uUberprifen und repa-
rieren bzw. ersetzen.

Die gewlnschte Temperatur wird nicht erreicht. /
Die Flamme ist klein oder flackert stark oder das
Flammenmuster ist unregelmafig. / Einzelne Brenner
zinden nicht.
Die Gasflasche ist (fast) leer.

» Tausche die Gasflasche.
Die Brenner sind verstopft.

» Reinige sie wie im Kapitel ,Reinigung und Wartung” -, Gas-
fuhrende Komponenten reinigen (bei Bedarf)” beschrieben.

Der Gasschlauch ist geknickt.
» Richte den Gasschlauch aus.

Die Dise des Einstellglieds (hinter der Frontblende) ist verstopft.
» Lasse den Grill von einer Fachkraft reinigen.

Starkes Aufflammen
Das Grillgut ist fettig.
» Entferne grof3e Fettmengen, lege das Fleisch auf eine Grill-
schale oder reduziere die Grilltemperatur.
Der Grill ist verschmutzt.
» Reinige den Grill (siehe Kapitel ,,Reinigung und Wartung”).
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EG-KONFORMITATSERKLARUNG

Hiermit erklaren wir, die Firma LANDMANN Germany GmbH,
dass das hier beschriebene Gasgerat der Verordnung

(EU) 2016/426 entspricht.

Die Konformitat wurde durch eine Baumusterpriifung gemafs der
Normen EN 498:2012 und EN 484:2019+AC:2020 nachgewiesen.
Durchgefuhrt wurde die Baumusterpriifung von der notifizierten
Stelle Intertek Italia 2575.

Gerateidentifikationsnummer: 2675DL27984

Fir weitere Informationen wende dich bitte an unseren Kunden-
service.

ENTSORGUNG

Zur Entsorgung des Grills zerlege ihn in seine Einzelteile und gib
Metalle und Kunststoffe in die Wiederverwertung.

<A, Entsorge das Verpackungsmaterial umweltgerecht und
@ fuhre es der Wertstoffsammlung zu.

Die Abfallvermeidung leistet einen noch wertvolleren Bei-
trag zum Umweltschutz. Sofern méglich, ist daher neben
einer weiteren eigenen Nutzung oder Reparatur auch die
Abgabe an Zweitnutzer eine 6kologisch wertvolle Alterna-
tive zur Entsorgung.
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Dear Customer,

Thank you for choosing a gas barbecue from LANDMANN. Please follow these
assembly and operating instructions step by step to get the LANDMANN barbecue you
have just purchased ready for use. In addition, we provide you with important notices

about how to use and handle the barbecue safely and how to look after it.
Take time to familiarise yourself with the detailed features of your new equipment.
For we not only want you to start off smoothly, but also enjoy using your =
LANDMANN barbecue for a long time. -
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If you have any questions about your barbecue model or require further support,
. g our Service team will be happy to help. You will find the relevant contact details on the
cover of these assembly and operating instructions.

Your LANDMANN team hopes you enjoy many _
delicious barbecues with it. 4 /‘ T

READ THESE ASSEMBLY AND OPERATING
INSTRUCTIONS BEFORE YOU START USING
THE DEVICE!

A failure to follow the listed safety notices, precautionary meas-
ures and steps may lead to serious or even fatal injuries or to
material damage caused by a fire or explosion.

Keep these assembly and operating instructions for
future reference and other users. They belong to the device.
The manufacturer and importer do not accept any liability if the
information in these assembly and operating instructions is not

complied with.

WARNING:

m  Use outdoors only.

m  Read the assembly and operating instructions before using
the appliance.

m  WARNING: accessible parts may be very hot. Keep young
children away.
Do not move the appliance during use.
Turn off the gas supply at the gas cylinder after use.
This appliance must be kept away from flammable materi-
als during use.

m Do not modify the appliance.

Symbols

Danger symbol: This symbol indicates possible dangers.
Read the associated safety notices carefully and follow
them.

@ Supplementary information

I-Lm Read the assembly and operating instructions before
usel!

Il
Q f Suitable for use with food.

Further Explanations
Key numbers are shown as follows: (1)
Picture references are shown as follows: (Picture A)
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TECHNICAL DATA

c € 2575-25

Device name: Gas barbecue

Model number: DJ230118 PIN:2575DL27984

Country: BG, CY, CZ, DK, EE, FI, HU, HR, IS, IT, BE, CH, CZ, ES, FR, GR, IE,

K LT, LV, MT, NL, NO, RO, SE, SI, SK, TR PL Al Gy (62 012 IT, LT, LU, LV, PT, SK, SI

Gas category: 38/ 30) I38/p 37) [38/p (50) 13+ (28-30137)

Gas type: G30 (Butane), G31 (Propane) G30 (Butane), G31 (Propane) G30 (Butane), G31 (Propane) G30 (Butane)| G31 (Pro-
or a mixture of them or a mixture of them or a mixture of them pane)

Gas pressure in mbar: 30 37 50 28-30 37

Consumption: G30: 982 g/h G30: 982 g/h G30: 982 g/h 982 g/ 965g/h
G31: 965 g/h G31: 965 g/h G31: 965 g/h

@ of nozzle of main burner: 0.86mm 0.81mm 0.75mm 0.86mm | 0.86mm

@ of nozzle of side burner: 0.82mm 0.77mm 0.70mm 0.82mm | 0.82mm

Heat output: 13.5kW(3 x 3.5 kW main burner + 1 x 3.0kW side burner)

Ignition: Piezo

Pressure regulator: According to EN 16129; The national provisions must be complied with.

Gas hose: According to EN 16436-1; max. 1.5m; The national regulations regarding the maximum period of use must be followed.

Dimensions (L x H x W):

Weight: approx. 37kg
Gas cylinder:
Manufacturer:
Made in China.
ITEMS SUPPLIED
(Picture A, see fold-out page)
Item Description
1 Barbecue unit (preassembled)
2 Warming rack
3 Grill rack
4 Flame tamer
5 Side table, left
6 Side table end cap
7 Grease pan
8 Grease pan holder
9 Side panel, left
10 Crossbar
1 Door,left
12 Door,right
13 Door handle
14 Door stop with magnet
15 Base plate
16 Lockable castor
17 Gas cylinder holder,top
18 Gas cylinder holder, bottom
19 Side panel, right
20 Back panel
21 Hose holder
22 Side burner (cooK zone)
23 Side burner rack
24 Grease tray

Barbecue: approx. 132.5x54.5x119cm

Standard gas cylinder, see adjacent illustration for dimensions.

DongdJie Hardware Apparatus CO., LTD No.7 Jingui South Road Xicheng street,Yongkang City,
Zhejiang Province,China.

=

max. 600 mm

===

—_—
max. @ 300 mm

Assembly materials:

No.

1 Screw, M6x15mm 38

1 B Screw,M4x10mm 8

2 C Nut, M6 1

3

1

2 Assembly and operating instructions 1

1 Instructions for pressure regulator 1

! You also require:

1 « LP gas cylinder (see the “Technical Data” chapter), 1 x

1 « Assembly tool

1 These are not supplied with the device.

1 PLEASE NOTE!

2 + Check the items supplied for completeness and the compo-

1 nents for transport damage. If any parts are missing or dam-

1 aged, contact the customer service department (see the cover
of these assembly and operating instructions). We reserve the

4 right to make minor technical changes, e.g. in relation to the

1 assembly materials.

1

1

1



« Remove any films, stickers or transport protection from the
device, but never the rating plate and possible warnings!

DEVICE OVERVIEW

(Picture B)
25 Main burner control knob
26 Side burner control knob
27 Gas connection

INTENDED USE

m This gas barbecue is intended to be used to prepare food that
can be grilled. It is operated with liquefied petroleum gas and
is intended to be used outdoors.

m The barbecue and the gas cylinder must be used and stored in
accordance with the applicable regulations.

m The barbecue is designed exclusively for personal and not for
commercial use.

m  Other uses are not permitted. This applies in particular to the
following possible misuses:

o Do not operate the barbecue with wood, charcoal or any
other type of fuel that is not liquefied petroleum gas (pro-
pane /butane).

o Never connect the barbecue to the gas network (municipal
gas network)! The valves and nozzles are only designed for
liquid gas cylinders.

o Do not use the barbecue for heating.

o Do not use the barbecue to heat up substances and materi-
als other than food.

o Never use the barbecue as a built-in device.

m  Use the barbecue only for the specified purpose and as
described in these assembly and operating instructions. Any
other use is deemed to be improper. Incorrect operation and
incorrect handling may impair the function or cause material
damage or personal injury.

m The warranty does not cover faults caused by incorrect
handling, damage or attempted repairs. The same applies to
normal wear and tear and to grease deposits and stains on
the barbecue and accessories.

SAFETY NOTICES

A Risks of Injury

m The barbecue is not intended to be used by children and peo-
ple with reduced physical, sensory or mental abilities or a lack
of experience and/or knowledge.

m  Children must not play with the barbecue. Ensure that chil-
dren do not have unsupervised access to the barbecue, even
when it is switched off. Incorrect use can be dangerous.

m  WARNING: Accessible parts may be very hot. Keep
young children away! Never leave the barbecue unsuper-
vised when it is in operation or still hot. In particular, make
sure that no children or persons who are not capable of cor-
rectly recognising or reacting to possible dangers come near
the hot barbecue.

m  Wear barbecue gloves which have been inspected in accordance
with Regulation (EU) 2016/425 for personal protective equip-
ment in line with DIN EN 407 (heat protection category II).

m Do not touch any heated parts while or after using the bar-
becue! Only ever touch the handles and control knobs while
the barbecue is in operation or immediately after it has been
switched off. Wait until the barbecue has cooled down before
it is transported, cleaned or stored away.

EN

m Do not move the barbecue during operation!
Consuming alcohol or drugs may have a negative effect on
your ability to assemble, move, store or operate the barbecue
safely and properly.

A Risks of Suffocation, Fire and Explosion

Gas is extremely flammable and burns explosively. Serious
personal injury or damage to property may occur if escap-
ing gas ignites in an uncontrolled fashion.

Liquefied petroleum gas is heavier than oxygen. It there-

fore settles at the bottom and displaces the oxygen there.

If a corresponding concentration of gas forms (e.g. if a gas

cylinder is damaged), this may result in suffocation owing

to a lack of oxygen.

m  Only ever use the gas types, gas cylinders, pressure regula-
tors and gas hoses which are specified in these assembly and
operating instructions (see the “Requirements Placed on the
Gas-Carrying Components” chapter).

m  Only use the barbecue above ground level (i.e. do not use it in
depressions below ground level).

m Use outdoors only. Do not use the barbecue in buildings,
garages, covered passageways, tents, other enclosed areas,
under awnings or flammable structures.

m Do not use the barbecue in or on a vehicle. This also applies
to mobile homes, caravans and boats.

m Do not use the barbecue if there are highly flammable or
explosive substances in the air or surrounding space. Do not
store fuel or other flammable vapours or liquids near the bar-
becue and do not use such substances with the barbecue. Do
not spray any sprays close to the barbecue.

m  Never use the barbecue without a pressure regulator (see
the “Requirements Placed on the Gas-Carrying Components”
chapter — “Pressure Regulator”)!

m  Make sure that the pressure regulator is connected properly
and in good working order and does not have any damage.

m Each time the gas cylinder is connected or when the barbecue
has not been used for a prolonged period, perform a leak test
on all gas-carrying components (see the “Leak Test” chapter).
The barbecue must not be used if there is a gas leak.

m This device must be kept away from flammable materi-
als during use. There is a risk of fire. The following minimum
distances from flammable materials must be maintained: 2m
above and 1 m to the side of the barbecue. The distance from
low-flammability materials, e.g. building walls, must be at
least 0.6 m.

While the barbecue is in use, neither the weatherproof cover
nor any other flammable materials may be stored in the base
cabinet either.

m  When the gas cylinder is connected, there must be no ignition
sources near the barbecue.

m  Never block up the ventilation openings of the barbecue unit
and the gas cylinder installation space and make sure that
they are always clear.

m Do not cover any openings of the barbecue and make sure
that they are not blocked before the barbecue is put into
operation. Like most devices that are used outdoors, the
barbecue is a possible hiding place for spiders and insects.
Any blockages in the gas-carrying components may impede
the flow of gas, which may reduce performance or even result
in a dangerous flashback. Remove blockages in the manner
described in the “Cleaning and Maintenance” chapter.

m  Never leave the barbecue unsupervised when it is in opera-
tion. If a flame goes out, reignite it immediately or shut off
the gas cylinder.

m  If you smell gas, turn off the gas supply on the gas cylinder
and extinguish all flames. Do not switch on any electrical
devices. Find out the cause and fix the gas leak before you use
the barbecue again.

12
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Make sure that foodstuffs containing oil and fats are not over-
heated. Do not place any oil-filled vessels onto the barbecue.
Do not extinguish a grease fire with water! Turn off the gas
supply at the gas cylinder immediately. Switch all burners off
immediately and leave the lid closed until the fire has extin-
guished.

Turn off the gas supply at the gas cylinder immediately
after use.

Do not cover the barbecue while it is still hot.

Do not make any modifications to the device! Any modifi-
cation to the device may be dangerous.

Components which have been sealed by the manufac-
turer or its agent must not be manipulated.

Repairs may only be carried out by the manufacturer or
customer service department in order to avoid any hazards.
If you notice any damage or there is a fault, contact the
customer service department (see the cover of these assembly
and operating instructions). The barbecue must not be used
until it has been repaired as a malfunctioning barbecue may
increase the risk of injury.

Use only original accessories from the manufacturer in order
to guarantee that there is no interference that may prevent
the barbecue from working and to avoid possible damage or
hazards.

Never remove a control knob, the gas cylinder or one of the
gas-carrying components while the device is operating.

Never transport the barbecue with a gas cylinder connected
to it. The barbecue and gas cylinder must always be transport-
ed separately from one another.

Clean the barbecue regularly in the manner described in the
“Cleaning and Maintenance” chapter.

A Hazards from Gas Cylinders

Note the specifications of the manufacturer or lender of
the gas cylinder!

A gas cylinder must be kept out of the reach of children!
Never use a gas cylinder that is dented or rusty.

Never use a gas cylinder with a damaged valve.

Never lay a gas cylinder on its side. Always install, transport
and store gas cylinders (even empty ones) in an upright,
secure position.

Never drop a gas cylinder. Do not subject it to impacts or
damage it.

Gas cylinders may explode if they are heated. Never burn a
gas cylinder. Do not expose it to extreme heat (over 50 °C). Do
not leave a gas cylinder in a car on a hot day. Make sure that
neither the gas cylinder nor the gas hose touch the barbecue
while in use.

Gas cylinders may only be connected, used and stored in an
outdoor space with good ventilation (i.e. not in stairwells, cor-
ridors or passageways, for example) and above ground level
(i.e. not in depressions below ground level).

Move a leaking gas cylinder immediately to a well-ventilated
space outdoors, allow the gas to escape and wait until it has
dissipated. Then return the empty gas cylinder to the manu-
facturer and tell it that it has a leak.

If you feel dizzy or nauseous, breathe fresh air and seek medi-
cal assistance if necessary.

Always close the valve on the gas cylinder first before you
disconnect the pressure regulator from the gas cylinder.

Gas cylinders (including empty ones) which are not connected
up for immediate use must not be stored directly next to an
operating device that is being powered by gas or electricity.
Even gas cylinders which appear to be empty may still contain
liquefied petroleum gas and must therefore be handled with
the same care as a full gas cylinder.

REQUIREMENTS PLACED ON THE
GAS-CARRYING COMPONENTS

The barbecue is operated using liquefied petroleum gas (LPG or LP

gas). The LPGs propane, butane and their mixtures remain liquid
at room temperature and low compression (< 10 bar) in a gas
cylinder. When the gas cylinder is opened, the pressure escapes,

the liquid expands and changes into a gas.

Gas Cylinder

Only ever use gas cylinders containing propane or butane gas
or a mixture of the two gases. The gas cylinders must meet
the national regulations and must not be bigger than is speci-
fied in the “Technical Data” chapter.

Pressure Regulator

The pressure regulator ensures that the barbecue is always sup-
plied with a consistent gas pressure.

Use the pressure regulator that is supplied with the barbecue.
It has been tested and is CE-certified. It complies with the
European Standard EN 16129.

If the barbecue has been supplied without a pressure regula-
tor, purchase a pressure regulator that matches the gas cylin-
der. Make sure that it complies with the national regulations.

Gas Hose

Use the gas hose that is supplied with the barbecue. If the
items supplied did not include a gas hose, purchase a gas
hose that complies with the national regulations.

The gas hose (or hose line) must be no longer than 1.5m and
must satisfy the specifications of the standard EN 16436-1.
Note the national regulations and replace the gas hose if they
require it or if the gas hose has exceeded the maximum use-
by date.

Before each use, make sure that the gas hose does not have
any kinks or tears and is not worn. If the gas hose has a leak
or is defective, the barbecue must not be put into operation.

NOTICES FOR ASSEMBLY

PLEASE NOTE!

Keep the packaging material away from young children and
animals! There is a danger of suffocation.

The assembly steps are shown at the end of these assembly
and operating instructions. Follow them in the correct order.
Incorrect assembly can be dangerous.

Only use tools in perfect condition that fit properly. If you

use a tool that is worn or does not fit, you will not be able to
tighten the screws firmly enough, but you may also damage
them so that they can no longer be turned.

Ensure there is sufficient space to assemble the barbecue and
if necessary use a mat to protect the barbecue or delicate
floors from being scratched.

Assemble the barbecue on a horizontal, flat surface to make
sure it is straight.

Do not apply any force when assembling the barbecue.

First tighten the screw connections so they are hand-tight and
then tighten them again once you have completed the assem-
bly step. Otherwise this may cause unwanted tension.

Tighten the nuts until they fit firmly, and then turn them a
quarter turn more. Do not tighten them too hard!



CONNECTING THE GAS CYLINDER

PLEASE NOTE!

m Before you connect the gas cylinder, note the “Safety Notices
and “Requirements Placed on the Gas-Carrying Components”
chapter.

m  All connecting pieces must be free of any dirt and not be
damaged.

m The gas cylinder must not touch hot parts of the barbecue or
be within range of the heat radiation.

m The gas hose must not be under strain, twisted or bent and
must not touch the barbecue.

m  When you have connected the gas cylinder, make sure that
all connections are tight (see the “Leak Test” chapter). Only
screw on the pressure regulator hand-tight! Do not use a tool
so that the seal of the valve is not damaged, which would
compromise the leaktightness.

"

If your barbecue has been supplied without a pressure regulator
and a gas hose, if applicable, purchase them. When you do this,
consider the national regulations and the specifications in the
“Requirements Placed on the Gas-Carrying Components” chapter
— "Pressure Regulator” and “Gas Hose".

1. Place the fully assembled barbecue in an outdoor space on a
stable, horizontal and flat surface. Ensure there is sufficient
clear space on all sides. When you are choosing where to set
up, note the “Safety Notices” chapter.

2. If necessary, lock the lockable castors by twisting the wing
nuts.

3. All control knobs must be in the Off position (arrow on the
control knob pointing upwards). If this is not the case, press
the control knob and turn it to the Off position.

4. Place the gas cylinder upright securely on the ground next to
the barbecue. The valve of the gas cylinder must be closed.

5. Make sure that the area around the barbecue and the gas
cylinder are freely accessible and clear of any objects.

6. If the gas hose is not already attached to the barbecue,
fix one end of the gas hose on the gas connection of the
barbecue and, if required, fix the other end on the pressure
regulator. The type of fixing depends on the country-specific
design of the gas hose.

7. Connect the pressure regulator as described in the associated
instructions. In the event that you do not have any instruc-
tions for the pressure regulator, a few of the different connec-
tion variants are described below. COMMENT: The illustrations
may differ slightly.

8. Perform a leak test after you have connected the gas cylinder
(see the “Leak Test” chapter).

becue while it is in use (Picture B).

However, the gas cylinder may be stored in the base cabi-
net during and after use provided that it does not exceed
the specified maximum dimensions (see the “Technical
Data” chapter). Place the gas cylinder in the recess that is
provided for it in the base plate.

‘ ST =g

(D We recommend placing the gas cylinder next to the bar-

Attaching the Pressure Regulator

Pressure Regulator with Left-Hand Thread
(Picture C)

1. Screw the pressure regulator hand-tight onto the valve thread
of the gas cylinder. Note that it is a left-hand thread and
needs to be screwed anticlockwise.

2. To allow the gas to flow out and you to start operating the
barbecue, turn the valve (a) on the gas cylinder anticlockwise.
To close the valve, turn it clockwise.

Pressure Regulator with Lever
(Picture D)

1. Move the lever of the pressure regulator (b) to the Off posi-
tion.

2. Press the pressure regulator onto the gas cylinder valve until it
clearly engages.

3. To allow the gas to flow out and you to start operating the
barbecue, move the lever to the On position. To stop the gas
supply, move the lever to the Off position.

Pressure Regulator with Sleeve
(Picture E)

1. Move the lever of the pressure regulator (b) to the Off posi-
tion.

2. Slide the sleeve of the pressure regulator upwards and hold it
there.

3. Press the pressure regulator onto the gas cylinder valve and
slide the sleeve downwards to close it.

4. If the pressure regulator does not engage, repeat the process.

5. To allow the gas to flow out and you to start operating the
barbecue, move the lever to the On position. To stop the gas
supply, move the lever to the Off position.

Removing the Pressure Regulator

1. Make sure that the valve of the gas cylinder or the pressure
regulator is closed.

2. Open up the control knob of the barbecue so that the rest of
the gas can escape from the system.

3. To remove the pressure regulator, perform the assembly steps
in reverse order.

LEAK TEST

PLEASE NOTE!
Never look for gas leaks using a flame! Before you check
for leaks, make sure that there are no flames nearby
and no sparks can form. Sparks or flames may trigger an
explosion that can cause serious or even fatal injuries or
material damage.

After you first connect it, each time you change the gas cylinder
or if the barbecue has not been used for a prolonged period, the
leak test must be performed on all gas-carrying components in
order to ensure that gas is not escaping from any of them.
Follow the instructions in the guide for the pressure regulator

to carry out a leak test. To do this, use a standard leak detector
agent and follow the manufacturer’s instructions. Performing a
leak test by listening is not safe!

EN
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USE

Putting the Barbecue into Operation

PLEASE NOTE!

Burn off the barbecue with the grill racks and all accessories
that come into direct contact with food before you first use
them to remove any possible production residues. To do this,
heat the barbecue on the highest level with the lid closed for at
least 20 minutes. Clean the accessories once they have cooled
down. Also note the “Cleaning and Maintenance” chapter.
Only use the barbecue if all parts are in their designated place
and the barbecue has been assembled properly in accordance
with the assembly steps in these assembly and operating
instructions.

Each time before you use the barbecue, make sure that it

is undamaged and has been set up correctly. When you are
choosing where to set up, note the “Safety Notices” chapter.
Before each use, make sure that the gas cylinder and the
pressure regulator have been connected correctly and all
gas-carrying parts are leaktight (see the “Connecting the Gas
Cylinder” and “Leak Test” chapters).

Check the barbecue for any grease deposits before each use.
Remove excess grease and empty and clean all parts in the
grease collecting system to prevent any grease fires (see the
“Cleaning and Maintenance” chapter).

Do not line the grease collecting system or barbecue chamber
with aluminium foil or another type of foil.

The lid must be open during the ignition process. Ignite each
burner individually.

When you are igniting the gas flame, do not bend over the
grill surface as there may be a deflagration if gas builds up in
the barbecue chamber.

If the flame goes out or a burner has not ignited, turn the cor-
responding control knob to the Off position. Wait approx. 2
to 5 minutes before trying again to allow the gas to dissipate.
Otherwise there may be a deflagration.

Never pour water onto the hot barbecue to avoid burns and
scalding.

Open the lid.

Make sure that all control knobs are in the Off position (arrow
on the control knob pointing upwards). If they are not, press
the control knob and turn it to the Off position.

Open the gas supply on the gas cylinder.

Each burner is equipped with its own ignition system and

so can be ignited individually: Press the control knob for the
burner you want and turn it to the Max (maximum power)
position (Picture F). The gas supply is activated.

With a piezo ignition, a spark is also produced.

Check whether the burner has been ignited: Look carefully to
see whether flames are emerging from the burner.

If the burner has not ignited, turn the control knob to the Off
position and try again.

With a piezo ignition, only let go of the control knob a
few seconds after ignition has taken place so that the
flame does not go out.

6.

Ignite the rest of the burners in the same way too.

Barbecuing

PLEASE NOTE!

Hot steam may escape when the lid is opened. You should
therefore keep your head and hands out of the danger zone.
There is a danger of scalding.

Do not heat any unopened food containers as a build-up of
pressure may cause the containers to burst.

Use barbecue utensils with long, heat-resistant handles.

Preheat the barbecue once the burners have been ignited:
Close the lid and wait until the temperature you want is dis-
played on the thermometer in the lid.

Once it has preheated, you can switch off the burners that
you do not need. To do this, turn the control knobs to the Off
position.

Open the lid and place the food to be barbecued on the grill
rack or another accessory that you are using.

If you want to produce a high temperature in the barbecue
chamber and the food should be cooked more evenly from all
sides, close the lid.

Reduce the burner power if necessary by turning the control
knob towards the Min (lowest power) position.

As soon as the food being cooked is as brown as you want it
to be, turn it using barbecue tongs.

Cooking on the Side Burner (cooK Zone)

PLEASE NOTE!

On the side burner you should only ever use cookware that is
suitable for use on gas hobs.

The diameter of the cookware must be 12—24cm so that it
fits securely on the side burner.

Flip up the cover of the side burner and use it like a gas hob
to prepare side dishes and sauces, for example, on the barbe-
cue directly.

Taking the Barbecue Out of Operation

1.

2.
3.
4.

Shut off the gas supply on the gas cylinder.

Turn all control knobs to the Off position.

Allow the barbecue to cool down before you move it.

Clean the barbecue once it has cooled down (see the “Clean-
ing and Maintenance” chapter). Excessive accumulations of
food residues and cooking fat may cause what is known as a
grease fire.

BARBECUE TIPS

1.

Before you start barbecuing, get everything together that
you will require. When you barbecue, you should always have
an eye on the barbecue and the food being cooked and not
need to keep going in the kitchen.

Before you cook meat, it should be at room temperature to
ensure good, even cooking.

Use clean grill racks. The new food you are cooking will
stick to any residues on the grill rack.

Food that has had a small amount of oil brushed on it
will brown more evenly and stick to the grill rack less.

Rub oil onto grill racks before you barbecue so that the
food being cooked does not stick.

Always preheat the barbecue with the lid closed so that
the food being cooked does not stick to the grill rack and
searing is possible. This will also burn off any residues from
your last barbecue. Even if you want to cook on a medium or
low heat, you should still preheat the barbecue.



7. Do not place too much food to barbecue on the grill rack.
Leave a sufficient amount of space between the pieces so
they can easily be picked up and moved.

8. If you are using a marinade, sauces or glaze with a high
sugar content or other ingredients which burn easily, only
spread them on in the last 10 to 15 minutes of barbecuing.

9. We recommend that when you barbecue you keep the lid
closed. This reduces the risk of flash flames and ensures that
your food is barbecued faster and more evenly. Do not open
it too often to check on the food being cooked to prevent too
much air getting in and heat and smoke escaping unnecessarily.

10. To make sure your steak has a great barbecue pattern and
a delicious crust, you must not turn it too often. In most
cases, the food being cooked should only be turned once,
and only when it is the colour you want it to be. This will also
prevent the lid being opened too much.

11. You can place food that has already been barbecued on the
warming rack to keep it warm while you carry on barbecu-
ing. Please note that it will continue to be cooked a little. In
addition, you can use the warming rack to toast burger buns
or gently cook vegetables, seafood, etc. while you grill meat,
for example, on a high heat on the grill rack.

Direct vs. Indirect Grilling

Direct Grilling

This is the classic option in which the food being grilled is placed
directly over the burner. The level of heat is therefore high. This
means that this method is good for food with shorter cooking
times of no more than 30 minutes and for quickly searing burgers
or steaks, for example. It produces a delicious crust while the
inside stays nice and juicy.

Indirect Grilling

This is where the heat comes from burners next to the food being
cooked; the burner directly beneath remains switched off. At the
same time, the lid is closed so that the heat cannot escape. We
recommend this method of barbecuing for food with long cook-
ing times such as spare ribs, pulled pork or whole poultry. But fish
and vegetables can also be gently cooked in this way.

You can also combine both grilling methods: first sear the food
hot and then finish cooking it gently.

CLEANING AND MAINTENANCE

PLEASE NOTE!

m  Allow all parts to cool down before you clean them until they
are no longer hot and can be touched.

m Do not perform any cleaning on the valve of the pressure
regulator! It contains very sensitive components which could
be damaged even on slight contact with other objects. Do not
immerse the pressure regulator in water.

m  The gas system may only be cleaned by a qualified expert. Un-
der no circumstances should you dismantle the controller unit.
The inside of a burner must not get wet!

Do not immerse the barbecue in water and do not hose it
down. No liquid must get inside the gas-carrying or electrical
components.

m Disconnect the gas cylinder before cleaning the barbecue
housing.

m  Never pour cold water onto hot parts. This may lead to burns
and material damage.

m  Never use spirits or other flammable or abrasive cleaning
agents.

m The accessories supplied are not dishwasher-safe.

All parts must be dry before they are used or stored away.

EN

To allow you to enjoy using your barbecue for a long time, you
should keep it clean. If it is not cleaned and maintained, it may
not perform as well over time. Low temperatures and uneven
heat distribution are indications that gas-carrying components
should be cleaned. Food residues on the grill rack will cause the
food being cooked to stick on. Grease deposits may cause a
grease fire.

Cleaning the Grease Collecting System (After
Each Use)
m Do not use any abrasive cleaning agents.

« Empty and clean all parts of the grease collecting system
(grease tray or grease pan) after or before each use. Rinse the
parts with warm water, detergent and a sponge. The easiest
option is to clean them after use in a lukewarm (not hot!)
condition.

Cleaning the Cast-lron Grill Racks and Grill Plate

(After Each Use)

You clean the grill plate in the same way as the grill rack:

1. Leave the grill rack in the barbecue and remove any coarse
residues with a grill rack cleaning brush or a spatula.

2. You burn off the remaining residues as follows: Switch on the
barbecue for approx. 30 minutes at the highest level (at least
300°C) and close the lid.

3. Allow the grill rack to cool down until you can touch it and
brush off the residues. Then wipe it clean with a damp paper
towel if necessary.

4. We recommend rubbing vegetable oil into the clean grill rack
to maintain it and prepare it for your next barbecue.

Cleaning Enamelled Grill Racks, Warming Racks,

Flame Tamers and Other Enamelled Parts

m Do not use abrasive cleaning agents or brushes with
steel bristles.

+ Clean the grill and warming racks after every use, and clean
the other components when necessary.

« Use a plastic spatula to scrape off coarse residues or soak
them in warm water.

+ Then use warm water with a little detergent and a sponge or
soft cloth for cleaning.

Cleaning Stainless Steel Racks (After Each Use)
+ Clean stainless steel racks with warm water, washing-up liquid
and a sponge or stainless steel cleaning pad.

Cleaning the Barbecue Chamber (If Necessary)
During use, evaporated grease and smoke produces carbon which
is deposited in the barbecue chamber.

m Do not use any abrasive cleaning agents.

1. Remove all food residues and deposits of grease throughout
the barbecue chamber. You can do this using a plastic spatula,
for example.

2. Then wipe the surfaces clean with a soft cloth. If there is
heavier soiling, you can wash it off with warm water, deter-
gent and a sponge and then wipe dry with a non-abrasive
cloth.

Cleaning the Outsides (If Necessary)

The outsides of the barbecue consist of different materials and
surfaces. We therefore recommend different cleaning methods
depending on the type of surface.

Stainless Steel Surfaces
« Use a non-abrasive stainless steel cleaner and follow the man-
ufacturer’s instructions. Do not use any abrasive pastes!
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+  Otherwise you can use warm water, a household cleaner
and a sponge for cleaning. Then rinse the surfaces with clear
water and dry them with a soft cloth.

If the barbecue is exposed to a particularly harsh environ-
ment, the outside of the barbecue must be cleaned more
frequently. In an environment containing chloride and
sulphide, in particular in coastal regions, stainless steel
may also oxidise or display spots. Salt water, acid rain,
close proximity to pools and hot tubs and other extreme
conditions characterised by great heat and humidity may
cause spots to be formed. These spots are sometimes
confused with rust.

They can easily be removed and avoided: Wash off the
spots with warm water and a household cleaner, rinse
the surface with clear water and dry it. Rub down all
stainless steel surfaces every 3 to 4 weeks with tap water
and a cleaning agent for stainless steel to prevent the
formation of spots.

®

Painted, Enamelled Surfaces and Plastic Parts

m Do not use any abrasive cleaning agents.

« Only use warm water with a little household cleaner and pa-
per towels or a soft cloth for cleaning. Clean the surface, rinse
it down and wipe it dry.

Cleaning Gas-Carrying Components (If Necessary)
Gas-carrying components may become blocked and need to be
cleaned if

« you smell gas and the burner flame is very yellow and weak.
 the temperature you want is not reached.

 the burner heats up unevenly or the flame flickers.

Clean them as follows:

+ Clean the whole of the outer surface of the burners with a
clean wire brush to remove any food residues and dirt. When
you are cleaning, make sure that the ignition electrode
is not bent or damaged. Brush carefully around the ignition
electrode.

« In particular, make sure that at each burner tube the gas
outlet and air inlet openings or the venturi tube are clear. If
necessary, clean them for example with a pipe cleaner or with
compressed air.

+ If you need to, you can clean the gas connection and the
connections on the gas hose with a soft brush.

Maintenance Tasks

PLEASE NOTE!
m  The nozzles may only be replaced by an expert.

The barbecue does not require maintenance if it is cleaned regu-

larly. Despite this, it must be checked from time to time. Base the

intervals on how often it is used and the environmental conditions

under which the barbecue operates.

« Check whether all parts of the barbecue have been provided
and are fitted (visual check).

+ Check whether all connections have been provided and are
securely tightened. Tighten them if necessary.

« The gas system must be checked each time that a gas cylinder
is connected (see the “Leak Test” chapter).

+ The gas hose must be replaced if it has leaky or damaged sec-
tions or the maximum use-by date (see the “Technical Data”
chapter) has been exceeded.

STORAGE

PLEASE NOTE!

m Protect the barbecue from strong wind, persistent moisture,
rain, snow, hail or other weather conditions.

m If you are not going to use the barbecue for a prolonged pe-
riod, disconnect the gas cylinder from the barbecue and store
it properly (see the “Safety Notices” chapter — “Hazards from
Gas Cylinders”).

+ Store the barbecue in a dry location outdoors. Cover the bar-
becue (with a weatherproof cover) to protect the components
from moisture, dust, insects or spiders which might get inside
the barbecue and become established there.

+ Clean the barbecue before you store it away (see the “Clean-
ing and Maintenance” chapter).

« If the barbecue is stored indoors, it must be disconnected
from the gas cylinder. Seal it shut properly with a locking
nut and protective cap (depending on the design) and store it
in a well-ventilated place outdoors above ground level (i.e. not
in depressions below ground level).

TROUBLESHOOTING

If despite sufficient care and maintenance a fault does occur, this
chapter may help you to fix it.

If the problem cannot be solved with the steps below, contact
the customer service department (see the cover of these assembly
and operating instructions).

A Do not attempt to repair the gas system yourself!

Smell of gas

Leak in the gas system.

1. Shut off the gas cylinder immediately.

2. Tighten all the screw connections of the gas system.

3. Check all gas-carrying parts for external damage; replace
defective parts with genuine replacement parts.

4. Check for leaks (see the “Leak Test” chapter).

Burner does not ignite.
The gas cylinder is empty.
» Replace the gas cylinder.
The burner is blocked.
» Clean it in the manner described in the “Cleaning and Main-
tenance” chapter — “Cleaning Gas-Carrying Components (If
Necessary)”.

For the side burner: The ignition cable is not plugged on the
ignition.

» Visual check. Plug on the ignition cable if necessary.
The nozzle of the adjustment element (behind the front panel) is
blocked.

» Have the barbecue cleaned by an expert.
The ignition is defective.

» Have the ignition checked and repaired or replaced by an

expert.

The desired temperature is not reached. / The flame is
small or flickers a lot or the flame pattern is irregular. /
Individual burners do not ignite.
The gas cylinder is (almost) empty.

» Replace the gas cylinder.
The burners are blocked.

» Clean them in the manner described in the “Cleaning and

Maintenance” chapter — “Cleaning Gas-Carrying Components
(If Necessary)”.



The gas hose is bent.

» Straighten the gas hose.
The nozzle of the adjustment element (behind the front panel) is
blocked.

» Have the barbecue cleaned by an expert.

Strong Flare Up
The food being cooked is fatty.
» Remove large amounts of fat, place the meat on a grill tray or
reduce the barbecue temperature.
The barbecue is dirty.

» Clean the barbecue (see the “Cleaning and Maintenance”
chapter).

EC DECLARATION OF CONFORMITY

We, the company LANDMANN Germany GmbH, hereby declare
that the gas device described here conforms to the Regulation
(EU) 2016/426 .

The conformity was confirmed by a type test in accordance with
the standards EN 498:2012 and EN 484:2019+AC:2020.

The type test was carried out by the notified body
Intertek Italia 2575.

Device identification number: 2575DL27984

If you require more information, please contact our customer
service department.

DISPOSAL

To dispose of the barbecue, dismantle it into its individual parts
and recycle any metals and plastic.

<AY, Dispose of the packaging material in an environmentally
& @ friendly manner so that it can be recycled.

EN

18



PL

=~

Szanowna Klientko, szanowny Kliencie,

dziekujemy za zakup grilla gazowego marki LANDMANN. Niniejsza instrukcja montazu
i obstugi pomoze Ci krok po kroku przygotowac Twoj nowy grill marki LANDMANN
do pierwszego uzycia. Oprocz tego znajdziesz w niej wazne informacje na temat
prawidtowego i bezpiecznego uzytkowania oraz pielegnacji grilla.
Zaplanuj odpowiednig ilos¢ czasu na zapoznanie sie ze szczegotami Twojego nowego
sprzetu. Zyczymy Ci bowiem nie tylko fatwego startu, ale przede wszystkim wielu lat -
satysfakcji z uzytkowania grilla marki LANDMANN. -
Jesli masz pytania dotyczace tego modelu grilla lub potrzebujesz pomocy, skontaktuj
sie z nasza obstuga klienta. Dane kontaktowe znajdziesz na odwrocie niniejszej
instrukcji montazu i obstugi.
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Zespot firmy LANDMANN zyczy przyjemnego grillowania.
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Smacznego!
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ZAWARTOSC

Dane techniczne 20

Zawarto$¢ opakowania 20

Przeglad urzadzenia 21

Uzywanie zgodne z przeznaczeniem 21

PRZECZYTAJ INSTRUKCJE MONTAZU |
OBStUGI PRZED PIERWSZYM URUCHOMIE-
NIEM URZADZENIA!

Nieprzestrzegania podanych zasad bezpieczenstwa i srodkéw
ostroznosci lub pominiecie zalecanych czynnosci grozi pozarem

19

Zasady bezpieczenstwa 21
Wymogi dotyczace komponentdw przewodzacych gaz 22
Uwagi dotyczace montazu 22
Podtaczanie butli gazowej 23
Kontrola szczelnosci 23
Uzytkowanie 24

Rady dotyczace grillowania 24
Czyszczenie i konserwacja 25
Przechowywanie 26
Rozwigzywanie probleméw 26
Deklaracja zgodnosci WE 27
Usuwanie zuzytego sprzetu 27

OSTRZEZENIE:
m  Stosowac tylko na wolnej przestrzeni.

m  Przeczytaj instrukcje montazu i obstugi przed uzyciem
urzadzenia.

m  OSTRZEZENIE: Dostepne czesci urzadzenia moga byc¢ bar-

dzo gorace. Trzymaj dzieci z dala od urzadzenia.

Nie przesuwac urzadzenia w trakcie jego dziatania.

Po uzyciu nalezy zakreci¢ zawdr na butli z gazem.

Stosowac z dala od materiatéw tatwopalnych.

Nie wolno zmienia¢ konstrukgji urzadzenia.

lub wybuchem, a tym samym ciezkimi lub nawet $miertelnymi
obrazeniami oraz szkodami rzeczowymi.

Zachowaj niniejsza instrukcje montazu i obstugi na
wypadek pdzniejszych pytan oraz dla innych uzytkowni-
koéw. Instrukcja jest integralng czescig urzadzenia. Producent i
importer nie ponosza odpowiedzialnosci za szkody powstate w
wyniku nieprzestrzegania niniejszej instrukcji montazu i obstugi.

Symbole

Symbole zagrozen: ten symbol wskazuje na potencjalne
zagrozenia. Uwaznie przeczytaj podane zasady bezpie-
czenstwa i przestrzega;j ich.

Informacje uzupetniajace

|LJ| Przeczytaj instrukcje montazu i obstugi przed pierwszym
uzyciem!

Nadaje sie do zywnosci.

Objasnienia dodatkowe
Numery z legendy maja nastepujaca postac: (1)
Odestania do ilustracji maja nastepujaca postac: (ilustracja A)



DANE TECHNICZNE

PL

Nazwa urzadzenia: Grill gazowy C € 957595

Numer modelu: DJ23011S PIN:2575DL27984

Kraj: BG, CY, CZ, DK, EE, FI, HU, HR, IS, IT, BE, CH, CZ, ES, FR, GR, IE, IT,

: LT, LV, MT, NL, NO, RO, SE, SI, SK, TR PL AT, CH, CZ, DE LT, LU, LV, PT, SK, SI

Kategoria gazu: [38/P (30) [38/P (37) 38/P (50) 3+ (28-30137)

Rodzaj gazu: G30 (butan), G31 (propan) lubich | G30 (butan), G31 (propan) | G30 (butan), G31 (propan) | G30 (butan) |G31 (propan)
mieszanina lub ich mieszanina lub ich mieszanina

Cisnienie gazu w mbar: 30 37 50 28-30 37

Zuzycie: G30: 982 g/h G30: 982 g/h G30: 982 g/h 982 gh 965 g/h
G31: 965 g/h G31: 965 g/h G31: 965 g/h

@ dysza palnik gtowny: 0.86mm 0.81mm 0.75mm 0.86mm 0.86mm

@ dysza palnik boczny: 0.82mm 0.77mm 0.70mm 0.82mm 0.82mm

Moc cieplna: 13.5kW(3 x 3.5 kW palnik gtéwny + 1 x 3,0kW palnik boczny)

Zapalacz: piezoelektryczny

Reduktor cisnienia: zgodny z EN 16129; nalezy przestrzega¢ odpowiednich przepisow krajowych.

Waz gazowy: zgodny z EN 16436-1; maks. 1,5m; nalezy przestrzegac krajowych przepiséw o okresach wymiany wezy gazowych.

Wymiary (df. x wys. x szer.): Grill: ok. 132.5x54.5x119cm - _

Waga: ok. 37 kg AL g

Butla gazowa: Standardowa butla gazowa, wymiary — zob. ilustracje obok.

DongJie Hardware Apparatus CO., LTD No.7 Jingui South Road Xicheng street,Yongkang City,

Producent: Zhejiang Province,China.

maks. 600 mm

Wyprodukowano w Chinach.

,:_E{I
[ ———
maks. @ 300 mm

ZAWARTOSC OPAKOWANIA

(ilustracja A, zobacz rozktadana strone) Materiaty montazowe:

S el A Sruba, M6 x 15mm 38
1 Zespot palnika (wstepnie zmontowany) 1 B Sruba, M4 x 10mm 8
2 Rynienka na ttuszcz 1 c Nakretka, M6 1
3 Uchwyt drzwiowy 2
4 Drzwi szafki dolnej 3
> wspornik poprzeczny ! Instrukcja montazu i obstugi 1
6 Zaslepka stolika bocznego 2 Instrukcja obstugi reduktora ciénienia 1
7 Tyina ostona ! Potrzebne dodatkowo:
8 Potka boczna, lewa 1 - Butla gazowa LP (zobacz rozdziat , Dane techniczne”), 1 x
9 Prawa ostona boczna 1 « Narzedzie do montazu
10 Palnik boczny 1 Elementy te nie sa zawarte w zestawie.
1 Drzwi, lewe 1 PAMIETAJ!
12 Drzwi, prawe ! - Sprawdz, czy zawarto$¢ opakowania jest kompletna i czy nie
13 Klamka drzwi 2 doszto do uszkodzen w transporcie. Jesli brakuje czesci lub
14 Plyta denna 1 doszto do uszkodzen, skontaktuj sie z obstugg klienta (zobacz
i okfadke niniejszej instrukcji montazu i obstugi). Zastrzegamy
15 Rolka biezna, regulowana 1 sobie mozliwos¢ nieznacznych zmian technicznych, np. w
16 Rolka biezna 4 zakresie materiatow montazowych.
17 Zamocowanie butli gazowej, géra 1
18 Zamocowanie butli gazowej, dot 1
19 Pojemnik na tfuszcz 1
20 Uchwyt pojemnika na tfuszcz 1
21 Ostona palnikéw 1
22 Ruszt grillowy 1 1
23 Ruszt do podgrzewania 1
24 Boczny ruszt palnika 1
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+ Zdejmij z urzadzenia ewentualne folie, naklejki lub zabez-
pieczenia transportowe, lecz nigdy nie usuwaj tabliczki
znamionowej i ewentualnych ostrzezen!

PRZEGLAD URZADZENIA

(ilustracja B)

25 Pokretto palnika gtéwnego
26 Pokretto palnika bocznego
27 Przytacze gazu

UZYWANIE ZGODNE Z
PRZEZNACZENIEM

m Ten grill gazowy zostat zaprojektowany do przyrzadzania
produktéw spozywczych nadajacych sie do grillowania. Jest
on zasilany gazem ptynnym i przeznaczony do uzywania na
otwartej przestrzeni.

m  Uzywaj grilla i butli gazowej oraz przechowuj je zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami.

m  Grill jest przeznaczony do uzytku prywatnego — nie do zasto-
sowan komercyjnych.

m Uzywanie go w inny sposéb jest niedopuszczalne. W szczegol-
nosci chodzi o nastepujace nieprawidtowe zastosowania:

o Do opalania tego grilla nie uzywaj drewna, wegla drzew-
nego ani zadnych innych materiatow opatowych niz ptynny
gaz (propan/butan).

o Nigdy nie podtaczaj grilla do (publicznej) sieci gazowej!
Zawory i dysze sg przystosowane wytgcznie do podtgczania
butli z gazem ptynnym.

o Nie uzywaj grilla jako grzejnika.

o Nie uzywaj grilla do podgrzewania materiatéw i substancji
innych niz produkty spozywcze.

o Nigdy nie uzywaj grilla jako urzadzenia w zabudowie.

m  Uzywaj grilla wytacznie w sposéb zgodny z podanym celem i
opisany niniejszej instrukcji montazu i obstugi. Wszelkie inne
sposoby jego uzywania uwaza si¢ za niezgodne z przeznacze-
niem. Nieprawidtowa obstuga i nieodpowiednie obchodzenie
sie z grillem moze spowodowac pogorszenie jego dziafania lub
doprowadzi¢ do szkdd rzeczowych i osobowych.

m Szkody spowodowane nieprawidtowym uzytkowaniem lub
uszkodzeniem grilla oraz probami jego samodzielnej naprawy
nie s objete rekojmia. Powyzsze odnosi sie rowniez do nor-
malnego zuzycia, a takze do osadow ttuszczu oraz przebar-
wien grilla i akcesoriow.

ZASADY BEZPIECZENSTWA

A Ryzyko urazu

m  Grilla nie jest przeznaczony do uzywania przez dzieci, osoby
0 ograniczonej sprawnosci fizycznej, czuciowej lub umystowe;j
ani osoby nieposiadajace odpowiedniego doswiadczenia/wiedzy.

m Dzieciom nie wolno bawi¢ sig grillem. Nie pozwol, aby dzieci
miaty dostep do grilla bez nadzoru, nawet gdy grill jest wyla-
czony. Nieprawidtowe uzywanie grilla moze by¢ niebezpieczne.

m OSTRZEZENIE: Dostepne czesci moga byé bardzo gorace.
Trzymaj dzieci z dala od urzadzenia! Nigdy nie zostawiaj
wiaczonego lub jeszcze rozgrzanego grilla bez nadzoru. Dopil-
nuj w szczegolnosci, aby w poblizu goracego grilla nie znalazty
sie dzieci ani osoby, ktére nie sa w stanie zauwazy¢ potencjal-
nego niebezpieczenstwa lub witasciwie na nie zareagowac.

m Zatdz rekawice do grilla zgodne z normg DIN EN 407 (katego-
ria 1) na podstawie rozporzadzenia (UE) 2016/425 w sprawie
srodkow ochrony indywidualne;j.

m Podczas obstugi grilla i po jego uzyciu nie dotykaj rozgrzanych
czescil W czasie pracy grilla oraz wkrotce po jego wytaczeniu
dotykaj wytacznie uchwytow i pokretet. Przed transportem,
czyszczeniem lub schowaniem grilla odczekaj, az ostygnie.

m Nie poruszaj pracujacym grillem!

Stan po spozyciu alkoholu lub narkotykow moze mie¢ nega-
tywny wptyw na zdolnos¢ do prawidtowego i bezpiecznego
montazu, transportu, przechowywania lub obstugiwania grilla.

A Ryzyko uduszenia sie, pozaru lub wybuchu

Gaz jest substancja bardzo tatwopalna i wybuchowa.
Niekontrolowane zapalenie ulatniajacego sie gazu grozi
powaznymi szkodami na osobach i rzeczach.

Gaz ptynny jest ciezszy od tlenu, dlatego gromadzi sie przy

ziemi, skad wypiera tlen. Jesli stezenie gazu osiagnie war-

tos¢ krytyczna (np. wskutek uszkodzenia butli gazowej),
wskutek braku tlenu moze dojs¢ do uduszenia.

m  Uzywaj wylacznie takich rodzajow gazu, butli gazowych,
reduktoréw cisnienia i wezy gazowych, ktére sg podane w ni-
niejszej instrukcji montazu i obstugi (zobacz rozdziat , Wymogi
dotyczace komponentéw przewodzacych gaz”).

m  Zawsze uzywaj grilla powyzej poziomu gruntu (tzn. nie w
dotach lub wgtebieniach w ziemi).

m Uzywaj tylko na otwartej przestrzeni. Nie rozpalaj grilla
w budynkach, garazach, zadaszonych przejsciach, namiotach,
w innych zamknietych miejscach, pod markizami ani pod
konstrukcjami z materiatow palnych.

m  Nie uzywaj grilla w pojazdach ani na pojazdach. Dotyczy to
takze kamperow, przyczep kempingowych i todzi.

m  Nie uzywaj grilla, jesli w powietrzu lub w otoczeniu znajduja
sie substancje fatwopalne lub wybuchowe. Nie przechowuj w
poblizu grilla paliw ani innych tatwopalnych oparéw lub cieczy
i nie uzywaj tego rodzaju substancji na grillu. Nie rozpylaj
aerozoli w poblizu grilla.

m Nigdy nie uzywaj grilla bez reduktora cis$nienia (zobacz roz-
dziat ,, Wymogi dotyczace komponentéw przewodzacych gaz”
- ,Reduktor ci$nienia”)!

m  Upewnij sie, ze reduktor ci$nienia zostat prawidtowo podta-
czony, oraz ze dziata i nie jest uszkodzony.

m Za kazdym razem po podtaczeniu butli gazowej lub po
dtuzszej przerwie w uzywaniu grilla nalezy sprawdzi¢ szczel-
nos¢ wszystkich komponentéw przewodzacych gaz (zobacz
rozdziat , Kontrola szczelnosci”). W razie ulatniania sie gazu
nie wolno uzywac grilla.

m  Wiaczone urzadzenie musi znajdowac sie z dala od
materiatow palnych. Istnieje niebezpieczenstwo wybuchu
ognia. Przestrzegaj nastepujacych minimalnych odlegtosci
od materiatow palnych: 2m nad grillem i 1 m po bokach.
Minimalna odlegto$¢ od materiatéw trudnopalnych, np. $cian
budynkéw, wynosi 0,6 m.

Podczas uzywania grilla w jego szafce nie moga sie znajdowac
pokrowiec ochronny ani inne materiaty palne.

m  Przed podfaczeniem butli gazowej upewnij sie, ze w poblizu
grilla nie ma zadnych Zrodet zaptonu.

m  Nigdy nie zamykaj otworéw wentylacyjnych korpusu grilla
oraz komory na butle gazowa i dopilnuj, aby otwory te byty
zawsze otwarte.

m  Nie zakrywaj zadnych otwordw grilla, a przed jego uruchomie-
niem upewnij sie, ze nie sg zatkane. Podobnie jak w wiekszosci
urzadzen uzywanych pod gotym niebem w grillu moga sie za-
gniezdzi¢ pajaki i owady. Zatkanie komponentéw przewodza-
cych gaz moze zaktocic przeptyw gazu, a w efekcie zmniejszy¢
moc grilla lub nawet doprowadzi¢ do groznego wstecznego
ciagu ptomieni. Oczys¢ zatkane otwory zgodnie ze wskazdw-
kami zawartymi w rozdziale , Czyszczenie i konserwacja”.

m Nigdy nie zostawiaj wigczonego grilla bez nadzoru. Jesli
ptomien zgasnie, natychmiast ponownie go rozpal lub zamknij
butle gazowa.



m Jedli poczujesz zapach gazu, zamknij doptyw gazu z butli
gazowej i zgas wszystkie ptomienie. Nie wiaczaj zadnych urza-
dzen elektrycznych. Przed ponownym wigczeniem grilla ustal i
usun przyczyne wydostawania sie gazu.

m Nie dopuszczaj do przegrzania potraw o wysokiej zawartosci
olejow i tluszczéw. Nie stawiaj na grillu naczyn wypetnionych
olejem.

m Nie probuj gasi¢ zapalonego ttuszczu woda! Natychmiast
zamknij doptyw gazu na butli gazowej. Natychmiast wytacz
wszystkie palniki i zamknij pokrywe, az ogien wygasnie.

m Po zakonczeniu grillowania natychmiast zamknij doptyw
gazu na butli gazowe;.

Dopoki grill jest goracy, nie przykrywaj go.
Nie dokonuj zadnych modyfikacji urzadzenia! Kazda
modyfikacja urzadzenia moze by¢ niebezpieczna.

m Zabronione jest dokonywanie jakichkolwiek manipulacji
na komponentach zapieczetowanych przez producenta
lub jego przedstawiciela.

m  Ze wzgleddw bezpieczenstwa naprawy urzadzenia moze
wykonywac¢ wytacznie producent lub dziat obstugi klien-
ta. W razie wykrycia uszkodzenia lub usterki skontaktuj sie
z dziatem obstugi klienta (zobacz oktadke niniejszej instrukgji
montazu i obstugi). Nie uzywaj grilla, dopdki nie zostanie na-
prawiony, w przeciwnym razie grill moze nie dziata¢ prawidto-
wo i istnieje niebezpieczenstwo obrazen.

m  Aby zapewnic prawidtowe dziatanie grilla i nie dopusci¢ do
uszkodzen oraz sytuacji niebezpiecznych, uzywaj wytacznie
oryginalnych akcesoriow.

m W czasie pracy grilla nigdy nie demontuj pokretta, butli gazo-
wej ani elementéw przewodzacych gaz.

m Nigdy nie transportuj grilla z podtaczong butla gazowa. Grill i
butle gazowa zawsze nalezy transportowac osobno.

m  Regularnie czys¢ grill zgodnie ze wskazowkami zawartymi w
rozdziale ,,Czyszczenie i konserwacja”.

Niebezpieczenstwa zwigzane z butlami
gazowymi

m Przestrzegaj zalecen producenta lub dostawcy butli
gazowej!

m Butla gazowa nie moze sie dostac w rece dzieci!

Nigdy nie uzywaj butli gazowej, ktéra ma wgniecenia lub
oznaki korozji.

m Nigdy nie uzywaj butli gazowej z uszkodzonym zaworem.
Nigdy nie ktadz butli gazowej poziomo. Butle gazowe (takze
puste) instaluj, transportuj i przechowuj zawsze w bezpiecznej
pozycji pionowe;.

m Nie dopuszczaj do upadniecia butli gazowej. Nie narazaj jej na
uderzenia i uszkodzenia.

m W razie ogrzania butla gazowa moze wybuchna¢. Nigdy nie
podpalaj butli gazowej. Nie narazaj jej na skrajnie wysoka
temperature (powyzej 50°C). Nie zostawiaj butli gazowej w
samochodzie w upalny dzien. Upewnij sie, ze butla gazowa
ani waz gazowy nie dotykaja wiaczonego grilla.

m Podtaczaj butle gazowa, uzywaj jej i przechowu;j ja wytacznie
na otwartej przestrzeni, w miejscach o dobrej wentylacji (np.
nie na klatkach schodowych, w korytarzach, przejsciach lub
przejazdach podziemnych) i powyzej poziomu gruntu (tzn. nie
w dotach lub wgtebieniach w ziemi).

m  Nieszczelng butle gazowa natychmiast wynie$ na zewnatrz,
postaw w miejscu o dobrej wentylacji i odczekaj, az wyptynie
z niej caty gaz. Oprozniona butle gazowg zwrdd¢ producentowi
i poinformuj go o nieszczelnosci.

Jesli poczujesz zawroty gtowy lub nudnosci, wyjdz na $wieze
powietrze, a w razie potrzeby skontaktuj sie z lekarzem.

m Zanim odtgczysz reduktor ci$nienia od butli gazowej, zawsze
najpierw zamknij zawor butli gazowej.

m  Butli gazowych (takze pustych), ktore nie sg podfaczone w celu
bezposredniego uzycia, nie wolno przechowywac w bezposred-
nim poblizu wigczonych urzadzen zasilanych gazem lub pradem.

m Pozornie pusta butla gazowa moze jeszcze zawiera¢ ptynny
gaz, dlatego nalezy ja traktowac z takg sama ostroznoscig jak
petna butle gazowa.

WYMOGI DOTYCZACE KOMPONEN-
TOW PRZEWODZACYCH GAZ

Grill jest zasilany ptynnym gazem (liquefied petroleum gas, LPG).
Gazy ptynne, takie jak propan, butan i ich mieszaniny, w tempera-
turze pokojowej przy niskiej kompresji (<10 bar) pozostaja w butli
gazowej w ptynnym stanie skupienia. Otwarcie butli powoduje
obnizenie ci$nienia, wowczas ciecz rozszerza sie i przechodzi w
stan gazowy.

Butla gazowa

+ Uzywaj wyfacznie butli gazowych zawierajacych propan,
butan lub mieszanine tych dwoch gazow. Butla gazowa musi
by¢ zgodna z przepisami krajowymi i nie moze przekraczac
rozmiarow podanych w rozdziale ,,Dane techniczne”.

Reduktor cisnienia

Dzieki reduktorowi cisnienia gaz jest dostarczany do grilla zawsze

pod statym cisnieniem.

+ Uzywaj reduktora cisnienia zawartego w zestawie. Zostat on
poddany testom i posiada certyfikat CE. Jest zgodny z Norma
Europejska EN 16129.

 Jedli otrzymates grill bez reduktora cisnienia, zakup reduktor
cisnienia pasujacy do butli gazowej. Upewnij sie, ze jest on
zgodny z przepisami krajowymi.

Waz gazowy

« Uzywaj zawartego w zestawie weza gazowego. Jesli w ze-
stawie nie ma weza gazowego, zakup waz gazowy zgodny z
przepisami krajowymi.

+  Waz gazowy (lub przewod elastyczny) nie moze przekraczac
dtugosci 1,5m i musi spetnia¢ wymogi normy EN 16436-1.

+  Przestrzegaj krajowych przepisow i wymien waz gazowy, gdy
przepisy tego wymagaja lub gdy uptynie termin waznosci
weza.

+  Przed kazdym uzyciem sprawdz, czy waz gazowy jest wolny
od zgiec i pekniec¢, oraz czy nie jest zuzyty. Jesli waz gazowy
jest przetarty lub uszkodzony, nie wolno wiaczac grilla.

UWAGI DOTYCZACE MONTAZU

PAMIETAJ!
m Trzymaj materiaty opakowaniowe z dala od matych dzieci i
zwierzat! Istnieje niebezpieczenstwo zadtawienia.

+ Na koncu niniejszej instrukcji montazu i obstugi znajduja sie
rysunki przedstawiajace wszystkie etapy montazu. Postepuj
zgodnie z nimi we wiasciwej kolejnosci. Nieprawidtowy mon-
taz urzadzenia moze by¢ przyczyna niebezpieczenstw.

» Uzywaj odpowiednio dobranych narzedzi w dobrym stanie
technicznym. Jesli narzedzie jest nadmiernie wystuzone lub
niedopasowane, mozesz nie dokreci¢ sruby dostatecznie moc-
no lub uszkodzi¢ jg tak, ze nie da sie jej odkrecic.

+ Zadbaj o odpowiednig ilos¢ miejsca na montaz; w razie po-
trzeby uzyj podktadki, aby nie spowodowac zadrapan grilla,
jak i delikatnej powierzchni podtoza.

«  Wykonuj montaz na rownym, poziomym podtozu, aby grill sig
nie przechylit.

+ Nie uzywaj sity.

+ Najpierw przykrec Sruby recznie, a po zakonczeniu danego
etapu montazu dobrze je dokre¢. W przeciwnym razie moze
dojs¢ do niechcianych napiec.

+ Przykre¢ mocno kazda nakretke, a nastepnie dokrec jg o jedna
czwarta obrotu. Nie dokrecaj zbyt mocno!

@
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PODLACZANIE BUTLI GAZOWE)

PAMIETAJ!

Przed podtaczeniem butli gazowej zapoznaj sie z rozdziatem
Zasady bezpieczenstwa” i ,Wymogi dotyczace komponentow
przewodzacych gaz”.

Wszystkie potaczenia musza by¢ wolne od zabrudzen i uszko-
dzen.

Butla gazowa nie moze dotykac goracych czesci grilla ani by¢
narazona na promieniowanie cieplne.

Waz gazowy nie moze byc scisniety, skrecony ani zgiety, nie
moze rowniez dotykac grilla.

Po podfaczeniu butli gazowej upewnij sie, ze wszystkie
potaczenia sa szczelne (zobacz rozdziat , Kontrola szczelno-
$ci”). Przykrec reduktor cisnienia tylko sita dtoni! Nie uzywaj
narzedzi, by nie uszkodzi¢ uszczelki zaworu, co zniweczytoby
szczelnosc instalacji.

Zakup reduktor cisnienia i ewentualnie waz gazowy, jesli nie
znajduja sie one w zestawie z grillem. Zapoznaj sie z przepisami
krajowymi oraz zasadami zawartymi w rozdziale ,Wymogi doty-
czace komponentéw przewodzacych gaz” -, Reduktor cisnienia”
lub ,Waz gazowy”.

1.

®

Ustaw zmontowany grill na zewnatrz na stabilnym, réwnym i
poziomym podtozu. Zachowaj wymagany odstep ze wszyst-
kich stron. Wybierajac miejsce ustawienia grilla, przestrzegaj
zalecen rozdziatu , Zasady bezpieczenstwa”.

W razie potrzeby zablokuj kétka grilla, dokrecajac nakretki
motylkowe.

Wszystkie pokretta musza by¢ ustawione w pozycji wytaczo-
nej (strzatka na pokretle wskazuje w gore). Jesli jest inaczej,
nacisnij pokretto i przekre¢ je do pozycji wytaczone;j.

Ustaw butle gazowa pionowo i stabilnie na podtozu obok
grilla. Zawér butli gazowej musi by¢ zamkniety.

Upewnij sie, ze przestrzen wokot grilla i butli gazowej jest swo-
bodnie dostepna i nie znajduja sie w niej zadne przedmioty.
Jesdli waz gazowy nie zostat jeszcze podtaczony do grilla,
zamocuj jeden koniec weza gazowego do przytacza gazu na
grillu, a drugi — jesli trzeba — do reduktora cisnienia. Sposob
zamocowania zalezy od krajowych przepisow oraz od wyko-
nania weza gazowego.

Podfacz reduktor cisnienia zgodnie z jego instrukcja. Jesli nie
posiadasz instrukcji reduktora cisnienia, ponizej znajdziesz
kilka mozliwych wariantéw podtaczenia. UWAGA: llustracje
moga nieznacznie odbiegac od stanu rzeczywistego.

Po podfaczeniu butli gazowej przeprowadz kontrole szczelno-
$ci (zobacz rozdziat , Kontrola szczelnosci”).

Podczas uzywania urzadzenia zalecamy ustawienie butli
gazowej obok grilla (ilustracja B).

Mozliwe jest rowniez przechowywanie butli gazowej, w
trakcie i po zakonczeniu uzywania urzadzenia, w szafce
grilla — pod warunkiem, ze butla nie przekracza podanych
maksymalnych wymiarow (zobacz rozdziat ,,Dane tech-
niczne”). Wstaw butle gazowa w specjalne zagtebienie w

Podtaczanie reduktora cisnienia

Reduktor cisnienia z gwintem lewym
(ilustracja C)

1.

Przykrec reduktor cisnienia sitg dtoni do gwintu zaworu butli
gazowej. Pamietaj, ze jest to gwint lewy, wiec musisz kreci¢ w
lewo.

Aby otworzy¢ przeptyw gazu, co jest warunkiem urucho-

mienia grilla, przekre¢ zawor (a) butli gazowej w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara. Aby zamkna¢ za-

wor, przekre¢ go w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek

zegara.

Reduktor ciSnienia z kurkiem
(ilustracja D)

1.
2.

Ustaw kurek reduktora cisnienia (b) w pozycji wytaczone;j.
Wcisnij reduktor cisnienia na zawor butli gazowej, az sie
zatrzasnie.

Aby otworzy¢ przeptyw gazu, co jest warunkiem dziatania gril-
la, ustaw kurek w pozycji wiaczonej. Aby zatrzymac doptyw
gazu, ustaw kurek w pozycji wylaczonej.

Reduktor ciSnienia z mankietem
(ilustracja E)

1.
2.
3. Wcisnij reduktor cisnienia na zawor butli gazowej, a nastepnie

vk

Ustaw kurek reduktora cisnienia (b) w pozycji wytaczone;j.
Przesun mankiet reduktora ciSnienia w gore i przytrzymaj go.

przesun mankiet w dét, by zamkna¢ potaczenie.

Jedli reduktor cisnienia sig nie zatrzasnie, powtdrz czynnosc.
Aby otworzy¢ przeptyw gazu, co jest warunkiem dziatania gril-
la, ustaw kurek w pozycji wigczonej. Aby zatrzymac doptyw
gazu, ustaw kurek w pozycji wylaczonej.

Odtaczanie reduktora cisnienia

1.

Upewnij sie, ze zawor butli gazowej lub reduktora cisnienia
jest zamkniety.

Odkrec pokretto grilla, by reszta gazu wydostata sie z systemu.
Aby odfaczyc reduktor cisnienia, wykonaj wszystkie czynnosci
montazowe w odwrotnej kolejnosci.

KONTROLA SZCZELNOSCI

PAMIETAJ!

Nigdy nie uzywaj ptomienia do znalezienia miejsca ulatnia-
nia sie gazu! Przed przystapieniem do kontroli upewnij sie,
ze w poblizu nie ma ptomieni ani nie dojdzie do powstania
iskier. Iskry i ptomienie moga spowodowac wybuch pro-
wadzacy do ciezkich lub nawet $miertelnych obrazen albo
strat rzeczowych.

Po pierwszym podtaczeniu i po kazdej wymianie butli gazowej, a
takze po okresie dtuzszego nieuzywania grilla, nalezy sprawdzi¢
szczelnosc wszystkich komponentéw przewodzacych gaz, aby
wykluczy¢ ulatnianie sie gazu z ktoregokolwiek potaczenia.
Wykonaj kontrole szczelnosci zgodnie z instrukcja reduktora
cisnienia. W przeciwnym razie kup w sklepie specjalistycznym
preparat do wykrywania nieszczelnosci i postepuj zgodnie z
instrukcja jego producenta. Stuchowa kontrola szczelnosci nie
jest niezawodnal!



UZYTKOWANIE

Uruchamianie grilla

PAMIETAJ!

Przed pierwszym uzyciem wypal grill wraz z rusztami grilla i
wszystkimi akcesoriami majacymi kontakt z zywnoscia, aby
usunac¢ ewentualne pozostatosci produkcyjne. W tym celu
rozgrzewaj grill w najwyzszej temperaturze przy zamknietej
pokrywie przez przynajmniej 20 minut. Po ostudzeniu wyczys¢
akcesoria. Zapoznaj sie takze z rozdziatem ,Czyszczenie i
konserwacja”.

Uzywaj grilla wytacznie wtedy, gdy wszystkie czesci znajdujg
sie w przewidzianym dla nich miejscu, a grill zostat prawidto-
wo zmontowany, zgodnie z etapami montazu opisanymi w
niniejszej instrukcji montazu i obstugi.

Przed kazdym wiaczeniem grilla upewnij sie, ze jest on
sprawny i zostat prawidtowo ustawiony. Wybierajac miejsce
ustawienia grilla, przestrzegaj zalecen rozdziatu ,Zasady bez-
pieczenstwa”.

Przed kazdym uzyciem upewnij sie, ze butla gazowa i reduktor
ci$nienia sg prawidtowo podtaczone, a wszystkie czegsci prze-
wodzace gaz s3 szczelne (zobacz rozdziaty , Podfaczanie butli
gazowej” i ,Kontrola szczelnosci”).

Przed kazdym uzyciem sprawdz, czy na grillu nie ma pozosta-
tosci thuszczu. Usun nadmiar ttuszczu oraz oproznij i wyczysc
wszystkie czesci systemu zbierajacego ttuszcz, aby nie dopu-
$ci¢ do zapalenia sie ttuszczu (zobacz rozdziat ,, Czyszczenie i
konserwacja”).

Nie wyktadaj systemu zbierajacego ttuszcz ani komory grilla
folig aluminiowa lub inna.

Podczas rozpalania grilla pokrywa musi by¢ otwarta. Zapalaj
kazdy palnik osobno.

Gdy zapalasz ptomien, nie nachylaj sie nad powierzchnia gril-
lowania, poniewaz w razie nagromadzenia gazu w komorze
grilla moze dojs¢ do wybuchu.

Jesli ptomien zgasnie lub palnik sie nie zapali, ustaw odpo-
wiednie pokretto w pozycji wytaczonej. Przed ponownga proba
odczekaj 2 — 5 minut, aby gaz zdazyt sie rozproszy¢ w powie-
trzu. W przeciwnym razie moze dojs¢ do wybuchu.

Nigdy nie polewaj goracego grilla woda — grozi to poparzeniem.

Otworz pokrywe.

Upewnij sig, ze wszystkie pokretta sa ustawione w pozycji
wytaczonej (strzatka na pokretle wskazuje w gore). Jesli jest
inaczej, nacisnij pokretto i przekrec je do pozycji wytaczonej.
Otwoérz doptyw gazu z butli gazowe;.

Kazdy palnik jest wyposazony w osobny system zapalania, a
zatem palniki mozna zapala¢ osobno: nacisnij pokretto wybra-
nego palnika i przekre¢ je do pozycji Max (moc maksymalna)
(ilustracja F). Aktywuje sie doptyw gazu.

W przypadku zapalacza piezoelektrycznego jednoczesnie
zostanie wytworzona iskra.

Sprawdz, czy palnik sie zapalit: przyjrzyj sie ostroznie, czy z
palnika wydobywa sie ptomien.

Jesli palnik sie nie zapalit, ustaw pokretto w pozycji wytaczo-
nej, sprobuj ponownie.

W przypadku zapalacza piezoelektrycznego pusc pokretto
dopiero kilka sekund po zapaleniu palnika, aby ptomien
nie zgast.

6.

W ten sam sposob zapal pozostate palniki.

Grillowanie

PAMIETAJ!

m Po otwarciu pokrywy z urzadzenia moze wydostac sie gorgca
para. Dlatego trzymaj gtowe i rece z dala od strefy narazenia.
Istnieje niebezpieczenstwo poparzenia.

m Nie ogrzewaj zamknigtych pojemnikow z zywnoscia, po-
niewaz zwigkszone cisnienie moze spowodowac eksplozje
pojemnika.

m  UZzywaj akcesoriéw do grillowania z dtugimi, odpornymi na
wysoka temperature uchwytami.

1. Po zapaleniu palnikow rozgrzej grill: zamknij pokrywe i odcze-
kaj, az termometr w pokrywie wskaze zadang temperature.
Po rozgrzaniu grilla mozesz zgasi¢ niepotrzebne palniki. W
tym celu ustaw odpowiednie pokretta w pozycji wytaczonej.

2. Otworz pokrywe i potdz produkty spozywcze na ruszcie grilla
lub innym akcesorium, ktérego uzywasz.

3. Jedli chcesz uzyska¢ w komorze grilla wysoka temperature, by
usmazyc¢ produkty bardziej rownomiernie ze wszystkich stron,
zamknij pokrywe.

4. W razie potrzeby zmniejsz moc palnika, przekrecajac pokretto
w strone pozycji Min (najnizsza moc).

5. Gdy grillowany produkt odpowiednio sie zarumieni, odwroc
go na druga strone szczypcami do grilla.

Gotowanie na palniku bocznym (strefa cookK)

PAMIETAJ!

m Na palniku bocznym uzywaj wytgcznie garnkow i naczyn, kto-
re nadaja sie do gotowania na kuchenkach gazowych.

m  Garnek musi miec $rednice 12—24cm, aby byt stabilny na
palniku bocznym.

+ Podnie$ pokrywe palnika bocznego i uzywaj go jak kuchenki
gazowej, by bezposrednio na grillu przyrzadzi¢ np. przystawke
lub sos.

Whylaczanie grilla

1. Zamknij doptyw gazu z butli gazowe;j.

2. Ustaw wszystkie pokretta w pozycji wytaczone;.

3. Przed przemieszczeniem grilla odczekaj, az ostygnie.

4. Gdy grill ostygnie, wyczys¢ go (zobacz rozdziat ,,Czyszczenie i
konserwacja”). Nagromadzenie sie zbyt wielu resztek pro-
duktéw spozywczych i ttuszczu grozi wyrzutem ptonacego
tluszczu.

RADY DOTYCZACE GRILLOWANIA

1. Zanim rozpoczniesz grillowanie, przygotuj wszystkie po-
trzebne akcesoria. Podczas grillowania wazne jest skupienie
uwagi na grillu i smazonych potrawach, w czym przeszkadza
ciagte chodzenie do kuchni.

2. Mieso wkfadane na ruszt powinno mie¢ temperature poko-
jowa, aby dobrze i rownomiernie sie usmazyto.

3. Uzywaj czystych rusztow grilla. Jesli ruszt grilla jest
zabrudzony, smazony produkt bedzie przywierat do resztek
jedzenia.

4. Produkty pokryte cienka warstwa oleju bardziej rownomier-
ne sie rumienia oraz mniej przywieraja do rusztu grilla.

5. Przed przystapieniem do grillowania posmaruj zeliwne rusz-
ty olejem, wowczas produkty nie beda do nich przywieraty.

6. Rozgrzej grill przy zamknietej pokrywie, aby produkty nie
przywieraty do rusztu grilla oraz mozliwe byto intensywne
przypiekanie. Ponadto w ten sposob wypalisz ewentualne
pozostatosci z poprzedniego grillowania. Wczesniejsze roz-
grzanie grilla jest zalecane takze wtedy, gdy chcesz uzywac
Sredniego lub niskiego poziomu temperatury.
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7. Nie kfadz na ruszcie grilla zbyt wielu produktow. Pozostaw
odpowiednig ilo$¢ miejsca miedzy kawatkami, aby moc je
wygodnie chwycic i przetozyc.

8. Jedli stosujesz marynate, sos lub glazure o duzej zawar-
tosci cukru lub innych fatwopalnych sktadnikéw, posmaruj
mieso dopiero na 10 — 15 minut przed zakonczeniem
grillowania.

9. Zalecamy grillowanie przy zamknietej pokrywie. \Wéwczas
ryzyko powstania wysokich ptomieni jest mniejsze, a grillowa-
ne produkty smaza sie szybciej i bardziej rownomiernie. Nie
otwieraj pokrywy zbyt czesto, by sprawdzic stan grillowanych
produktéw, poniewaz spowoduje to doptyw zbyt duzej ilosci
powietrza oraz utrate ciepfa i wydostawanie sie dymu.

10. Aby stek uzyskat idealne przyrumienione prazki i chrupiaca
skorke, nie nalezy go zbyt czesto odwraca¢ na dru-
ga strone. W wiekszosci przypadkéw wystarczy odwrocic¢
produkt tylko raz — w momencie, gdy juz uzyska pozadany
kolor. Dzieki temu nie ma potrzeby zbyt czestego otwierania
pokrywy.

11. Upieczone produkty mozesz odtozy¢ na kratke do podgrze-
wania, aby nie ostygty podczas grillowania nastepnej porcji.
Pamietaj, ze w produktach tych proces pieczenia nadal trwa.
Dodatkowo na kratce do podgrzewania mozesz podgrzewac
butki do burgerow lub delikatnie przyrzadza¢ warzywa, owoce
morza itp., podczas gdy na ruszcie grilla w wysokiej tempera-
turze smazy sie np. mieso.

Grillowanie bezposrednie vs. posrednie

Grillowanie bezposrednie

To klasyczny wariant grillowania, w ktéorym smazony produkt
znajduje sie bezposrednio nad palnikiem. Temperatura jest w
zwigzku z tym odpowiednio wysoka. Dlatego metoda ta nadaje
sie do produktéw wymagajacych kroétszego pieczenia, maksymal-
nie przez 30 minut, np. do krotko lecz intensywnie przypiekanych
hamburgerow lub stekow. Woéwczas powstaje smakowita chru-
pigca skorka, natomiast wnetrze pozostaje soczyste.

Grillowanie posrednie

W tym wariancie palnik znajdujacy sie pod pieczonym produktem
jest wytaczony, a zrédtem temperatury jest palnik obok. Pokrywa
jest zamknieta, aby nie traci¢ temperatury. Te metode polecamy
do produktow wymagajacych dtuzszej obrobki termicznej, takich
jak zeberka, szarpana wieprzowina lub dréb w cafosci. W ten
sposob mozna przyrzgdzac takze ryby i warzywa.

Mozesz takze uzy¢ kombinacji obu metod, najpierw intensywnie
przypiekajac produkt, a potem piekac go delikatnie w nizszej
temperaturze.

CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

PAMIETAJ!

m Przed rozpoczeciem czyszczenia odczekaj, az wszystkie czesci
ostygna, aby nie byly gorace i mozna byto ich dotknac.

m Zawor reduktora cisnienia nie nadaje sie do czyszczenia! Za-
wiera on delikatne komponenty, ktére moga ulec uszkodzeniu
nawet po lekkim dotknieciu przez inne przedmioty. Nigdy nie
zanurzaj reduktora cisnienia w wodzie.

m System gazowy moze by¢ czyszczony wytacznie przez wykwa-
lifikowanego pracownika. Nigdy nie rozkfadaj zespotu pokretta
na czesci.

Do wnetrza palnika nie moze dostac sie zadna ciecz!

Nie zanurzaj grilla w wodzie ani nie oblewaj go woda z weza.
Do komponentow przewodzacych gaz oraz elektrycznych nie
moze dostac sie zadna ciecz.

m  Przed czyszczeniem obudowy grilla odtacz butle gazowa.

m  Nigdy nie polewaj goracych czesci zimna woda. Grozi to opa-
rzeniem oraz uszkodzeniem materiatow.

m Nigdy nie uzywaj spirytusu ani innych tatwopalnych lub zra-
cych srodkéw czyszczacych.

m  Akcesoria zawarte w zestawie nie sa przeznaczone do czysz-
czenia w zmywarce.

m  Wszystkie czesci, ktére maja by¢ uzywane lub maja zostac
schowane, musza byc suche.

Utrzymuj grill w czystosci, aby dtugo Ci stuzyt. Zaniedbanie
regularnego czyszczenia i konserwadji grilla moze prowadzic z
biegiem czasu do spadku jego mocy. Niska temperatura oraz
nierownomierny rozktad ciepta to oznaki, ze nalezy wyczyscic¢
komponenty przewodzace gaz. Zanieczyszczenie rusztu grilla
resztkami jedzenia powoduje przywieranie grillowanych produk-
tow. Nagromadzenia ttuszczu moga doprowadzi¢ do wyrzutu
ptonacego ttuszczu.

Czyszczenie systemu zbierajacego tluszcz (po

kazdym uzyciu)

m Nie uzywaj szorujacych srodkow czyszczacych.

«  Oproznij i wyczys¢ wszystkie elementy systemu zbierajacego
ttuszcz (blache na ttuszcz, rondel zbierajacy ttuszcz lub tace
zbierajaca ttuszcz) przed lub po kazdym uzyciu grilla. Wyczysc¢
wszystkie czesci ciepta woda, ptynem do mycia naczyn i gab-
ka. Czyszczenie jest najtatwiejsze po grillowaniu, gdy czesci sg
jeszcze letnie (nie goracel).

Czyszczenie rusztow grilla i plyty grillowej z

zeliwa (po kazdym uzyciu)

Ptyte grillowa wyczyscisz tak samo jak ruszt grilla:

1. Pozostaw ruszt grilla zatozony w grillu i usun grubsze zabru-
dzenia szczotka do czyszczenia rusztu grilla lub szpatutka.

2. Resztki, ktorych nie da sie usunac¢, wypal w nastepujacy spo-
sob: wiacz najwyzsza temperature grilla (przynajmniej 300°C)
na ok. 30 minut i zamknij pokrywe.

3. Nastepnie odczekaj, az ruszt grilla ostygnie, by mozna byto go
dotknag, i usun resztki szczotka. Nastepnie mozesz wytrze¢ go
do czysta wilgotnym recznikiem papierowym.

4. Czysty ruszt grilla warto nasmarowac olejem roslinnym — dla
pielegnacji oraz w ramach przygotowania do nastepnego
uzycia.

Czyszczenie emaliowanych rusztow grilla, kra-

tek do podgrzewania, pokryw palnikow i innych

czesci emaliowanych

m Nie uzywaj szorujacych srodkow czyszczacych ani meta-
lowych szczotek.

+ Ruszty grilla i kratki do podgrzewania czys¢ po kazdym uzyciu,
a pozostate komponenty — gdy zajdzie taka potrzeba.

+ Grubsze zanieczyszczenia zeskrob plastikowa szpatutka lub
namocz je w cieptej wodzie.

+ Nastepnie wyczy$¢ ciepfa woda z dodatkiem ptynu do mycia
naczyn oraz gabka lub miekka szmatka.

Czyszczenie systemu rusztow ze stali

nierdzewnej (po kazdym uzyciu)

+ Ruszty ze stali nierdzewnej wyczy$c¢ ciepta woda, ptynem do
mycia naczyn i gabka lub nierdzewnym czyscikiem do mycia
garnkow.

Czyszczenie komory grilla (w razie potrzeby)

Podczas grillowania z rozgrzanego ttuszczu oraz dymu uwalnia sie
wegiel, ktory osadza sie w komorze grilla.

m Nie uzywaj szorujacych srodkéw czyszczacych.
1. Usun wszystkie pozostatosci jedzenia i ttuszczu z catej komory
grilla. Mozesz uzy¢ do tego np. plastikowe] szpatutki.



2. Nastepnie wytrzyj wszystkie powierzchnie do czysta migkka
szmatka. Uporczywe zabrudzenia mozesz zmy¢ ciepta woda,
srodkiem do mycia naczyn i gabka, a nastepnie wytrze¢ do
sucha nieszorujaca sciereczka.

Czyszczenie powierzchni zewnetrznych (w razie
potrzeby)

Powierzchnie zewnetrzne grilla s3 wykonane z rownych mate-
riatow. Dlatego polecamy rézne metody czyszczenia zaleznie od
rodzaju powierzchni.

Powierzchnie ze stali nierdzewnej

« Uzywaj nieszorujacego srodka do czyszczenia stali nierdzewnej
zgodnie z instrukcjg producenta. Nie uzywaj szorujacych
past czyszczacych!

+ Poza tym mozesz czysci¢ powierzchnie ciepta woda, domo-
wym srodkiem do czyszczenia i gabka. Na koniec wyptucz po-
wierzchnie czysta woda i wytrzyj do sucha miekka $ciereczka.

®

Jedli grill jest uzywany w szczegdlnie surowych warun-
kach, nalezy czesciej czysci¢ powierzchnie zewnetrz-

ne. W warunkach duzego stezenia zwigzkdw chloru i
siarki, szczegodlnie w regionach nadmorskich, nawet stal
nierdzewna moze korodowac lub pokry¢ sie plamami. Po-
wstawaniu plam sprzyjaja: stona woda, kwasne deszcze,
blisko$¢ basenéw lub jacuzzi oraz inne skrajne warunki
charakteryzujace sie wysoka temperaturg i wilgotnym
powietrzem. Plamy takie sa niekiedy mylone z rdza.
Mozna je fatwo usuna¢ oraz zapobiec ich powstawa-

niu: zmyj plamy ciepta woda i domowym srodkiem do
czyszczenia, nastepnie wyptucz powierzchnie czysta woda
i wytrzyj do sucha. Aby nie dopusci¢ do powstawania
plam, co 3 — 4 tygodnie wyczy$¢ wszystkie powierzch-
nie ze stali nierdzewnej wodg z kranu oraz srodkiem do
czyszczenia stali nierdzewne;j.

Powierzchnie lakierowane lub emaliowane oraz czesci

z tworzywa sztucznego

m Nie uzywaj szorujacych srodkow czyszczacych.

« Do czyszczenia uzyj wytacznie cieptej wody z dodatkiem
domowego srodka czyszczacego oraz recznika do naczyn lub
miekkiej Sciereczki. Wyczy$¢ powierzchnie, optucz jg i wytrzyj
do sucha.

Czyszczenie komponentow przewodzacych gaz

(w razie potrzeby)

Komponenty przewodzace gaz moga by¢ zatkane i wymagaja

czyszczenia, gdy

« w powietrzu czu¢ zapach gazu, a ptomien palnika jest bardzo
z0tty i staby.

+ urzadzenie nie osigga zadanej temperatury.

« palnik grzeje nierbwnomiernie lub ptomien migocze.

Wykonaj nastepujace czynnosci:

+ Cala zewnetrzng powierzchnie palnikow wyczys¢ czysta dru-
ciang szczotka, aby usunad brud i resztki jedzenia. Uwazaj,
by nie zagiac ani nie uszkodzi¢ elektrody zapalajacej.
Ostroznie wyszczotkuj przestrzen wokot elektrody zapalajacej.

« Usun ewentualne zanieczyszczenia z dysz wylotowych gazu,
otworow wlotowych powietrza i dysz Venturiego kazdego
palnika. W razie potrzeby wyczysc¢ je np. wyciorem do fajki lub
sprezonym powietrzem.

«  Przytacze gazu i ztaczki weza gazowego mozesz w razie po-
trzeby wyczysci¢ miekkim pedzelkiem.

PL

Czynnosci konserwacyjne

PAMIETAJ!
m Dysze mogg by¢ wymieniane wytgcznie przez wykwalifikowa-
ny personel.

Regularnie czyszczony grill nie wymaga konserwacji. Mimo to w
regularnych odstepach czasu nalezy przeprowadzac jego kontrole.
Czestotliwos¢ kontroli zalezy od czestosci uzywania grilla oraz
oddziatujgcych na niego warunkdw otoczenia.

« Sprawdz, czy wszystkie czesci grilla s3 zamontowane (kontrola
wzrokowa).

+ Sprawdz, czy wszystkie potaczenia sg dobrze przykrecone. W
razie potrzeby dokrec je.

+ Kontrola systemu gazowego jest niezbedna za kazdym razem
przed podtaczeniem butli gazowej (zobacz rozdziat ,Kontrola
szczelnosci”).

« Waz gazowy nalezy wymieni¢, jesli pojawia sie na nim prze-
tarcia lub uszkodzenia, lub w razie przekroczenia terminu
waznosci (zobacz rozdziat ,, Dane techniczne”).

PRZECHOWYWANIE

PAMIETAJ!

m  Chron grill przed silnymi wiatrami, mrozem, dtugotrwata
wilgocia, deszczem, sniegiem, gradem i innymi czynnikami
atmosferycznymi.

m Jedli grill nie bedzie uzywany przez dtuzszy czas, odfacz butle
gazowaq i przechowu;j ja zgodnie z zaleceniami (zobacz rozdziat
.Zasady bezpieczenstwa” — , Niebezpieczenstwa zwigzane z
butlami gazowymi”).

+  Przechowu;j grill na zewnatrz, w suchym miejscu. Przykryj grill
(pokrowcem ochronnym), by zabezpieczy¢ go przed wilgocia,
kurzem, owadami lub pajakami, ktére moga wejs¢ pod obu-
dowe i sie pod nig zagniezdzic.

« Wyczys¢ grill, zanim przykryjesz go pokrowcem (zobacz roz-
dziat , Czyszczenie i konserwacja”).

« Jesli chcesz przechowywac grill w budynku, musisz odtaczy¢
go od butli gazowej. Zamknij butle prawidtowo odpowied-
nig nakretka i ostong (zaleznie od modelu) i przechowu;j ja
na zewnatrz powyzej poziomu gruntu (tzn. nie w dotach lub
wagtebieniach w ziemi), w miejscu o dobrej wentylacji.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Jesli mimo zachowania dbatosci i wtasciwej pielegnacji grilla doj-
dzie do usterki, niniejszy rozdziat moze pomdc w jej usunieciu.
Jezeli wykonanie opisanych nizej czynnosci nie przyniesie skutku,
skontaktuj sie z dziatem obstugi klienta (zobacz oktadke niniejszej
instrukcja montazu i obstugi).

A Nie probuj samodzielnie naprawiac¢ systemu gazowego!

Zapach gazu

Nieszczelnos¢ systemu gazowego.

1. Natychmiast zamknij butle gazowa.

2. Dokre¢ wszystkie potaczenia srubowe w systemie gazowym.

3. Sprawdz, czy wszystkie czesci przewodzace gaz sq wolne od
zewnetrznych uszkodzen; wymien zuzyte elementy na orygi-
nalne czeéci zamienne.

4. Sprawdz szczelnos¢ (zobacz rozdziat , Kontrola szczelnosci”).

Palnik sie nie zapala.
Butla gazowa jest wyczerpana.
» Wymien butle gazowa.
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Vazena zakaznice, vazeny zakazniku,

dékujeme, Ze jste si vybrali plynovy gril od spolecnosti LANDMANN. Tento navod

k montazi a pouziti vam pomuiZze krok za krokem pfipravit pravé zakoupeny gril

LANDMANN k pouZiti. Poskytneme vam také dlleZité tipy pro spravné pouzivani,
bezpecné zachazeni a oSetrovani.

Vénujte ¢as seznameni se s podrobnostmi nového vybaveni. Pfejeme vam nejen
bezproblémovy start, ale také dlouhodobé radost z vaSeho grilu LANDMANN.
Pokud mate jakékoli dotazy tykaijici se vaseho modelu grilu, nebo potrebujete dalsi
pomoc, nas servisni tym vam rad pomdze. Prislusné kontaktni Udaje najdete na obalce
tohoto navodu k montazi a pouziti.

Spoustu zabavy a chutné grilovani vam preje
vas tgm LANDMANN.
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PRED UVEDENI DO PROVOZU SI PRECTETE
NAVOD K MONTAZI A K POUZITI!

Nedodrzeni uvedenych bezpecnostnich upozornéni,
bezpecnostnich opatfeni a pracovnich postupl muze vést k
vaznym nebo dokonce smrtelnym zranénim nebo k vécnym
skodam v dlsledku pozaru nebo vybuchu.

Uschovejte tento navod k montazi a pouziti pro pozdé;jsi
dotazy a dalSi uzivatele. Patfi k pfistroji. Vyrobce ani dovozce
neruci za $kody vzniklé nerespektovanim udaji uvedenych v
tomto navodu k montazi a k pouZiti.

VAROVANI:
m PouZivat pouze ve venkovnim prostredi.
m Pred pouZitim spotfebice precist navod k montazi a k pouZiti.
m UPOZORNENI: Pfistupné ¢asti mohou byt velmi horké.
Zamezte pfistupu déti.
Bé&hem provozu spotfebicem nepohybovat.
Po pouziti uzavfit pfivod paliva na lahvi na plyn.
Tento spotfebi¢ musi byt umistovan mimo dosah hoflavych
materiald.
m Jakékoliv Upravy spotfebi¢e mohou byt nebezpecné.

Symboly
Znacky oznacujici nebezpeci: Tento symbol indikuje
mozna nebezpedi. Pfislusna bezpecnostni upozornéni si
pozorné prectéte a fidte se jimi.

@ Doplnujici informace

lﬁ Pred pouZitim si prectéte navod k montazi a k pouzitil
Il
Q f Vhodny na potraviny.

Dalsi vysvétlivky
Cisla legendy jsou zobrazena takto: (1)
Odkazy na obrazky jsou zobrazeny takto: (obrazek A)
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Palnik jest zatkany.

» Wyczy$¢ go zgodnie z rozdziatem ,Czyszczenie i konserwa-
cja" — ,Czyszczenie komponentow przewodzacych gaz (w
razie potrzeby)”.

W przypadku palnika bocznego: Przewod zaptonowy nie jest
podtaczony do zapalacza.

» Kontrola wzrokowa. Jesli trzeba, podtacz przewod zaptono-
wy.

Zatkana jest dysza nastawnika (za ostona frontu).
» Zlec specjaliscie wyczyszczenie grillu.
Zapalacz jest uszkodzony.
» Zlec specjaliscie kontrole i naprawe lub wymiane zapalacza.

Urzadzenie nie osigga zadanej temperatury. Ptomien
jest watty, mocno migocze lub ptonie nieregular-
nie. Poszczegolne palniki nie zapalaja sie.
Butla gazowa jest (prawie) wyczerpana.

» Wymien butle gazowsa.
Palniki sg zatkane.

» Wyczys¢ je zgodnie z rozdziatem ,, Czyszczenie i konserwacja”
-, Czyszczenie komponentow przewodzacych gaz (w razie
potrzeby)”.

Waz gazowy jest zgiety.

» Wyprostuj waz gazowy.

Zatkana jest dysza nastawnika (za ostona frontu).

» Zlec specjaliscie wyczyszczenie grillu.

Zbyt duze ptomienie
Produkty spozywcze s3 zbyt ttuste.
» Usun nadmiar ttuszczu, potdz mieso na misie grillowej lub
zredukuj temperature.
Grill jest zabrudzony.
» Wyczys¢ grill (zobacz rozdziat ,,Czyszczenie i konserwacja”).

DEKLARACJA ZGODNOSCI WE

My, firma LANDMANN Germany GmbH, o$wiadczamy, ze urza-
dzenie gazowe opisane w niniejszym dokumencie jest zgodne z
rozporzadzeniem (UE) 2016/426.

Zgodnosc¢ potwierdzono w wyniku przeprowadzonego badania typu
na podstawie norm EN 498:2012 oraz EN 484:2019+AC:2020.
Badanie typu przeprowadzita notyfikowana jednostka

Intertek Italia 2575.

Numer identyfikacyjny urzadzenia: 2575DL27984

Dalszych informacji udziela nasz dziat obstugi klienta.

USUWANIE ZUZYTEGO SPRZETU

Aby usunac grill, roztéz go na czeéci i oddaj metale oraz tworzywa
sztuczne do recyklingu.
(£ Opakowanie usun w sposéb nieobcigzajacy srodowiska
% @ naturalnego, oddajac je do punktu zbiorki surowcéw
wtérnych.



CS

TECHNICKE UDAJE

Popis pristroje:
Cislo modelu:
Stat:

Kategorie plynu:
Druh plynu:

Tlak plynu v mbar:
Spotieba:

@ trysky hlavniho horaku:
@ trysky bocniho horaku:

Plynovy gril

DJ23011S
BG, CY, CZ, DK, EE, FI, HU, HR, IS, IT,
LT, LV, MT, NL, NO, RO, SE, SI, SK, TR
38/ 30)
G30 (butan), G31 (propan)
nebo jejich smés
30
G30: 982 g/h
G31: 965 g/h
0.86mm
0.82mm

PL

[38P 37)

G30 (butan), G31 (propan)

nebo jejich smés

37

G30: 982 g/h

G31: 965 g/h
0.81mm
0.77mm

AT, CH, CZ, DE

[38/p (50)

G30 (butan), G31 (propan)
nebo jejich smés

50

G30:
G31:

982 g/h
965 g/h

0.75mm
0.70mm

c € 257525

PIN:2575DL27984

BE, CH, CZ, ES, FR, GR, IE, IT,
LT, LU, LV, PT, SK; SI

[3+ (28-3037)
G30 (butan) |G31 (propan)

28-30 37
982 g/h | 965 g/h

0.86mm
0.82mm

0.86mm
0.82mm

Tepelny vykon:
Zapalovani:
Reduk¢ni ventil:
Plynova hadice:
Rozméry (D x V x S):
Hmotnost:

Plynova lahev:

13.5kW(3 x 3.5 kW hlavni hofak + 1 x 3,0kW bocni horak)

piezoelektrické

podle EN 16129; Je tfeba dodrZovat vnitrostatni predpisy. _ -
podle EN 16436-1; max. 1,5 m; DodrZujte vnitrostatni predpisy o maximalni dobé pouZitelnosti. AR
Gril: cca 132.5x54.5x119cm "
cca 37 kg

B&Zna plynova ldhev, rozméry viz obrazek vedle.

Dongdie Hardware Apparatus CO., LTD No.7 Jingui South Road Xicheng street,
Yongkang City,Zhejiang Province,China.

max. 600 mm

Vyrobce:

=

[
Vyrobeno v Cing. max. @ 300 mm

OBSAH BALENI

(obrazek A viz rozeviraci strana) Montazni material:

Poz.  Nazev Poc. Sroub, M6 x 15 mm 38
1 Jednotka hofaku (pfedmontovana) 1 B Sroub, M4x 10 mm 8
2 Plech na zachycovanituku 1 C Matice, M6
3 Dveini madlo 2
4 Dvefe spodni skiiriky 3
5 PFicna vyztuha 1 ] . -
6 ” ka boniho stolk 5 Navod k montazi a pouziti 1

oncoviabocnino stofiku Navod k redukénimu ventilu 1
7 Zadnisténa 1 | tobui
8 Bo¢ni stal, levy 1 Da e, potre UJeT(e. . e

« Lahev s LPG (viz kapitola , Technické udaje”), 1x
9 Bodni'sténa, vpravo 1 . Nastroj pro montaz
10 Bocni horak 1 Tyto polozky nejsou obsahem baleni.
1 Dvere, vlevo 1
Y POZOR!
12 Dvefe vpravo 1 L ] . y .
i klik +  Zkontrolujte Uplnost obsahu baleni a zda nedoslo k poSkozeni
13 Dverni klika 2 jednotlivych soucasti pfi prepravé. Pokud nékteré dily chybi
14 Podlahova deska 1 nebo jsou poskozené, kontaktujte zakaznicky servis (viz obalku
15 Pojezdové kole¢ko, nastavitelné 1 tohoto né’vodu k. m<’)nté2vi a pouivitD. Vyhrqzujeme Si prvé\{o
i i 5 na drobné technické zmény, napf. pokud jde o montazni

16 Pojezdové kolecko 4 material.
17 Drzak plynové Idhve nahote 1
18 Drzak plynové |dhve dole 1
19 Nadoba na zachycenituku 1
20 Drzak nddoby na zachyceni tuku 1
21 Kryt hotaku 1
22 Grilovacirost 1 1
23 Dohfivaci rost 1
24 Rost bocniho hotéaku 1
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Odstrante z pfistroje pfipadné fdlie, nalepky nebo prepravni
ochranu, ale nikdy ne typovy Stitek a pripadna vystrazna
upozornéni!

POPIS PRISTROJE

(obrazek B)

25 Ovladaci knoflik hlavniho hofaku
26 Ovladaci knoflik bo¢niho horaku
27 Pripojeni plynu

POUZiVANI V SOULADU S URCENIM

Tento plynovy gril je uréen k pfipravé potravin, které je mozné
grilovat. Pracuje se zkapalnénym plynem a je uréen pro ven-
kovni pouZiti.

Gril a plynova lahev se musi pouZivat a skladovat v souladu s

platnymi predpisy.

Gril je urcen k soukromému, nikoli komer¢nimu pouziti.

Jiné pouziti je nepfipustné. To plati zejména pro nasleduijici

pfedvidatelné chybné pouziti:

o Gril nepouzivejte na dfevo, dfevéné uhli nebo jiné palivo,
které neni kapalnym plynem (propan/butan).

o Nikdy nepfipojujte gril k rozvodu zemniho plynu (méstské
plynové siti)! Ventily a trysky jsou uréeny vyhradné pro lahve
na kapalné plyny.

o Nepouzivejte gril jako topeni.

o NepouZivejte gril k ohfevu jinych latek a materialt nez
potravin.

o Nikdy nepouzivejte gril jako vestavny pfistroj.

Pouzivejte gril jen k uvedenému Ucelu a jen podle popisu

v tomto navodu k montazi a pouziti. Jakékoli jiné pouziti

se povazuje za nespravné. Nespravna obsluha a neodborné

zachazeni mohou mit za nasledek zhorseni funkce nebo vécné

Skody stejné jako zranéni osob.

Zaruka se nevztahuje na vady vzniklé nasledkem neodbor-

ného zachazeni, poskozeni nebo pokus( o opravu. To plati i

pro bézné opotiebeni a usazeny tuk a zmény barvy u grilu a

pfislusenstvi.

BEZPECNOSTNIi UPOZORNENI

A Riziko zranéni

Gril neni urcen pro déti a osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo s nedostatkem
zkuSenosti a/nebo znalosti.

Déti si nesmi s grilem hrat. Zajistéte, aby ke grilu nemély pfi-
stup déti bez dozoru, ani kdyZ je vypnuty. Nespravné pouziti
mUze byt nebezpecné.

UPOZORNENI: PFistupné ¢asti mohou byt velmi horké.
Udrzujte mimo dosah déti! Nenechavejte nikdy gril bez
dozoru, kdyZ je v provozu nebo je jesté horky. Dbejte zejména
na to, aby se do blizkosti horkého grilu nedostaly déti nebo
osoby, které nejsou schopny spravné rozpoznat nebo reagovat
na mozna nebezpedi.

Pouzivejte grilovaci rukavice, které byly testovany souladu

s narizenim (EU) 2016/425 pro osobni ochranné prostredky
podle normy DIN EN 407 (kategorie tepelné ochrany II).

Pfi pouzivani grilu se nedotykejte rozpalenych casti! Kdyz je
gril v provozu, a kratce po jeho vypnuti se dotykejte jen madel
a ovladacich prvkl. Pred prepravou, ¢isténim nebo ulozenim
pockejte, nez pfistroj vychladne.

Grilem béhem provozu nepohybuijte!

CS

m  Konzumovani alkoholu nebo drog mdze nepfiznivé ovlivnit
schopnost spravné a bezpecné sestavit, premistit, uskladnit
nebo obsluhovat gril.

A Riziko uduseni, pozaru a vybuchu

Plyn je velmi hoflavy a hofi vybusné. Pfi nekontrolovaném
vzniceni unikajiciho plynu mize dojit k vaznému zranéni
osob nebo poskozeni majetku.

Zkapalnény plyn je tézsi nez kyslik. Hromadi se proto u

zemé a vytésnuje tam kyslik. Pokud se vytvori odpovidaji-

ci koncentrace plynu (napf. v pripadé poskozené plynové
lahve), mize dojit k uduseni v disledku nedostatku kysliku.

m  PouZivejte pouze druh plynu, plynové Idhve, redukéni ventily a
plynové hadice uvedené v tomto navodu k montazi a pouziti
(viz kapitola ,,PoZadavky na soucasti, které vedou plyn”).

m  PouZivejte gril pouze nad Urovni terénu (tj. ne v prohlubnich
pod urovni terénu).

m Pouzivejte jen venku. NepouZivejte gril v budovach, gara-
Zich, krytych priichodech, stanech, v jinych uzavrenych prosto-
rach, pod markyzami nebo hoflavymi konstrukcemi.

m  Gril nepouzivejte ve vozidle ani na ném. To plati i pro obytné
vozy, karavany a lodé.

m  Nepouzivejte gril, pokud se ve vzduchu nebo v prostredi
vyskytuji vysoce hoflavé nebo vybusné latky. V blizkosti grilu
neskladujte palivo ani jiné hoflavé pary nebo kapaliny a nepo-
uZivejte takoveé latky s timto grilem. V blizkosti grilu nestfikejte
zadné spreje.

m  Nikdy nepouzivejte gril bez reduk¢niho ventilu (viz kapito-
la ,,PoZadavky na soucasti, které vedou plyn” -, Redukéni
ventil”)!

m  Ujistéte se, Ze redukéni ventil je spravné pripojeny a funkcni a
Ze neni posSkozeny.

m Po kazdém pfipojeni plynové lahve, nebo kdyz se gril delsi
dobu nepouzival, se musi provést zkouska tésnosti viech sou-
Casti, které vedou plyn (viz kapitola ,Zkouska tésnosti”). PFi
uniku plynu se gril nesmi pouzivat.

m Tento pristroj musi byt béhem provozu v dostatecné
vzdalenosti od hoflavych materialil. Hrozi nebezpeci
pozaru. Musi byt dodrzeny nasledujici minimalni vzdalenosti
od hoflavych material(: 2 m nahoru a 1 m do strany od grilu.
Vzdalenost od materidld s obtiznou hoflavosti, napf. stén
domu, musi byt nejméné 0,6 m.

Béhem provozu nesmi byt ani ve spodni skfifice ulozen kryt
proti povétrnostnim vlivim ani zadné jiné horlavé materialy.

m P¥i pfipojovani plynové lahve nesmi byt pobliz grilu zadné
zdroje zapaleni.

m  Nikdy nezakryvejte vétraci otvory grilovaci jednotky a prihrad-
ky na plynové lahve a dbejte na to, aby byly vzdy volné.

m Pred uvedenim grilu do provozu nezakryvejte zadné otvory a
ujistéte se, Ze nejsou ucpané. Stejné jako vétsina venkovnich
pfistroju je i gril moznym utocistém pavoukl a hmyzu. Ucpani
soucasti, které vedou plyn, mGze branit pritoku plynu, coz
mUze snizit vykon nebo dokonce zplsobit nebezpecné zpétné
slehnuti plamene. Ucpani odstrante podle popisu v kapitole
,Cisténi a udrzba”.

m  Nikdy nenechavejte gril bez dozoru, kdy? je v provozu. Pokud
plamen zhasne, okamZité jej znovu zapalte nebo zavrete
plynovou ldhev.

m  Pokud ucitite plyn, uzaviete pfivod plynu na plynové 1dhvi
a zhasnéte viechny plameny. Nezapinejte Zadné elektrické
pfistroje. Pfed dalSim pouzitim grilu zjistéte a odstrante pricinu
Uniku plynu.

m Dbejte na to, aby se pokrmy s vysokym obsahem oleje a tuku
neprehfivaly. Na gril neumistujte nadoby naplnéné olejem.

m Pozar tuku nehaste vodou! Ihned uzavfete pfivod plynu na
plynové lahvi Okam?zité vypnéte viechny hofaky a nechte viko
zaviené, dokud ohen nezhasne.

m Po pouziti ihned uzavrete privod plynu na plynové lahvi.
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m  Gril nepfikryvejte, dokud je horky.

Neprovadéjte na pristroji zadné zmény! Jakakoli Uprava
pfistroje mdze byt nebezpecna.

m Je zakazano manipulovat s komponenty, které byly
zapecetény vyrobcem nebo jeho zastupcem.

m Opravy smi provadét pouze vyrobce nebo zakaznicky
servis, aby se predeslo nebezpedi. Pfi zjisténi poskozeni nebo
v pfipadé poruchy se obratte na zakaznicky servis (viz obalka
tohoto navodu k montazi a pouziti). Gril se nesmi pouzivat,
dokud neni opraven, protoze chybna funkce grilu muize zvysit
riziko zranéni.

m PouZivejte pouze originalni pfislusenstvi od vyrobce, aby neby-
lo ohrozeno fungovani grilu a predeslo se moznému nebezpe-
¢i a Skodam.

m  Béhem provozu nikdy neodstraiujte ovladaci knoflik, plyno-
vou ldhev ani zadny z prvkd, které vedou plyn.

m  Nikdy nepfepravujte gril k s pfipojenou plynovou lahvi. Gril a
plynova ldhev se musi vzdy pfepravovat oddélené.

m  Gril pravidelné cist&te podle popisu v kapitole , Cisténi a
udrzba”.

A Nebezpeci od plynovych lahvi

Ridte se udaiji vyrobce nebo pdjéovny plynovych lahvi!
Uchovavejte plynovou lahev mimo dosah déti!

m Nikdy nepouzivejte vyboulenou nebo zrezivélou plynovou
lahev.

Nikdy nepouzivejte plynovou lahev s poskozenym ventilem.

m  Plynovou lahev nikdy nepokladejte. Plynové lahve (i prazdné)
vzdy instalujte, pfepravujte a skladujte ve vzpfimené bezpecné
poloze.

m  Nikdy nenechte plynovou lahev spadnout. Nevystavuijte ji
naraz(im a neposkozujte ji.

m  Plynové lahve mohou pfi zahfati explodovat. Plynovou Idhev
nikdy nespalujte. Nevystavujte ji extrémnimu teplu (nad
50 °C). Nenechavejte plynovou lahev v auté za horkych dnd.
Pfi provozu grilu dbejte na to, aby se ho plynova ldhev ani
plynova hadice nedotykaly.

m  Plynové lahve se smi pfipojovat, pouZivat a skladovat jen ven-
ku s dobrym vétranim (tj. ne napf. na schodistich, chodbach,
v prichodech a prljezdech) a jen nad drovni terénu (tj. ne v
prohlubnich pod urovni terénu).

m  Unikajici plynovou ldhev ihned umistéte na dobfe vétrané
misto venku, nechte plyn unikat a pockejte, az se rozptyli.
Prazdnou plynovou lahev pak vratte vyrobci s informaci o
netésnosti.

Pokud pocitite zavrat nebo nevolnost, dychejte Cerstvy vzduch
a v pfipadé potfeby vyhledejte Iékafskou pomoc.

m Pfed odpojenim reduk¢niho ventilu od plynové [ahve vzdy
uzavrete ventil plynové lahve.

m  Plynové lahve (i prazdné), které nejsou pfipojeny k okamzité-
mu pouziti, se nesmi skladovat pfimo vedle provozovaného
pfistroje na plyn nebo elektfinu.

m | zdanlivé prazdné plynové lahve mohou stale obsahovat zka-
palnény plyn, a proto je tfeba s nimi zachazet stejné opatrné
jako s plnymi plynovymi lahvemi.

POZADAVKY NA SOUCASTI, KTERE
VEDOU PLYN

Gril je provozovan na zkapalnény plyn (Liquefied Petroleum Gas,
LPG nebo LP plyn). Zkapalnéné plyny propan, butan a jejich smési
zUstavaji v plynové lahvi pri pokojové teploté a nizkém stlaceni

(< 10 bart) kapalné. Pfi otevreni plynové lahve se uvolni tlak,
kapalina se rozpina a prechazi do plynného stavu.

Plynova lahev

« Pouzivejte pouze plynové lahve s propanem nebo buta-
nem nebo smési obou plynl. Plynové lahve musi odpovidat
vnitrostatnim predpisim a nesmi byt vétsi, nez je uvedeno v
kapitole , Technické udaje”.

Reduk¢ni ventil

Reduk¢ni ventil zajistuje, Ze se do grilu vzdy pfivadi plyn stejného

tlaku.

+ Pouzivejte reduk¢ni ventil dodavany s grilem. Je otestovan a
ma certifikat CE. Splfuje evropskou normu EN 16129.

+  Pokud byl gril dodan bez reduk¢niho ventilu, pofidte si redukc-
ni ventil, ktery je vhodny pro plynovou lahev. Dbejte na to, aby
odpovidal narodnim predpistm.

Plynova hadice

+ PouZivejte plynovou hadici dodavanou s grilem. Pokud plyno-
va hadice nebyla soucasti dodavky, pofidte si plynovou hadici,
ktera odpovida narodnim predpistm.

+  Plynova hadice (nebo hadicové vedeni) nesmi byt delsi nez
1,5 m a musi odpovidat normé EN 16436-1.

+ Dodrzujte narodni predpisy a vyménte plynovou hadici, pokud
to vyzaduji nebo pokud prekrocila maximalni datum pouziti.

« Pred kazdym pouzitim se ujistéte, Ze plynova hadice neni
prehnuta nebo praskla a neni opotfebovana. Pokud je plynova
hadice porézni nebo vadna, nesmi se gril pouzivat.

POKYNY PRO MONTAZ

POZOR!
m Uchovavejte obalovy material mimo dosah malych déti a zvi-
fat! Hrozi nebezpeci uduseni.

+ Postup montéze je uveden na konci tohoto navodu k montézi
a pouziti. Ridte se jim a dodrzte spravné pofadi. Neodborna
montaz muze byt nebezpecna.

+ PouZivejte pouze vhodné naradi v bezvadném stavu. Pokud
pouZijete opotfebované nebo nevhodné naradi, nemusi se
vam podafit Srouby dostatecné pevné utdhnout nebo je mize-
te poskodit tak, Ze s nimi jiz nepdjde otacet.

 Zajistéte dostatecné misto k montaz a v pfipadé potreby pou-
Zijte podlozku, abyste gril nebo choulostivou podlahu ochranili
pred poskrabanim.

*  Gril sestavte na vodorovném a rovném povrchu, aby se nezkfi-
vil.

+ Pfi montazi nepouzivejte silu.

+ Sroubové spoje nejprve utadhnéte rukou a po Uspé&sném
dokonceni montazniho kroku je znovu pevné utahnéte. V
opacném pfipadé mlze dojit k nezddoucimu pnuti.

« Utahnéte matice, aby pevné dosedly, a pak otocte jesté o Ctvrt
otacky. Neutahujte je pfilis pevnél

PRIPOJENI PLYNOVE LAHVE

POZOR!

m Pred pfipojenim plynové lahve dodrzujte pokyny uvedené v
kapitole , Bezpecnostni upozornéni” a ,,Pozadavky na soucasti,
které vedou plyn”.

Vsechny spojovaci dily musi byt bez necistot a neposkozené.
Plynova lahev se nesmi dotykat horkych ¢asti grilu ani nesmi
byt vystavena tepelnému zareni.

m  Plynova hadice nesmi byt napnutd, zkroucena nebo prehnuta
a nesmi se dotykat grilu.

m Po pfipojeni plynové lahve se ujistéte, Ze viechny spoje jsou
tésné (viz kapitola , Zkouska tésnosti”). Redukeni ventil utah-
néte pouze rukou! NepouZivejte zadné naradi, aby nedoslo



k poskozeni tésnéni ventilu a nebyla tim jiz zarucena jeho
tésnost.

Pokud byl gril dodan bez reduk¢niho ventilu a pfipadné plynové
hadice, pofidte si je. Vezméte pfitom v Uvahu narodni predpisy a
specifikace v kapitole ,PoZadavky na soucasti, které vedou plyn” —
.Redukeni ventil” nebo , Plynova hadice”.

1. Umistéte kompletné sestaveny gril venku na stabilni, vodorov-
ny a rovny povrch. Zajistéte dostatecny volny prostor ze viech
stran. Pfi vybéru umisténi se fidte kapitolou , Bezpecnostni
upozornéni”.

2. Popfipadé zabrzdéte kolecka s aretaci otacenim kfidlovych
matic.

3. Vsechny ovladaci knofliky musi byt v poloze vypnuto (Sipka
na ovladacim knofliku sméfuje nahoru). Pokud tomu tak neni,
stisknéte ovladaci knoflik a otocte jej do polohy vypnuto.

4. Plynovou ldhev umistéte ve svislé poloze na bezpecné misto
na podlaze vedle grilu. Ventil plynové Iahve musi byt uzavren.

5. Ujistéte se, Ze prostor kolem grilu a plynové lahve je volné
pfistupny a bez predmétd.

6. Pokud plynova hadice je$té neni na grilu namontovana,
pripojte jeden konec plynové hadice k plynové pfipojce grilu a
pfipadné druhy konec k redukénimu ventilu. ZpGsob upevnéni
zavisi na provedeni plynové hadice v dané zemi.

7. Pripojte redukéni ventil podle popisu v pfislusném navodu.
Pokud k redukénimu ventilu neni k dispozici navod, jsou nize
popsany nékteré z rliznych variant pfipojeni. POZNAMKA:
Obrazky se mohou mirné liit.

8. Po pripojeni plynové lahve provedte zkousku tésnosti (viz
kapitola ,Zkouska tésnosti”).

Doporucujeme pfi pouzivani umistit plynovou lahev vedle
grilu (obrazek B).
Plynova lahev viak mdZze byt béhem pouZivani i po ném
uloZena ve spodni skfifce, pokud nepfesahuje stanovené
maximalni rozméry (viz kapitola , Technické udaje”). Umis-
téte plynovou ldhev do stanovené prohlubné v zakladni
desce.

Montaz redukcéniho ventilu

Redukdni ventil s levym zavitem

(obrazek C)

1. Nasroubujte reduk¢ni ventil ru¢né na zavit ventilu plynové
lahve. Pamatujte, Ze se jedna o levy zavit a musi se otacet
proti sméru hodinovych rucicek.

2. Otocte ventilem (a) na plynové Iahvi proti sméru hodinovych
rucicek, aby plyn proudil a mohli jste gril uvést do provozu.
Ventil zaviete otacenim ve sméru hodinovych rucicek.

Redukéni ventil s packou

(obrazek D)

1. Otocte packu redukcniho ventilu (b) do polohy vypnuto.

2. Redukeni ventil pritlacte na ventil plynové lahve tak, aby zfe-
telné zapadl na své misto.

3. Otocte packu do polohy zapnuto, aby plyn proudil a mohli jste
gril uvést do provozu. Pfivod plynu zastavite otocenim packy
do polohy vypnuto.

Redukcni ventil s manzetou

(obrazek E)

1. Otocte packu redukéniho ventilu (b) do polohy vypnuto.

2. Presunte manzetu redukcniho ventilu smérem nahoru a podrz-
te ji zde.

3. Zatlacte redukeni ventil na ventil plynové lahve a presurite
manzetu doll, aby doslo k uzamknuti.

4. Pokud redukéni ventil nezaskoci, postup opakujte.

5. Otocte packu do polohy zapnuto, aby plyn proudil a mohli jste
gril uvést do provozu. Pfivod plynu zastavite otocenim packy
do polohy vypnuto.

Sejmuti redukéniho ventilu

1. Ujistéte se, ze ventil plynové lahve nebo redukcniho ventilu je
uzavreny.

2. Otevrete ovladaci knoflik grilu, aby zbyvajici plyn mohl unik-
nout ze systému.

3. Ksejmuti redukéniho ventilu provedte montazni kroky v obra-
ceném poradi.

ZKOUSKA TESNOSTI

POZOR!
Nikdy nehledejte unik plynu plamenem! Pfed kontrolou
tésnosti se ujistéte, Ze v blizkosti se nevyskytuje se ohen
a nemohou vznikat jiskry. Jiskry nebo plameny mohou
zpUsobit vybuch, ktery mlize vést k vaznym nebo dokonce
smrtelnym zranénim resp. $kodam na majetku.

Po prvnim pfipojeni, po kazdé vymeéné plynové lahve nebo v pfipa-
dé, ze gril nebyl del3i dobu pouzivan, je tfeba provést zkousku
tésnosti vsech soucasti, které vedou plyn, aby se zajistilo, ze z
zadného spoje neunika plyn.

Postupujte pfi provadéni zkousky tésnosti podle pokynd v ndvodu
k redukénimu ventilu. V opa¢ném pripadé pouZijte prostredek

pro detekci netésnosti od specializovaného prodejce a postupujte
podle pokynt vyrobce. Zkouska tésnosti podle sluchu neni
bezpecna!

POUZITI

Uvedeni grilu do provozu

POZOR!

m Pred prvnim pouzitim gril s grilovacimi rosty nebo veskerym
pfislusenstvim, které pfichazi do pfimého kontaktu s potra-
vinami, vypalte, abyste odstranili veSkeré zbytky z vyroby. Za
timto ucelem gril roztopte na nejvyssi stupen po dobu nej-
méné 20 minut se zavienym vikem. Po vychladnuti vycistéte
pfislusenstvi. Viz také kapitola , Cisténi a idrzba”.

m  Gril pouzivejte pouze tehdy, pokud jsou vSechny dily na svém
misté a gril byl spravné sestaven v souladu s montaznimi kroky
uvedenymi v tomto navodu k montazi a pouziti.

m Pred kazdym pouzitim se ujistéte, ze gril je neposkozeny a
spravné umistény. Pfi vybéru umisténi se fidte kapitolou ,Bez-
pecnostni upozornéni”.

m Pred kazdym pouZitim zkontrolujte, zda jsou plynova lahev
a redukéni ventil spravné pripojené a zda jsou viechny casti,
které vedou plyn, tésné (viz kapitola , Pfipojeni plynové lahve”
a ,Zkouska tésnosti”).

m Pred kazdym pouZitim zkontrolujte, zda se na grilu nenacha-
zi usazeny tuk. Odstrante prebytec¢ny tuk a vyprazdnéte a
vycistéte viechny ¢asti systému sbéru tuku, abyste zabranili
vzniceni tuku (viz kapitola , Cisténi a udrzba”).

m  Systém sbéru tuku ani grilovaci komoru nevystylejte hliniko-
vou ani jinou folii.
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m  Pfi zapalovani musi byt viko oteviené. Zapalujte kazdy horak
samostatné.

m Pri zapalovani plynového plamene se nenaklanéjte nad grilo-
vaci plochu, protoze pfi nahromadéni plynu v grilovaci komore
mUze dojit k prudkému vzplanuti.

m Pokud plamen zhasne nebo se hofak nezapalil, otocte pfislus-
ny ovladaci knoflik do polohy vypnuto. Pred dalsim pokusem
pockejte asi 2 az 5 minut, aby se plyn rozptylil. Jinak by mohlo
dojit k deflagraci.

m  Nikdy nelijte vodu na horky gril, aby nedoslo k popaleni a
opareni.

1. Otevrete viko.

2. Ujistéte se, Ze viechny ovladaci knofliky jsou v poloze vypnuto
(Sipka na ovladacim knofliku sméfuje nahoru). Pokud tomu tak
neni, stisknéte ovladaci knoflik a otocte jej do polohy vypnuto.

3. Otevrete pfivod plynu na plynové lahvi.

4. Kazdy horak je vybaven vlastnim zapalovacim systémem, a
proto jej Ize zapalovat samostatné: Stisknéte ovladaci knoflik
pozadovaného horaku a otocte ho do polohy Max (maximalni
vykon) (obrazek F). Aktivuje se pfivod plynu.

U piezoelektrického zapalovani se soucasné vytvori jiskra.

5. Zkontrolujte, zda se horak zapalil: Opatrné se podivejte, zda z
horaku Slehaji plameny.

Pokud se hordk nezapalil, otocte ovladaci knoflik do polohy
vypnuto a zkuste to znovu.

®

6. Stejnym zplsobem zapalte i ostatni horaky.

V pripadé piezoelektrického zapalovani uvolnéte ovladaci
knoflik az nékolik sekund po Uspésném zapaleni, aby
plamen nezhasl.

Grilovani

POZOR!

m  Pri otevieni vika mdze unikat horka para. Nepfiblizujte proto
hlavu ani ruce k nebezpecnému prostoru. Hrozi nebezpeci
popaleni.

m Neoteviené nadoby s potravinami neohfivejte, protoZe nardst
tlaku mGze zplsobit jejich prasknuti.

m Pouzivejte grilovaci nacini s dlouhymi Zaruvzdornymi rukojetmi.

1. Po zapaleni hofakl gril pfedehfejte: Zavrete viko a pockejte,
dokud teplomér ve viku neukazuje poZzadovanou teplotu.

Po predehrati mizZete nepotiebné hofaky vypnout. Za timto
Ucelem otocte pfislusné ovladaci knofliky do polohy vypnuto.

2. Otevrete viko a poloZte grilovany pokrm na grilovaci rost nebo
jiné pouZzivané prislusenstvi.

3. Kdyz je v grilovaci komore dosaZeno vysoké teploty a grilova-
ny pokrm se ma pfipravit rovnomérnéji ze viech stran, zaviete
viko.

4. V pfipadé potreby snizte vykon hofeni dalSim otocenim ovla-
daciho knofliku do polohy Min (nejnizsi vykon).

5. Jakmile pokrm ziska poZzadovany stuper propeceni, otocte jej
grilovacimi kleStémi.

Vareni na bo¢ni horaku (cooK zona)

POZOR!

m Na bocnim horfaku pouZzivejte pouze nadobi vhodné pro ply-
nové varné desky.

m  Prdmér nadobi musi byt 12-24 cm, aby nadobi bezpecné stalo
na bocnim horaku.

+  Odklopte kryt bo¢niho hofaku a pouzivejte jej jako plynovy
vari¢, napr. k pfipravé pfiloh a omacek pfimo na grilu.

Odstaveni grilu z provozu

1. Zavrete pfivod plynu na plynové lahvi.

2. Otocte vsechny ovladaci knofliky do polohy vypnuto.

3. Pred premisténim nechte gril vychladnout.

4. Po vychladnuti gril vy¢istéte (viz kapitola , Cisténi a tdrzba").
Nadmérné usazeniny zbytk( jidla a jedlych tukd mize vést k
tzv. pozaru tuku.

TIPY NA GRILOVANI

1. NeZ zacnete grilovat, pfipravte si vSe, co k tomu potrebu-
jete. Pri grilovani byste méli mit gril a jidlo stale na ocich a
nemélo by byt nutné se neustale vracet do kuchyné.

2. Pred pfipravou by maso mélo mit pokojovou teplotu, aby
se dobfe a rovhomérné pfipravilo.

3. Pouzivejte Cisté grilovaci rosty. Vase nové grilované pokrmy
se budou nalepovat na zbytky na grilovacim rostu.

4. Grilované pokrmy mirné potiené olejem se rovhomérnéji
opékaji a méné se nalepuji na grilovaci rost.

5. Potrete grilovaci rosty pred grilovanim olejem, aby grilova-
né pokrmy na nich neulpivaly.

6. Predehfrivejte gril vzdy se zavienym vikem, aby se grilova-
ny pokrm nepfichytil ke grilovacimu ro$tu a mohl se prudce
opékat. Tim se také spali zbytky z posledniho grilovani. | kdyz
chcete grilovat pfi stfedni nebo nizké teploté, méli byste gril
predehrat.

7. Nepokladejte prilis velké mnozstvi grilovaného pokrmu
na grilovaci rost. Mezi jednotlivymi kousky ponechte dostatek
mista, abyste je mohli pohodIné uchopit a pfemistit.

8. Pokud pouzivate marinadu, omacku nebo polevu s vyso-
kym obsahem cukru nebo jinych snadno vznétlivych prisad,
potirejte ji az béhem poslednich 10 az 15 minut grilovani.

9. Pfi grilovani doporucujeme mit zaviené viko. Tim se snizuje
riziko vyslehnuti plamen( a grilovany pokrm se pfipravuje
rychleji a rovnomérnéji. Neotvirejte jej pfilis ¢asto, abyste
zkontrolovali grilovany pokrm, aby dovniti zbytecné nevnikalo
pfilis mnoho vzduchu a neunikalo teplo a kouf.

10. Chcete-li, aby steak ziskal skvélou grilovaci kresbu a lahodnou
kdrcicku, neotacejte ho pfilis ¢asto. Ve vétsiné pripadl by
se mél pokrm obratit pouze jednou, a to az po dosazeni po-
zadované barvy. Tim se také vyhnete prilis ¢astému otevirani
vika.

11. Pfipraveny pokrm mUiZete poloZit na ohfivaci rost, aby se
udrzel teply, zatimco budete pokracovat v grilovani. Uvédo-
mte si, Ze pfitom dale pokracuje jeho pfiprava. Na ohfivacim
roStu muzete také opékat housky na hamburgery nebo 3etrné
pfipravovat zeleninu, mofrské plody apod., napfiklad pfi pfipra-
vé masa na vysokém Zzaru na grilovacim rostu.

Pfimé versus nepfimé grilovani

Primé grilovani

Jedna se o klasickou variantu, kdy se pokrm griluje pfimo nad
horakem. Tomu odpovida i vysoka teplota. Tato metoda je proto
vhodna pro grilovani pokrm( s kratsi dobou pfipravy do maxi-
malné 30 minut a pro kratké a horké grilovani napfiklad hambur-
gerll nebo steakl. Tim se vytvofi lahodna kirka, zatimco vnitfek
zUstane Stavnaty.

Nepfimé grilovani

Zde teplo vychazi z horakd vedle grilovaného pokrmu, horak
pfimo pod nim zGstava vypnuty. Viko je zaroven zavrené, aby
nemohlo unikat teplo. Tento zpdsob grilovani doporucujeme pro
potraviny s dlouhou dobou pfipravy, jako jsou napfiklad Zebir-
ka, veprové maso nebo cela dribez. Timto zplsobem Ize Setrné
pfipravit i ryby a zeleninu.

MuUzete také kombinovat oba zpUsoby grilovani: nejprve grilujte
za horka a poté jemné dopecte.

@



CISTENIi A UDRZBA

POZOR!

m  Pred ciSténim nechte v3echny dily vychladnout, aby jiz nebyly
horké a bylo mozné se jich dotykat.

m Neprovadéjte zadné cisténi redukeniho ventilu! Obsahuje velmi
citlivé soucasti, které by se mohly poskodit i pfi lehkém kon-
taktu s jinymi pfedméty. Reduk¢ni ventil neponofujte do vody.

m  Plynovy systém smi Cistit pouze kvalifikovany odbornik. Regu-
lator nikdy nerozebirejte.

Vnitfek horaku se nesmi namocit!

Neponofujte gril do vody ani na néj nestfikejte hadici. Do dil{,
které vedou plyn nebo elektrickych dil(i se nesmi dostat zadna
tekutina.

Pred ¢isténim télesa grilu odpojte plynovou lahev.

Nikdy nelijte studenou vodu na horké ¢asti. Mohlo by to zpU-
sobit popaleniny a poskozeni materidlu.

m  Nikdy nepouzivejte lih nebo jiné horlavé nebo agresivni Cistici
prostredky.

Dodavané prisluSenstvi neni vhodné do mycky nadobi.
Vsechny dily musi byt pred pouzitim nebo uloZenim suché.

Chcete-li si gril dlouho uZivat, udrZujte jej v Cistoté. Pokud ho
necistite a neudrzujete, muize se jeho vykon casem snizit. Nizké
teploty a nerovnomérné rozloZeni tepla jsou znamkou toho, Ze je
treba vydistit soucasti, které vedou plyn. Zbytky jidla na grilovacim
rostu zpUsobuji pfichyceni pokrm(. Usazeny tuk mGze zpUsobit
pozar.

Cisténi systému sbéru tuku (po kazdém pouziti)

m Nepouzivejte zadné abrazivni Cistici prostredky.

+ Vyprazdnéte a vycistéte viechny dily systému sbéru tuku
(odkapavaci plech na tuk, odkapavaci nadoba na tuk nebo
odkapavaci miska na tuk) po nebo pred kazdym pouzitim.
Omyjte soucasti teplou vodou, prostfedkem na myti nadobi a
houbou. Nejjednodussi zplsob cisténi po pouZiti je ve vlazném
(ne horkém!) stavu.

Cisténi litinovych grilovacich rosti a grilovaci

plotynky (po kazdém pouziti)

Grilovaci desku vycistite stejnym zplsobem jako grilovaci rost:

1. Ponechte grilovaci rost v grilu a hrubé zbytky odstrante Cisti-
cim kartacem na grilovaci rost nebo Spachtli.

2. Zbytky opalte nasledujicim zptsobem: Zapnéte gril pfiblizné
na 30 minut na nejvyssi stupen (nejméné 300 °C) a zavrete
viko.

3. Nechte grilovaci rost vychladnout natolik, abyste se ho mohli
dotknout a okartacujte zbytky. V pfipadé potreby jej otfete
vihkym kuchyriskym papirem.

4. Doporucujeme oSetfit Cisty grilovaci rost potfenim rostlinnym
olejem, abyste ho pfipravili na dalsi grilovani.

Cisténi smaltovanych grilovacich rosti, ohfiva-

cich rostu, kryt horaka a dalSich smaltovanych

dild.

m Nepouzivejte abrazivni Cistici prostiedky ani kartace s
kovovymi Stétinami.

« Po kazdém pouziti vycistéte grilovaci a ohfivaci rosty, ostatni
soucasti podle potreby.

» Hrubé zbytky seskrabejte plastovou Spachtli nebo je namocte
do teplé vody.

+ Poté je vycistéte teplou vodou s trochou myciho prostredku a
houbou nebo mékkym hadfikem.
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Cisténi rostd z nerezové oceli (po kazdém

pouziti)

« Vycistéte rosty z nerezové oceli teplou vodou, prostfedkem na
myti nadobi a houbou nebo nerezovym Cisticim polstarkem.

Cisténi grilovaci komory (podle potfeby)

Bé&hem pouzivani vznika z mastnych par a koure uhlik, ktery se

usazuje v grilovaci komore.

m Nepouzivejte Zzadné abrazivni Cistici prostredky.

1. Odstrante v celé grilovaci komore viechny zbytky jidla a
nahromadény tuk. K tomu muZete pouZit napf. plastovou
Skrabku.

2. Poté otfete povrchy mékkym hadfikem. PFi vétSim mnozZstvi
necistot je mdzete omyt teplou vodou s prostfedkem na myti
nadobi a houbou a otfit do sucha mékkym hadfikem.

Cisténi vnéjsich stran (podle potieby)

Vnéjsi strana grilu je vyrobena z rliznych materiald a povrchd.
Proto doporucujeme rlizné zpUsoby cisténi v zavislosti na typu
povrchu.

Povrchy z nerezové oceli

+ PouZivejte neabrazivni Cistici prostfedek na nerezovou ocel
a fidte se pokyny vyrobce. Nepouzivejte Zadné abrazivni
pasty!

« Jinak mUzZete k &iSténi pouZit teplou vodu, Cistici prostfedek
pro domacnost a houbu. Poté oplachnéte povrchy Cistou
vodou a osuste je mékkym hadfikem.

®

Pokud je gril vystaven obzvlasté nepfiznivému prostredi,
je tfeba vnéjsi stranu grilu Cistit castéji. V prostredi s obsa-
hem chloridd a sulfid(i, zejména v pobfeznich oblastech,
mUZe i nerezova ocel oxidovat nebo se na ni mohou tvofit
skvrny. Slana voda, kyselé desté, bezprostfedni blizkost
bazénu a vifivek a dalsi extrémni podminky vyznacujici

se vysokou teplotou a vlhkosti vzduchu mohou vést ke
vzniku skvrn. Tyto skvrny jsou ¢asto zaménovany se rzi.
Lze je snadno odstranit a vyhnout se jim: Skvrny omyjte
teplou vodou s Cisticim prostfedkem pro domacnost,
oplachnéte povrch cistou vodou a osuste. Kazdé 3 az

4 tydny otrete vSechny povrchy z nerezové oceli vodou

z vodovodu a Cisticim prostfedkem na nerezovou ocel,
abyste zabranili vzniku skvrn.

Lakované, smaltované povrchy a plastové dily

m Nepouzivejte zadné abrazivni Cistici prostredky.

« K cisténi pouzivejte pouze teplou vodu s trochou disticiho
prostfedku pro domacnost a kuchynskeé utérky nebo mekky
hadrik. Vycistéte povrch, oplachnéte a otfete do sucha.

Cisténi soucasti, které vedou plyn (podle

potieby)

Soucasti, které vedou plyn, mohou byt ucpané a musi se vycistit,

jestlize

« jecitit plyn pfi velmi zlutém a slabém plamenu horaku.

« neni dosazena pozadovana teplota.

« horak hfeje nerovhomérné nebo plamen mihota.

Pfi Cisténi postupujte nasledovné:

« Cely vnéjsi povrch horakl ocistéte cistym draténym kartacem,
abyste odstranili zbytky jidla a necistoty. P¥i ¢iSténi davejte
pozor, abyste neohnuli nebo neposkodili zapalovaci
elektrodu. Okoli zapalovaci elektrody kartacujte opatrné.

« Zejména se ujistéte, Ze vystupni otvory plynu a vstupni otvory
vzduchu nebo Venturiho trubice na kazdé trubce horaku jsou
volné. V pfipadé poteby je vycistéte napf. Cisticem dymek
nebo stlacenym vzduchem.

« V pfipadé potfeby mizete plynovou pfipojku a pfipojky plyno-
vé hadice vycistit mékkym Stétcem.
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Udrzbové ¢innosti

POZOR!
m  Vyménu trysek smi provadét pouze odbornik.

Gril je bezudrzbovy, pokud se pravidelné Cisti. Pfesto je nutné v

urcitych intervalech provadét kontroly. Intervaly upravte podle

frekvence pouzivani a podminek prostredi, kterym je gril vystaven.

+ Zkontrolujte, zda jsou viechny casti grilu na svém misté a
smontovany (vizualni kontrola).

+ Zkontrolujte, zda jsou viechny spoje pfitomny a pevné dotaze-
né. V pripadé potreby je utahnéte.

+  Plynovy systém musi byt zkontrolovan pfi kazdém pfipojeni
plynové lahve (viz kapitola , Zkouska tésnosti”).

« Plynova hadice se musi vyménit, pokud ma porézni nebo
poskozena mista nebo pokud prekrocila maximalni datum
pouziti (viz kapitola , Technické udaje”).

UCHOVAVANI

POZOR!

m Chrante gril pfed silnym vétrem, teplotami pod bodem mrazu,
dlouhodobou vlhkosti, destém, snéhem, kroupami nebo jinymi
povétrnostnimi vlivy.

m  Pokud gril nebudete delsi dobu pouzivat, odpojte plynovou
lahev od grilu a fadné ji uskladnéte (viz kapitola , Bezpecnostni
upozornéni” — ,Nebezpeci od plynovych lahvi”).

Gril skladujte venku na suchém misté. Zakryjte ho (krytem
proti povétrnostnim vlivim), abyste ochranili soucasti pred
vlhkosti, prachem, hmyzem nebo pavouky, ktefi by se mohli
dostat do téla grilu a usadit se tam.

«  Pfed uloZenim gril vycistéte (viz kapitola , Cisténi a udrzba").

« Pokud je gril ulozen v interiéru, musi byt odpojen od ply-
nové lahve. Radné ji uzaviete uzaviraci matici a ochrannym
krytem (v zavislosti na modelu) a ulozte ji venku nad urovni
terénu (tj. ne v prohlubnich pod urovni terénu) na dobre
vétraném miste.

ODSTRANOVANI PROBLEMU

Pokud se i pfes dostatecnou péci a pozornost vyskytne zavada,
mUze vam tato kapitola pomoci s jejim odstranénim.

Pokud nelze pomoci nasledujicich krok( problém vyresit, kon-
taktujte zakaznicky servis (viz obalku tohoto navodu k montazi a
pouziti).

A Nepokousejte se sami opravit plynovy systém!

Zapach plynu

Netésnost plynového systému.

1. lhned uzavrete plynovou lahev.

2. Utahnéte vSechny Sroubovaci spoje plynového systému.

3. Zkontrolujte, zda vSechny dily, které vedou plyn, nemaji vn&jsi
poskozeni; vadné dily vyménte za originalni nahradni dily.

4. Zkontrolujte tésnost (viz kapitola ,Zkouska tésnosti”).

Horak se nezapaluje.
Plynova lahev je prazdna.
» Vyménte plynovou lahev.
Horak je ucpany.
> Vycistéte ho podle popisu v kapitole , Cisténi a udrzba” —
. Cisténi soucasti, které vedou plyn (podle potreby)".
U bocniho hofaku: Kabel zapalovani neni zapojen do zapalovani.

» Vizualni kontrola. V pfipadé potieby zapojte kabel zapalova-
ni.

Tryska regulacniho prvku (za Celnim krytem) je ucpana.
» Nechte gril vycistit odbornikem.
Zapalovani ma poruchu.

» Nechte zapalovani zkontrolovat a opravit nebo vyménit
odbornikem.

Neni dosazeno provozni teploty. / Plamen je maly
nebo silné mihota nebo je obraz plamenu nepravidel-
ny. / Jednotlivé horaky se nezapaluiji.
Plynova lahev je (témér) prazdna.
» VVyménte plynovou lahev.
Horaky jsou ucpané.
> Vycistéte je podle popisu v kapitole , Cisténi a tdrzba” — , Cig-
téni soucasti, které vedou plyn (podle potfeby)".
Plynova hadice je zlomena.
» Narovnejte plynovou hadici.
Tryska regulacniho prvku (za Celnim krytem) je ucpana.
» Nechte gril vycistit odbornikem.

Silné vzplanuti
Grilovany pokrm je mastny.
» Odstranite velké mnozZstvi tuku, poloZte maso na grilovaci tac
nebo snizte teplotu grilu.
Gril je znecistény.
> Vycistéte gril (viz kapitola , Citéni a Udrzba").

ES PROHLASENI O SHODE

My, spolecnost LANDMANN Germany GmbH, timto prohlasu-
jeme, ze zde popsany plynovy pfistroj odpovida nafizeni (EU)
2016/426.

Shoda byla ovéfena typovou zkouskou podle norem EN 498:2012
a EN 484:2019+AC:2020.

Typovou zkousku provedla notifikovanad osoba Intertek Italia 2575.

Identifikacni Cislo pfistroje: 2575DL27984
Dalsi informace vam poskytne nas zakaznicky servis.

LIKVIDACE

Chcete-li gril zlikvidovat, rozeberte jej na jednotlivé ¢asti a kovy a
plasty recyklujte.

<A, Obalovy material zlikvidujte ekologicky a odevzdej ho do
@ sbérnych surovin.
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Vazeny zakaznik,
dakujeme pekne, Ze ste sa rozhodli pre plynovy gril znacky LANDMANN. Tento navod
na montaz a pouzivanie vam krok za krokom pomoze pripravit vas prave zakupeny
plynovy gril znacky LANDMANN na pouzitie. V dalSom texte vam davame dolezité
pokyny na spravne pouzivanie, bezpecné zaobchadzanie a oSetrovanie.
Vyhradte si ¢as na zoznamenie sa s vasSim novym zariadenim. Pretoze vam zelame
nielen bezproblémovy start, ale aj dlhotrvajucu radost z vasho grilu
znacky LANDMANN.
Ak mate k vaSmu modelu grilu otazky alebo potrebujete dalSiu podporu, pomdze vam
s tym rad nas servisny tim. Potrebné kontaktné Udaje najdete na obalke tohto navodu
na montaz a pouzivanie.

Vela radosti a dobri chut pri grilovani vam Zela r
vas tim spolocnosti LANDMANN. _ o=
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Likvidacia 43 @ Dopliujuce informacie
Il Precitajte si pred pouZzitim navod na montaz a pouZiva-
L_l niel

|
Qf Vhodny na potraviny.

Dalsie vysvetlivky

VAROVANIE:
m PouZivajte iba vonku.
m Preditajte si pred uvedenim pristroja do prevadzky navod na

montaz a pouzivanie! Cisla legendy st zobrazené nasledujucim spdsobom: (1)
= VAROVANIE: Casti, ku ktorym méte pristup, mozu byt Odkazy na obrazky st zobrazené nasledujtcim sposobom:
velmi horuce. Zabrante pristupu deti. (Obrazok A)

Pristrojom pocas prevadzky nehybte.
Zatvorte po pouziti privod plynu na plynovej flasi.
Pristroj musi byt pocas prevadzky v dostatocnej vzdialenosti
od horlavych materialov.
m Nerobte na pristroji zmeny.
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TECHNICKE UDAJE

Nazov pristroja: Plynovy gril c € 2575-25
Cislo modelu: DJ23011S PIN:2575DL27984
Krajina: BG, CY, CZ, DK, EE, FI, HU, HR, IS, IT, BE, CH, CZ, ES, FR, GR, IE, IT,
LT, LV, MT, NL, NO, RO, SE, SI, SK, TR PL AT, CH, CZ, DE LT, LU, LV, PT, SK, SI
Kategoria plynu: I38/p (30) I38/p (37) I38/p (50) I3+ (28-3037)
Druh plynu: G30 (butan), G31 (propan) G30 (butan), G31 (propan) | G30 (butan), G31 (propan) | G30 (butan) | G31 (propan)
alebo ich zmesi alebo ich zmesi alebo ich zmesi
Tlak plynu v mbar: 30 37 50 28-30 37
Spotreba: G30: 982 g/h G30: 982g/h G30: 982g/h 982 g/h 965 g/h
G31: 965 g/h G31: 965 g/h G31: 965 g/h
@ Dyza hlavny horak: 0.86mm 0.81mm 0.75mm 0.86mm 0.86mm
@ Dyza bocny horak: 0.82mm 0.77mm 0.70mm 0.82mm | 0.82mm
Tepelny vykon: 13.5kW(3 x 3.5 kW hlavny horak + 1 x 3,0kW bocny horak)
Zapalovanie: piezoelektrické
Redukény ventil: podla EN 16129, dodrZte platné predpisy vo vasej krajine.
Plynova hadica: podla EN 16436-1; max. 1,5m; dodrte platné predpisy vasej krajiny o maximalnej dizke doby pouZivania.
Rozmery (D x V x S): Gril: cca. 132.5x54.5x119cm - -
Hmotnost: cca. 37 kg e
Plynova flasa: Plynova flasa z obchodu, pre rozmery pozri vedla uvedeny obrazok. ' e
VY . DongJie Hardware Apparatus CO., LTD No.7 Jingui South Road Xicheng street,Yongkang City, E
yrobca: = . } 3
Zhejiang Province,China. ©
g
Vyrobené v Cine. e
yrobene v Cine : i
| m——
, max. @ 300 mm
ROZSAH DODAVKY
(obrazok A, pozri vyklopitelnu stranu) Montazny material:
Pol.  Nazov Pocet A Skrutka, M6x15mm 38
1 Jednotka horaka (predmontovana) 1 B Skrutka, M4x10mm 8
2 Plech na zachytavanie tuku 1 C Matica, M6
3 Rucka dvierok 2
4 Dvere spodnej skrinky 3
5 Priecna vystuz 1
- i Navod na montaz a pouzivanie 1
6 Koncovka bocného stolika 2 . .. .
Navod na redukcny ventil 1
7 Zadna stena 1 ,
R Okrem toho budete potrebovat:
8 Bocny stolik, lavy 1 e S e
- + plynovu flasu LP (pozri kapitolu , Technické udaje”), 1 x
9 Bocna stena, vpravo 1 . Nastroj na montaz
10 Bocny hordk 1 Tieto nie su sucastou rozsahu dodavky.
" Lavé dvierka 1 .
1
12 Pravé dvierka 1 DODRZTE! o ) . . L
Klucka dver( > « Skontrolujte si Uplnost rozsahu dodavky a pripadné poskode-
13 ucka dverl nia jej sucasti. Ak su nejaké diely poskodené alebo chybaju,
14 Platha dna 1 obratte sa na zakaznicky servis (pozri obal tohto navodu na
15 Pojazdné koliesko, zaistitelné 1 montaz a pouzivanie). Vyhradzujeme si malé technické zmeny
i i . tykajuce sa napr. montazneho materialu.
16 Pojezdové kolecko 4
17 Drziak plynovej flase hore 1
18 Drziak plynovej flase dole 1
19 Nadoba na zachytavanie tuku 1
20 Drziak nddoby na zachytavanie tuku 1
21 Kryt hordka 1
22 Grilovacirost 1 1
23 Rost na udrziavanie teploty 1
24 Rost bocného horaka 1
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+ Odstrante z pristroja pripadné folie, nalepky alebo prostriedky
na ochranu pocas prepravy, nikdy vsak nie typovy Stitok a
pripadné vystrazné upozornenia!

PREHLAD PRISTROJA

(obrazok B)

25 Regula¢ny gombik hlavného horaka
26 Regulacny gombik bo¢ného horaka
27 Plynové pripojenie

POUZITIE V SULADE SO
STANOVENYM UCELOM

m Tento plynovy gril je skonstruovany na pripravu potravin, ktoré
sa daju grilovat. Na jeho prevadzku sluzi skvapalneny plyn a je
ureny na pouZitie v exteriéri.

m Tento gril a plynova flaSa musia byt pouzivané a skladované v
sulade s platnymi predpismi.

Tento gril je ureny na sukromné, a nie na komeréné pouZzitie.

Iny spbsob pouzivania nie je povoleny. Plati to predovietkym

pre nasledujuce predvidatelné chybné sposoby pouzivania:

o Neprevadzkujte gril pomocou dreva, dreveného uhlia alebo
iného horlavého materialu, ktory nie skvapalneny plyn
(propan / butan).

o Nikdy nepripajajte gril na plynovu siet (obecnu plynovu siet)!
Ventily a dyzy su skonStruované vylucne na flase so skvapal-
nenym plynom.

o NepouZivajte gril na kurenie.

o NepouZivajte gril na zohrievanie inych latok a materialov
ako potravin.

o Nikdy nepouzivajte gril ako vstavané zariadenie.

m  Gril pouzivajte vylu¢ne na uvedeny Ucel a len tak, ako je to
popisané v tomto navode na montaz a pouzivanie. Vsetky iné
druhy pouzitia su v rozpore so stanovenym Ucelom pouzitia.
Nespravna obsluha a neprimerana manipulacia mézu mat za
nasledok obmedzenie funkZnosti alebo vecné Skody, ako aj
zranenia 0sob.

m Zo zaruky su vylucené vietky nedostatky spdsobené neodbor-
nym zaobchadzanim, poskodenim alebo pokusmi o opravu.
Toto plati aj pre normalne opotrebovanie, ako aj pre tukové
usadeniny a zmeny sfarbenia grilu a prislusenstva.

BEZPECNOSTNE POKYNY

A Riziko zranenia

m  Gril nie je ureny na to, aby ho pouzivali deti a osoby s obme-
dzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnos-
tami alebo chybajucimi skusenostami a / alebo chybajucimi
vedomostami.

m Deti sa s grilom nesmu hrat. Zabezpecte, aby sa deti bez dozo-
ru nedostali ku grilu ani vtedy, ked je vypnuty. Chybny spdsob
pouzitia moéze byt nebezpecny.

m VAROVANIE: Casti, ku ktorym mate pristup, mézu byt
velmi horuce. Zabrante pristupu deti! Gril nenechavaj-
te nikdy bez dozoru, pokial je v prevadzke alebo stale eSte
horuci. Davajte predovsetkym pozor na to, aby sa do blizkosti
horuceho grilu nedostali deti alebo osoby, ktoré nie su v stave
spravne rozpoznat mozné nebezpecenstva a reagovat na ne.

m Noste grilovacie rukavice, ktoré su testované podla NARIA-
DENIA EUROPSKEHO PARLAMENTU A RADY (EU) 2016/425
0 osobnych ochrannych prostriedkoch v stlade s DIN EN 407
(tepelna odolnost kategorie II).
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m  Nedotykajte sa pocas pouzitia grilu a po hom nijakych
zohriatych Casti! Dotykajte sa vylu¢ne drzadiel a regulacnych
prvkov, pokym je gril v prevadzke alebo bezprostredne po jeho
vypnuti. Pred prepravou, Cistenim alebo Uschovou pockajte,
kym sa gril nevychladi.

m  Grilom pocas prevadzky nehybte!

Konzumacia alkoholu alebo drog méze mat negativny vplyv
na schopnost gril riadne a bezpecne nainstalovat, pohybovat,
uskladnovat a obsluhovat.

A Riziko udusenia, poziaru a vybuchu

Plyn je velmi lahko zapalny a explozivne horlavy. Ak sa
unikajici plyn nekontrolovane zapali, méze dojst k tazkym
zraneniam os6b a velkym vecnym Skodam.

Skvapalneny plyn je tazsi ako kyslik. Usadzuje sa preto pri

povrchu a vytlaca odtial kyslik. Ak plyn dosiahne prislusnu

mieru koncentracie (napr. v dosledku poskodenia plynovej
flase), moéze dojst k uduseniu pre nedostatok kyslika.

m PouZivajte vylu¢ne tie druhy plynu, plynové flase, redukéné
ventily a plynové hadice, ktoré s uvedené v tomto navode na
montaz a pouzivanie (pozri kapitolu ,PoZiadavky na plynové
komponenty”).

m  Gril pouZivajte vzdy len nad Uroviou povrchu zeme (tzn. nie v
priehlbindch pod droviiou povrchu zeme).

m Pouzivajte iba vonku. Neprevadzkujte gril v budovach, gara-
Zach, zastreSenych priechodoch, stanoch, v inych uzavretych
priestoroch, pod markizami alebo horlavymi konstrukciami.

m  Nepouzivajte gril vo vozidle alebo na iom. Toto sa tyka aj
karavanov, obytnych privesov a ¢Inov.

m  Nepouzivajte gril, ak sa vo vzduchu, resp. v okoli nachadza-
ju lahko zapalné alebo explozivne latky. V blizkosti tohto
grilu neskladujte nijaké pohonné latky alebo zapalné pary i
tekutiny, ani ich v tomto grile nepouzivajte. Nestriekajte nijaké
spreje v blizkosti grilu.

m  Gril nikdy nepouZivajte bez redukéného ventilu (pozri kapitolu
.Poziadavky na plynové komponenty” — ,Redukény ventil”)!

m Zabezpecte, aby bol redukcny ventil spravne pripojeny a
funkény a nebol nijako poskodeny.

m Vykonajte po kazdom pripojeni plynovej flase, alebo ked
nebol gril dlhSiu dobu pouzivany, skdsku tesnosti vietkych
plynovych komponentov (pozri kapitolu , Skuska tesnosti”).

V pripade uniku plynu sa gril nesmie pouzivat.

m Tento pristroj musi byt pocas prevadzky v dostatoc¢nej
vzdialenosti od horlavych materialov. Hrozi nebezpecenstvo
vzniku ohna. Musite zachovat nasledujice minimalne vzdialenos-
ti od horlavych materidlov: 2 m smerom nahor a 1 m smerom
do stran od samotného grilu. Vzdialenost od tazko horlavych
materialov, ako napr. steny domu musi byt minimalne 0,6 m.
Pocas prevadzky nesmu byt ani v spodnej skrinke skladované
ochranny obal a ani iné horlavé materialy.

m V blizkosti grilu sa pocas pripajania plynovej flase nesmu
nachadzat nijaké zdroje zapalu.

m  Nikdy neuzatvarajte vetracie otvory grilovacej jednotky ani
priestoru na umiestnenie plynovej flase a zabezpecte, aby boli
stale volne pristupné.

m  Nezakryvajte nijaké otvory grilu a zabezpecte, aby neboli
upchaté pred tym, ako uvediete gril do prevadzky. Ako vacsina
pristrojov pouzivanych v exteriéri je gril moznou skry3ou pre
pavuky a hmyz. Upchaté plynové komponenty mo6zu branit
prietoku plynu, ¢o moéze spbsobovat znizenie vykonu alebo
dokonca nebezpecny spatny plamen. Vycistite upchané miesta
tak, ako je to popisané v kapitole , Cistenie a udrzba”.

m  Gril nenechavajte nikdy bez dozoru, pokial je v prevadzke.

Ak plamen zhasne, okamZite ho opat zapalte alebo zatvorte
plynovu flaSu.

m V pripade plynového zapachu zatvorte privod plynu na plyno-
vej flasi a zhasnite vSetky plamene. Nezapinajte nijaké elek-
trické pristroje. Pred opatovnym uvedenim grilu do prevadzky
zistite a odstrante pricinu Uniku plynu.
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m Davajte pozor na to, aby sa potraviny s velkym obsahom
oleja a tuku prilis neprehriali. Na gril nedavajte nijaké nadoby
naplnené olejom.

m  Poziar horiaceho tuku nehaste vodou! Zatvorte okamzite
privod plynu na plynovej flasi. Okamzite vypnite vSetky horaky
a veko ponechajte uzatvorené, az kym ohen nezhasne.

m Po pouziti zatvorte okamzite privod plynu na plynovej
flasi.

Gril nezakryvajte, kym je horuci.
Nerobte na pristroji zmeny! Kazda zmena na pristroji méze
byt nebezpecna.

m Na konstrukénych castiach, ktoré boli zapecatené
vyrobcom alebo jeho zastupcom, sa nesmu robit nijaké
zmeny.

m Aby sa zabranilo ohrozeniu, smie opravy vykonavat
vyluéne vyrobca, resp. zakaznicky servis. Ak si vSimnete
poskodenie alebo v pripade poruchy, kontaktujte zakaznicky
servis (pozri obalku tohto ndvodu na montaz a pouzivanie).
Gril nesmiete az do opravenia pouzivat, pretoZe to méze viest
k nespravnemu fungovaniu grilu a zvysit nebezpecenstvo
zranenia.

m  Aby ste sa vyhli zhorSeniu funkZnosti grilu a zabranili pripad-
nym $kodam a nebezpecenstvam, pouZzivajte len originalne
diely prisluSenstva od vyrobcu.

m Nikdy nedemontujte regulacny gombik, plynovu flasu alebo
niektory plynovy diel pocas prevadzky.

m  Nikdy neprepravujte gril s pripojenou plynovou flasou. Gril a
plynova flasa sa musia stale prepravovat navzajom odpojené.

m Pravidelne distite gril tak, ako je to popisané v kapitole . Ciste-
nie a udrzba”.

A Ohrozenie plynovymi flasami

m Dodrzujte predpisy vyrobcu alebo prenajimatela plyno-

vej flase!

Plynova flasa sa nesmie dostat do detskych ruk!

Nikdy nepouzivajte plynovu flasu s preliaceninami alebo

hrdzou.

Nikdy nepouzivajte plynovu flasu s poskodenym ventilom.

Nikdy neukladajte plynovu flasu leZzmo. (Aj prazdne) plyno-

vu flase vZdy instalujte, prepravujte a uschovavajte v zvislej,

bezpecnej polohe.

m  Nikdy nenechajte plynovu flasu spadnut. Nevystavujte ju nara-
zom a neposkodzuijte ju.

m  Plynové flase moZu pri zahriati explodovat. Plynovu flasu nikdy
nespalujte. Nevystavujte ju nijakym extrémnym horucavam
(nad 50°C). Plynovu flasu nenechavajte pocas horuceho dna v
aute. Dbajte na to, aby sa ani plynova flasa ani plynova hadica
nedotykali pocas prevadzky grilu.

m  Plynové flade pripajajte, pouZivajte a skladujte len v exteriéri s
dobrym vetranim (tzn. nie napr. na schodiskach, chodbach, v
priechodoch alebo prejazdoch) a nad Uroviiou zeme (tzn. nie v
priehlbinach pod Uroviiou zeme).

m  Netesnu plynovu flaSu okamzZite umiestnite na dobre vetranu
plochu v exteriéri, nechajte plyn uniknut a pockajte, kym sa
vypari. Potom netesnu plynovu flasu vratte vyrobcovi spolu s
informaciou o netesnosti.

Pri zavratoch alebo nevolnosti vdychujte Cerstvy vzduch a v
pripade potreby privolajte lekarsku pomoc.

m  Pred odpojenim redukéného ventilu od plynovej flase vzdy
najskor zavrite ventil plynovej flase.

m  Plynové flase (aj prazdne), ktoré nie su pripojené na okamzité
pouzitie, nesmu byt skladované priamo vedla pristroja v pre-
vadzke, ktory funguje na plyn alebo prud.

m Aj zdanlivo prazdne plynové flase mozu stale obsahovat
skvapalneny plyn, a preto sa s nimi musi manipulovat rovnako
opatrne ako s plnymi plynovymi flasami.

POZIADAVKY NA PLYNOVE
KOMPONENTY

Gril funguje na skvapalneny plyn (Liquefied Petroleum Gas, LPG
alebo LP plyn). Skvapalnené plyny propan, butan a ich zmesi
zostanu pri izbovej teplote a malej kompresii (<10 bar) v plynovej
flasi v tekutom stave. Ak sa plynova flasa otvori, unikne tlak, teku-
tina expanduje a jej skupenstvo sa meni na plynné.

Plynova flasa

+ Pouzivajte vylucne plynové flaSe s propanom, butanom alebo
zmesou oboch plynov. Plynové flase musia spliat predpisy
platné vo vasej krajine a nesmu byt vacsie, ako je uvedené v
kapitole ,Technické udaje”.

Redukény ventil

Redukény ventil zabezpecuje napajanie grilu stale rovnakym

tlakom plynu.

+ PouZivajte redukcny ventil dodavany s grilom. Tento je testo-
vany a certifikovany na oznacenie CE. Je v sulade s poZiadav-
kami eurépskej normy EN 16129.

« Ak je gril dodany bez redukéného ventilu, zaobstarajte si
reduk¢ny ventil vhodny pre danu plynovu flasu. Davajte pozor
na to, aby spifial predpisy platné v danom $tate.

Plynova hadica

+ PouZivajte plynovu hadicu dodavanu s grilom. Ak plynova
hadica nebola sucastou dodavky, zaobstarajte si taku, ktora
bude spifat predpisy platné v danom state.

+ Plynova hadica (resp. hadicové vedenie) nesmie byt dlhsia ako
1,5m a musi spifiat normu N 16436-1.

« Dodrzte predpisy platné v danom $tate a vymente plynovu
hadicu, ak si to vyzaduju predpisy alebo ak plynova hadica
prekrocila maximalnu dizku povoleného poufitia.

+ Zabezpeclte pred kazdym pouzitim, aby plynova hadica nebola
nikde zalomena alebo nemala nikde trhliny a nebola opotre-
bovana. V pripade poréznej alebo chybnej plynovej hadice sa
gril nesmie uviest do prevadzky.

MONTAZNE POKYNY

DODRZTE!

m  Obalovy material uchovavajte mimo dosahu malych deti a
zvierat! Hrozi nebezpelenstvo udusenia.

+ Montazne kroky su zobrazené na konci tohto navodu na
montaz a pouzivanie. Dodrzte spravne poradie montaznych
krokov. Nespravna montaz moze spdsobit nebezpecen-
stvo.

+ PouZivajte len bezchybné a presne na dany ucel vhodné
nastroje. Opotrebovanymi nastrojmi alebo nastrojmi nevhod-
nymi na dany Ucel nedokazete skrutky pritiahnut dostatocne
napevno, avak mozete ich poskodit az do takej miery, Ze sa
uz nebudu dat tocit.

-+ Dbajte na dostatok priestoru na mieste montaZe a pouZite
v pripade potreby podloZku na ochranu grilu alebo citlivej
podlahy pred poskriabanim.

Gril zmontujte na vodorovnom, vyrovnanom povrchu tak, aby
potom nestal nakrivo.

+  Pri montazi nepouzivajte silu.

Skrutkové spojenia najskor utiahnite rukou a dotiahnite ich
eSte raz napevno az po uspesnom ukonceni daného kroku
montaze. Inak m6Zu vzniknut neZelané pnutia.

+ Matice dotiahnite, az kym pevne nepriliehaju o podklad a
potom este o jednu Stvrtinu obratky. Nedotahujte ich prilis
napevnol



PRIPOJENIE PLYNOVEJ FLASE

DODRZTE!

m  DodrZte pred pripojenim plynovej flase pokyny z kapitoly ,Bez-
pecnostné pokyny” a ,PoZiadavky na plynové komponenty”.
Vsetky spajacie prvky musia byt ocistené a nepoSkodené.
Plynova flasa sa nesmie dotykat ani horucich casti grilu ani
nesmie byt vystavena tepelnému Ziareniu.

m  Plynova hadica nesmie byt napata, pretocena alebo zalomena
a nesmie sa ani dotykat grilu.

m  Po pripojeni plynovej flase zabezpecte, aby boli vietky spoje-
nia tesné (pozri kapitolu , Skuska tesnosti”). Redukény ventil
priskrutkujte len rukou! NepouZivajte pritom nijaké nastroje,
aby sa neposkodilo tesnenie ventilu, v désledku ¢oho by uz
nemohla byt zabezpecena tesnost.

Ak bol gril dodany bez redukéného ventilu, resp. bez plynovej
hadice, zaobstarajte si ich. Zohladnite pritom predpisy platné v
prislusnom 3tate a poziadavky v kapitole , Poziadavky na plynové
komponenty” — ,Redukény ventil”, resp. ,Plynova hadica”.

1. Umiestnite gril po ukonCeni montaze v exteriéri na stabilny,
vodorovny a zarovnany povrch. Zabezpecte dostatocny volny
priestor na vsetkych stranach. Pri vybere miesta instalacie
dodrzte informacie z kapitoly , Bezpecnostné pokyny”.

2. V pripade potreby aretujte pojazdové kolieska s brzdou toce-
nim kridlovych matic.

3. Vsetky regula¢né gombiky musia byt v polohe vypnuté (Sipka
na regulatnom gombiku ukazuje smerom hore). Ak to nie je
tak, stlacte regulacny gombik a otocte ho do polohy vypnuté.

4. Postavte plynovu flasu kolmo v bezpecnej polohe na podlahu
vedla grilu. Ventil plynovej flase musi byt zatvoreny.

5. Postarajte sa o to, aby bol priestor okolo grilu a plynovej flase
volne pristupny a neboli v iom nijaké predmety.

6. Ak este plynova hadica nie je primontovana na grile, upevnite
jeden koniec plynovej hadice na plynové pripojenie na grile a
pripadne druhy koniec na redukcny ventil. Sposob upevnenia
zavisi od vyhotovenia plynovej hadice v prislusnej krajine.

7. Pripojte redukény ventil tak, ako je to popisané v prislusnom
navode. Pre pripad, Ze k redukénému ventilu neexistuje navod,
sU v nasledujucom texte popisané niektoré z ré6znych varian-
tov. POZNAMKA: Obrazky sa mézu mierne lisit.

8. Po pripojeni plynovej flaSe vykonajte skusku tesnosti (pozri
kapitolu ,Skuska tesnosti”).

Odporucame pocas pouzitia postavit plynovu flasu vedla
grilu (Obrazok B).

Plynova flasa sa vSak pocas pouzitia a po iom moze

uchovavat v spodnej skrinke, ak neprekraCuje uvedené

maximalne rozmery (pozri kapitolu , Technické udaje”).

Postavte plynovu flasu do priehlbiny vytvorenej na tento

ucel v spodnej platni.

‘ S5 ST

Pripevnenie redukéného ventilu

Redukény ventil s lavotocivym zavitom

(Obrazok C)

1. Reduk¢ny ventil naskrutkujte rukou na ventilovy zavit plynovej
flase. VSimnite si, Ze je to lavotocivy zavit, a preto sa musi
tocit proti smeru hodinovych ruciciek.

2. Aby plyn mohol zacat prudit von a mohli ste uviest gril do
prevadzky, potocte ventil (a) na plynovej flasi proti smeru
hodinovych ruciciek. Na zatvorenie ventilu ho tocte v smere
hodinovych ruciciek.

Redukcny ventil s packou

(Obrazok D)

1. Pohnite packou redukéného ventilu (b) do polohy vypnuté.

2. Zatlacte redukény ventil na ventil plynovej flase, az kym pocu-
telne nezaklikne.

3. Aby plyn mohol zacat prudit von a mohli ste uviest gril do
prevadzky, pohnite packou do polohy zapnuté. Na zastavenie
privodu plynu dajte packu do polohy vypnuté.

Redukcny ventil s manzetou

(Obrazok E)

1. Pohnite packou redukéného ventilu (b) do polohy vypnuté.

2. Posunte manzetu redukéného ventilu nahor a podrzte ju tam.

3. Zatlacte redukény ventil na ventil plynovej flase a zatlacte
manzetu na zatvorenie nadol.

4. Ak redukeny ventil nezaklikne, zopakujte tento postup.

5. Aby plyn mohol zacat prudit von a mohli ste uviest gril do
prevadzky, pohnite packou do polohy zapnuté. Na zastavenie
privodu plynu dajte packu do polohy vypnuté.

Demontaz redukéného ventilu

1. Zabezpecte, aby bol ventil plynovej flase, resp. redukéného
ventilu zatvoreny.

2. Potocte regulacnym gombikom grilu smerom nahor, takze zo
systému moze uniknut zvyskovy plyn.

3. Na demontaz redukcného ventilu vykonajte montazne kroky v
opacnom poradi.

SKUSKA TESNOSTI

DODRZTE!

Nehladajte nikdy miesta uniku plynu pomocou ohna! Pred
kontrolou miest Uniku plynu zabezpecte, aby sa v blizkosti
nenachadzal plamer a nemohli sa tam tvorit iskry. Iskry alebo
plamene mbzu sposobit exploziu, ktora moze viest k tazkym
alebo dokonca smrtelnym zraneniam alebo vecnym Skodam.

Po prvom pripojeni, po kazdej vymene plynovej flase alebo ak ste
gril dIh3iu dobu nepouzivali, musite vykonat skusku tesnosti vet-
kych plynovych komponentov, aby ste zabezpecili, Ze z nijakého
spojenia neunika plyn.

DodrZte na vykonanie skusky tesnosti pokyny v navode k reduk¢-
nému ventilu. Inak na tento Ucel pouZite prostriedok na hladanie
uniku plynu zo $pecializovaného obchodu a dodrzte navod na
jeho pouzitie od vyrobcu. Skuska tesnosti vykonana len po-
sluchom nie je bezpecna!

POUZITIE

Uvedenie grilu do prevadzky

DODRZTE!

m  Nechajte gril s grilovacimi roStami, resp. vSetkymi ¢astami pris-
luSenstva, ktoré prichadzaju do kontaktu s potravinami, vypalit
pred prvym pouzitim, aby ste odstranili pripadné zvysky latok
z vyroby. Za tymto Ucelom zohrievajte gril pri zatvorenom
veku minimalne 20 minut na najvy3Som stupni. Po vychladeni
odistite jednotlivé Casti prisluSenstva. Dodrzte pritom pokyny z
kapitoly , Cistenie a udrzba".

m  PouZivajte gril len vtedy, ak sa vietky jeho Casti nachadzaju
na svojom mieste a gril bol zmontovany spravne a v sulade s
montaznymi krokmi z toho navodu na montaz a pouzivanie.
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m  Pred kazdym pouZitim zabezpecte, aby bol gril neposkode- Varenie na bo¢nom horaku (zona cooK)
ny, ako aj spravne nainstalovany. Pri vybere miesta instalacie
dodrzte informacie z kapitoly ,Bezpecnostné pokyny”. DODRZTE!

m  Pred kazdym pouZitim zabezpecte, aby boli plynova flasa, akoaj  w  Na bocnom horaku pouzivajte vylucéne kuchynsky riad ur¢eny
redukény ven.til pripojené spra’vne a vSetky plynové casti boli tgs- na varenie na plynovych sporakoch.
né (pozri kapitoly , Pripojenie plynovej flade” a ,Skuska tesnosti”). o priemer riadu na varenie musi byt 12 - 24 cm, aby bezpetne

m Skontrolujte pred kazdym pouzitim, ¢i v grile nie su tukové usa- spocival na bo¢nom horaku.
deniny. Odstrante prebytocny tuk a vyprazdnite a vycistite vietky
Casti systému na zachytavanie tuku, aby ste zabranili zapaleniu . vyklopte kryt bo¢ného horaka nahor a pouzite ho ako dalsi
tuku a vzniku poZziaru (pozri kapitolu , Cistenie a udrzba®). plynovy horak na varenie na pripravu napr. priloh a omacok

m  Systém na zachytavanie tuku ani grilovaciu komoru nevykla- priamo na grile.
dajte hlinikovou foliou ani inym druhom félie.

m  Pri zapalovani musi byt veko otvorené. Horaky zapalujte po Uvedenie grilu mimo prevadzky
jednom. 1. Zatvorte privod plynu na plynovej flasi.

m  Prizapalovani plynového plamenia sa nenaklanajte nad grilo- 3. potocte vietky regulacné gombiky do polohy vypnuté.
va.cllu plogtu, pretozehmozedcilqlst k vzplanutiu plynu, ak sa v 3. Nechaijte gril vychladnt pred tym, nez nim budete pohybovat.
gn ovacejv omore hahromad pyn . . . 4. Vycistite gril po vychladnuti (pozri kapitolu ,,Cistenie a

m Ak plameni zhasne alebo sa nejaky horak nezapali, otocte drzba”). Nadmerné zhluky zvydkov potravin a potravinového
prislusny regulacny gombik do polohy vypnuté. Pockajte cca tuku mozu viest k takzvanému poziaru tuku.

2 az 5 minat, kym to znovu skusite, aby sa plyn stihol odparit.
Inak méze dojst k vzplanutiu.

= Nikdy nelejte na horuci gril vodu, aby ste zabrénili popaleni- TIPY NA GRILOVANIE
nam a obareninam. 1. Pred zaciatkom grilovania si pripravte vSetko, ¢o na to po-

1. Otvorte vek trebujete. Pri grilovani by ste mali mat neustale gril a grilované

- Dtvorte \fe o y L . L potraviny v dohlade a nemali by ste neustale odbiehat do

2. Zabezpelte, aby sa vietky regula¢né gombiky nachadzali v po- kuchyne.
lohe vypnuté (Sipka na regulacnom gombiku ukazuje smerom 2. Pred pripravou by malo méso mat izbovi teplotu, aby sa
hore). Ak to nie je takto, stlacte regulacny gombik a otocte ho dosiahla kvalitna a rovnomerna priprava '
do polohy vypnuté. o e L - . .

3. Otvorte orivod ol | g 3. Pouzivajte cisté grilovacie rosty. Na zvyskoch na grilovacich

) \v/or’ € pr!vo' piynu na’p ynove’:J ast. ) ’ ] roStoch by sa nové grilované potraviny totiz pripiekli.

4. K;’azdy horak je \{yt?aveny viastnym z?palovacmj slystemo’m a 4. Ak grilované potraviny jemne potriete olejom, zhnednu
da sa preto zapalit samostatne: Stlacte regulacny gombik po- rovnomernejgie a nebud sa lepit na grilovaci rost.
Zadovaného hordaka a otocte ho do polohy Max (maximalny 5 Natrite liati  roit d aril im olei b ilo-
vykon) (Obrazok F). Aktivuje sa privod plynu. ) vaé:wé_rl zt::vilgo:\’: rr(i)sig{dri)re griiovanim olejom, aby sa grilo
Pri piezoelektrickom zapalovani sa sucasne vytvori iskra " P hrei y 'dp p. ’ c d ab i

5. Skontrolujte, ¢i je horak zapaleny. Opatrne sa pozrite, ¢i z 6. Gri zo rejtle vaay pr za‘Fvorengm veKu vopred, aby sa griio-
horaka vystupujd plamene vané potraviny nepripiekli na grilovaci rost a mohli ich rychlo

. o . . ; opiect. Okrem toho takto ohoria zvysky z posledného grilo-
Ak sa horak nezapalil, potocte regulacny gombik do polohy vsnia Aj ked chcete grilovat len na);tré/dnzm alebo nizgkom
vypnuté a skuste to este raz. ; . . oy
yp stupni teploty, mali by ste gril vopred zohriat.
Pri piezoelektrickom zapalovani pustite regulacny gombik /- Nekladte prilis vela grilovanych potravin na grilovaci rost.
a7 po par sekundach po vykonanom zapaleni, aby plamen Medzi jednotlivymi kusmi potravin ponechajte dostatocny
nezhasol. priestor, aby ste ich mohli pohodIne uchopovat a pohybovat.
8. Pri pouzZiti marinady, omacky alebo glazuary s velkym

6. Tymto spbsobom zapalte aj ostatné horaky. obsahom cukru alebo inych lahko horlavych prisad ich na-

tierajte az v poslednych 10 az 15 minutach grilovania.

Grilovanie 9. Odporucame pri grilovani mat veko zatvorené. Takto sa zniZi

riziko vyslahujucich plameriov a grilované potraviny sa pripra-

DODRZTE! via rychlejéie a ro.vnomgrnejéie.l Neotvarajte ho priJié casto na

m  Pri otvoreni veka moZe unikat horlca para. Majte preto hlavu a IOOZF?HG sa na grilované potraviny, aby tam zbytoc¢ne nevnika-
ruky mimo nebezpecnej oblasti. Hrozi nebezpecenstvo obarenia. lo prilis vela VZdUChlf a r?eun|lfa|a teplota a dym.,

m Nezohrievajte nijaké neotvorené nadoby na potraviny, pretoze  10-Aby mal steak pekny grilovaci vzor a mal chutnu krustu,
vytvoreny tlak méze viest k roztrhnutiu nadoby. neslljme.tle ho prilis casto °tawcf'"|t' \{odvac5|ne prlpadc:jv bIZ sdt’e

v . Lo ;o Sy . mali grilovane potraviny otocit len jeden raz a to vtedy, ke

m Pouzivajte grilovaci pribor s dlhymi, tepluvzdornymi drzadlami. . dogsiahne 2e:0ané farga Takto sa Jzabréni a prilié éas)t/ému

1. Po zapaleni horakov predhrejte gril: zavrite veko a pockajte, ot.varanlulvek.a. ) ) . - .
kym teplomer na veku ukazuje pozadovan teplotu. 11. Pnptzj\vene_gnlovane potraymy mozete odIoz@ na rost na
Po predhriati mdézete horaky, ktoré nepotrebujete, vypnut. udrVZIav'anle'tepIalna udrzanlg ich t.eplotyi kYm bu’dete po-
Potocte za tymto Ucelom prislusné regula¢né gombiky do kracovat v grilovani. Nezabudnite pritom, ze ich priprava takto
polohy vypnuté. dalej pokracuje. Okrem toho mdzete na roste na udrziavanie

. . . . . C tepla opiect Zemle na burgre, alebo Setrne pripravovat zeleni-

2. Otvorte veko a polozte grilované potraviny na grilovaci rost C . ; . )

e e T . . nu, plody mora atd., kym pri vysokej teplote pripravujete napr.
alebo podobnu cast prislusenstva, ktoru pouzivate. . . .
. . : . . maso na grilovacom roste.

3. Ak chcete v grilovacej komore dosiahnut vysoku teplotu a
grilované potraviny sa maju dobre ugrilovat zo vietkych stran, Priame vs. nebriame arilovanie
zavrite veko. ! vs. pri grilovani

4. V pripade potreby zniZte intenzitu horenia potocenim regula¢-  Priame griIovanie
neho gombika blizsie k polohe Min (najmensi vykon). Toto je klasicky variant, pri ktorom je grilovana potravina umiest-

5. Akonahle grilované potraviny ohnedli v pozadovanej miere, nena priamo nad horakom. Tomu zodpoveda aj vysoka teplota.

otocte ich grilovacimi klieStami.

Preto sa tato metdda hodi dobre na grilované potraviny s kratkymi

@



Casmi pripravy do maximalne 30 minut a na napriklad kratke a in-
tenzivne grilovanie burgrov a steakov. Tymto sp6sobom sa vytvori
chutna krusta, zatial' Co vnutrajSok zostane Stavnaty.

Nepriame grilovanie

Pri iom sa teplota z hordka dostava vedla grilovanej potraviny a
horak priamo pod fou zostava vypnuty. Sucasne je veko zatvo-
rené, aby nemohlo von uniknut teplo. Tento sposob grilovania
odporucame na grilované potraviny s dlhymi ¢asmi pripravy ako
bravcové rebierka, trhané bravcové maso alebo celt hydinu. Tym-
to spdsobom sa viak daju Setrne pripravit aj ryby a zelenina.

MozZete tiez navzajom kombinovat oba sposoby grilovania: naj-
skor prudko opiect a potom pripravit so Stavnatym vnutrajSkom.

CISTENIE A UDRZBA

DODRZTE!

m  Pred Cistenim nechajte vietky Casti vychladnut, tak aby uz
neboli hortice a mohli ste sa ich dotknut.

m Nerobte na ventile redukéného ventilu nijaké Cistiace prace!
Obsahuje velmi citlivé konStrukcéné casti, ktoré sa mozu posko-
dit uz pri lahkom kontakte s inymi predmetmi. Neponarajte
redukény ventil do vody.

m  Plynovy systém moze Cistit len odborne spdsobily pracovnik. V
nijakom pripade nerozoberajte regulacnu jednotku.

Vnutro horaka sa nesmie namocit!

Nikdy gril neponarajte do vody ani ho neostrekujte vodou z
hadice. Do plynovych a elektrickych sucasti sa nesmie dostat
nijaka tekutina.
Odpojte plynovu flasu pred Cistenim telesa grilu.
Nikdy na horuce casti nelejte studenu vodu. Méze to viest k
popalenindm a poskodeniu materialu.

m Nikdy nepouZivajte lieh alebo iné zapalné ¢i leptavé Cistiace
prostriedky.
Dodavané prisluSenstvo sa nehodi do umyvacky riadu.

Vsetky Casti musia byt pred pouzitim alebo uskladnenim
suché.

Aby ste mali z grilu dlho radost, musi byt udrziavany v cistote.
Ak gril nebudete pravidelne Cistit a robit jeho udrzbu, méze sa
postupom casu znizit jeho vykon. Nizke teploty a nerovhomerné
rozdelenie teploty s znakom toho, Ze je nutné vycistit plynové
komponenty. V dosledku zvyskov jedal na grilovacom roste sa on
prichytavaju grilované potraviny. Tukové usadeniny mozu viest k
poZiaru tuku.

Cistenie systému na zachytavanie tuku (po

kazdom pouziti)

m Nepouzivajte nijaké abrazivne Cistiace prostriedky.

« Vyprazdnite a vycistite vSetky Casti systému na zachytavanie
tuku (plech na zachytavanie tuku, nadobu na zachytavanie
tuku alebo misku na zachytavanie tuku) po kazdom pouziti,
resp. pred kazdym pouzitim. Umyte Casti teplou vodu, umy-
vacim prostriedkom a hubkou. Najjednoduchsie sa Cistenie
vykonava po pouziti v mierne teplom (nie horucom!) stave.

Cistenie grilovacich rostov a grilovacej platne z

liatiny (po kazdom pouziti)

Grilovaciu platiu vycistite rovnakym sp6sobom ako grilovaci rost.

1. Nechajte grilovaci rost na grile a odstrante hrubé zvysky po-
mocou kefky na cistenie grilovacieho rostu alebo Spachtlou.

2. Zostavajuce zvysky mozete vypalit nasledujucim spésobom:
Zapnite gril na cca 30 mindt na najvyssi stupen (najmenej
300°C) a zavrite veko.

3. Nechajte grilovaci rost ochladit to tej miery, aby ste sa ho
mohli dotknut a vykefujte ho od zvyskov. V pripade potreby
ho este docista vyutierajte vihkym kuchynskym papierom.

4. Odporucame vam natriet grilovaci rost kvoli oSetreniu a pri-
prave na dalSie grilovanie rastlinnym olejom.

Cistenie smaltovanych grilovacich rostov, rostov

na udrziavanie tepla, krytov horaka a ostatnych

smaltovanych casti

m Nepouzivajte nijaké abrazivne cistiace prostriedky ani
kefy s kovovymi Stetinami.

+ Grilovacie rosty a roSty na udrZiavanie tepla Cistite po kazdom
pouziti, ostatné Casti podla potreby.

+ Odskrabte hrubé zvysky plastovou $pachtlou alebo ich nechaj-
te zmaknut v teplej vode.

+ Potom na Cistenie pouzite teplu vodu s trochou umyvacieho
prostriedku a hubku alebo makku handru.

Cistenie nerezovych rostov (po kazdom pouziti)
+ Nerezové rosty Cistite teplou vodou, umyvacim prostriedkom a
hubkou alebo nerezovym cistiacim vankusikom.

Cistenie grilovacej komory (podla potreby)

Pocas poufZitia vznika z odpareného tuku a dymu uhlik, ktory sa

uklada v grilovacej komore.
Nepouzivajte nijaké abrazivne cistiace prostriedky.

1. Odstrante z celej grilovacej komory vsetky zvysky jedla a
zhluky tuku. Na to moéZete pouzit napriklad plastovu Spachtlu.

2. Potom utrite povrch docista makkou handrou. Ak sa vyskytnu
silnejSie znecistenia, méZete ich umyt teplou vodou, umyva-
cim prostriedkom a hubkou a utriet dosucha neabrazivnou
handrou.

Cistenie vonkajsich stran (podla potreby)
Vonkajsie strany grilu pozostavaju z rozli¢nych materialov a
povrchov. Preto vdm odporucame v zavislosti od druhu povrchu
rozli¢né Cistiace postupy.

Povrchy z nehrdzavejucej ocele
+ Pouzite neabrazivny Cisti¢ na nehrdzavejucu ocel a dodrzte pri-
tom pokyny vyrobcu. Nepouzivajte nijaké abrazivne pasty!
« Inak mozete pri Cisteni pouzit teplu vodu, Cistiaci prostriedok
na domace pourzitie a hubku. Nakoniec povrchy omyte cistou
vodou a vysuste ich makkou handrou.
Ak sa gril pouZiva v mimoriadne tvrdych podmienkach,
potom sa jeho vonkajsie strany musia distit CastejSie. V
prostredi s obsahom chloru a sulfidov, a to predovsetkym
na morskom pobrezi mdze zacat oxidovat aj nehrdzaveju-
ca ocel alebo sa na nej mézu tvorit flaky. K tvorbe flakov
mozu viest aj slana voda, kysly dazd, blizkost k bazénom
alebo virivkam a iné extrémne podmienky vyznacujuce
sa vysokou teplotou a vihkostou. Tieto flaky sa niekedy
zamienaju s hrdzou.
Daju sa v3ak lahko odstranit a da sa im jednoducho za-
branit: umyte flaky teplou vodou a cistiacim prostriedkom
do domacnosti, oplachnite ich Cistou vodou a vysuste ich.
Kazdé 3 az 4 tyzdne vydrhnite vietky plochy z nehrdza-
vejucej ocele vodou z vodovodu a Cistiacim prostriedkom
urcenym na nehrdzavejucu ocel tak, aby ste zabranili
tvorbe flakov.

Lakované smaltované povrchy a plastove diely

m Nepouzivajte nijaké abrazivne cistiace prostriedky.

+ Na distenie pouzivajte len teplt vodu s trochou cistiaceho
prostriedku do domacnosti a kuchynské utierky alebo makku
handru. Povrch odistite, umyte a utrite dosucha.
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Cistenie plynovych komponentov (podlia potreby)
Plynové komponenty sa mézu eventualne zapchat a musite ich
vycistit, ak

« citit zapach plynu pri velmi Zltom a slabom plameni horaka.

+ sa nedosiahne pozadovana teplota.

« horak hreje nerovnomerne, resp. plamen plapola.

Pri Cisteni postupujte nasledujucim sposobom:

+ Na odstranenie zvyskov jedal a Spiny vycistite celt vonkajSiu
plochu hordka cistou drétenou kefou. Pri €isteni davajte po-
zor, aby ste neohli zapalnu elektrédu alebo ju neposko-
dili. Opatrne vykefujte priestor okolo zapalnej elektrody.

« Zabezpelte predovietkym to, aby boli na kazdej rurke hordka
volné otvory na vystup plynu a na vstup vzduchu, resp. Ventu-
riho trubica. Vycistite ich podla potreby napr. cistiCom na fajky
alebo stlacenym vzduchom.

« Pripojenie plynu a pripojenia plynovej hadice méZete v pripade
potreby vycistit makkym Stetcom.

Udrzbové prace

DODRZTE!
m Dyzy m6ze vymienat len odborne sp6sobily pracovnik.

Gril si nevyzaduje udrzbu, ak ho pravidelne Cistite. Napriek tomu

je nutné v pravidelnych intervaloch vykonavat kontrolu. Intervaly

si stanovte podla Castosti pouzivania a okolitych podmienok,

ktorym je gril vystaveny.

« Skontrolujte, ¢i ma gril vietky Casti a su namontované (vizual-
na kontrola).

 Skontrolujte, ¢i su vietky spojenia funkéné a napevno dotiah-
nuté. V pripade potreby ich dotiahnite.

« Plynovy systém musi byt prevereny zakazdym, ked'je pripojena
plynova flasa (pozri kapitolu , Skuska tesnosti”).

+ Plynovu hadicu musite vymenit, ak je pordzna alebo su niekto-
ré miesta poskodené, resp. bola prekro¢ena maximalna doba
pouZivania (pozri kapitolu , Technické udaje”).

SKLADOVANIE

DODRZTE!

m  Chrante gril pred silnym vetrom, dlhotrvajdcim vihkom, daz-
dom, snehom, kripami a inymi poveternostnymi vplyvmi.

m  Pri dlhSom nepouzivani grilu odpojte plynovu flasu od grilu
a uskladnite ju v sulade s predpismi (pozri kapitolu ,Bezpec-
nostné pokyny”- ,Nebezpelenstvo” - ,Ohrozenie plynovymi
flasami”).

« V exteriéri uschovavajte gril na suchom mieste. Zakryte ho
(ochrannym obalom) na ochranu konstrukénych casti pred
vlhkostou, prachom, hmyzom alebo pavikmi, ktoré mézu
vniknut do telesa grilu a usadit sa tam.

«  Vydistite gril pred uskladnenim (pozri kapitolu , Cistenie a
Udrzba").

+ Ak sa gril skladuje v interiéri, musi byt odpojeny od ply-
novej flase. Zatvorte ju v sulade s predpismi uzatvaracou
maticou a ochrannou ciapockou (v zavislosti od druhu vyhoto-
venia) a skladujte ju v exteriéri nad zemou (tzn. nie v priehlbi-
nach pod Uroviou zeme) na dobre vetranom mieste.

RIESENIE PROBLEMOV

Ak by napriek dostato¢nej pozornosti a starostlivosti prislo k poru-
che, potom vam tato kapitola méze pomaoct ju odstranit.

Ak sa pomocou nasledujucich krokov problém neda vyriesit, kon-
taktujte zakaznicky servis (pozri obalku tohto navodu na montaz a
pouzivanie).

A Nepokusajte sa sami opravovat plynovy systém!

Zapach plynu

Z plynového systému unika plyn.

1. OkamZite zavrite ventil na plynovej flasi.

2. Dotiahnite vietky skrutkové spoje plynového systému.

3. Skontrolujte vSetky plynové casti, ¢i nie st zvonka poskodené,
vymeiite chybné Casti za originalne nadhradné diely.

4. Skontrolujte tesnost (pozri kapitolu , Skuska tesnosti”).

Horak sa nezapaluje.
Plynova flasa je prazdna.
» Vymente plynovu flasu.
Horak je zapchaty.
» Vycistite ho podla popisu v kapitole , Cistenie a udrzba” -
,Cistenie plynovych komponentov (podla potreby)”
Pri bocnom horaku: zapalovaci kabel nie je nastrceny na zapalo-
vani.
» Vizualna kontrola. V pripade potreby ho zastrcte.
Dyza nastavovacieho ¢lena (za prednou krycou platfiou) je upchata.
» Nechajte gril vycistit odborne spdsobilym pracovnikom.
Zapalovanie je pokazené.
» Nechajte skontrolovat a opravit, resp. vymenit zapalovanie
odborne spdsobilym pracovnikom.

Nedosiahla sa pozadovana teplota. / Plamen je maly
a silno plapola alebo je vzor plamena nepravidelny. /
Jednotlivé horaky sa nezapaluju.
Plynova flasa je (takmer) prazdna.
» Vymente plynovu flasu.
Horaky su zapchaté.
> V)v/éistite ich podla popisu v kapitole , Cistenie a idrzba” -
. Cistenie plynovych komponentov (podla potreby)”
Plynova hadica je zalomena.
» V/yrovnajte plynovu hadicu.
Dyza nastavovacieho ¢lena (za prednou krycou platriou) je upchata.
» Nechajte gril vycistit odborne spdsobilym pracovnikom.

Silne horiaci plamen
Grilované potraviny su hotové.
» Odstrante velké mnozstva tuku, dajte maso na grilovaciu
misku alebo znizte grilovaciu teplotu.
Gril je znedisteny.
> Vycistite gril (pozri kapitolu , Cistenie a Udrzba").

VYHLASENIE O ZHODE ES

My, firma LANDMANN Germany GmbH, tymto vyhlasujeme, Ze tu
popisany plynovy pristroj spifa poziadavky NARIADENIA EUROP-

SKEHO PARLAMENTU A RADY (EU) 2016/426

Zhoda bola preukazana typovou skuskou podla noriem

EN 498:2012 a EN 484:2019+AC:2020.

Typovu skusku vykonalo notifikované miesto

Intertek Italia 2575.

Identifikacné cislo pristroja: 2575DL27984

Pre dalsie informacie sa, prosim, obratte na nas zakaznicky servis.

LIKVIDACIA

Pri likvidacii gril rozloZte na jednotlivé Casti a kov a plasty odo-
vzdajte na recyklaciu.

A2, Obalovy material likvidujte ekologicky a odovzdajte ho na
@ zbernom mieste.
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